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OBRA PRIMA

IMPORTADORA

Desde 2004, nds, da Obra Prima Importadora,
difundimos a cultura do vinho no Brasil. Somos
referéncia no segmento de importagio de bebidas e
alimentos.

Contamos com a assessoria de grandes endlogos e
sommeliers na descoberta das estrelas de cada regiao
produtora e na amplia¢io do mercado dos vinhos.

Importamos com exclusividade das bodegas mais
renomadas e premiadas da Africa do Sul, Argentina,
Austrilia, Chile, Espanha, Estados Unidos, Franca,
Itdlia, Portugal e Uruguai.

Além de vinhos, importamos outros produtos de
referéncia internacional, como as cervejas do Chile e
as vodkas da Poldnia.

Oferecemos desde 2015, a linha de alimentos vindos
da Itdlia, como as massas, molhos, tomates pelados,
acetos, cremes balsimicos, azeites e arrozes.

Alguns dos produtos levam a marca Obra Prima
Gourmet, que retratam a qualidade na selegiao dos
ingredientes e preparo.

Temos também produtos nacionais como o suco
de uva, integral e sem conservantes, duas linhas
de geleias: a Selection, com sabores inigualdveis
e pedagos de frutas, e a Premium, ideal para
harmonizagio de pratos. Em 2019, expandimos
nossos produtos alimenticios, incluindo os
temperos, de origem austriaca, levando também
a marca Obra Prima Gourmet e as deliciosas
conservas, importadas da Itdlia.

Para melhor armazenamento dos produtos, possuimos cinco
depdsitos, sendo trés em Curitiba, um em Sao Paulo ¢ um
no Rio de Janeiro, totalizando uma 4rea de aproximadamente
10.000m? Para atender com agilidade e eficiéncia aos nossos
clientes, temos a DOPI-SP (Distribuidora Obra Prima
Importadora de Sao Paulo) e a DOPI-R] (Distribuidora
Obra Prima Importadora do Rio de Janeiro), responsdveis por
toda a distribuicdo realizada nos respectivos estados, além de
atendermos virios outros estados do norte ao sul do Brasil.

Primamos pela seriedade com que selecionamos nossos
produtos, bebidas e alimentos, além do respeito que temos
pelos nossos clientes e produtores.

Conhega os nossos produtos!

PAULO ROBERTO BLAUTH DE SOUZA
ROGERIO LOPES DE SOUZA
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MISSAO

Desenvolver e difundir o interesse pela cultura do
vinho, oferecendo aos seus clientes exceléncia em
produtos alimenticios no que se refere 4 qualidade,
variedade e atendimento.

VISAO

Ser referéncia em comércio de bebidas e alimentos,
oferecendo qualidade em seus produtos e servigos.

VALORES

Almejando se firmar como uma empresa que
apresenta  principios positivos ligados 4 sua
conduta, a Obra Prima Importadora preserva o
comprometimento, responsabilidade, qualidade e
reconhecimento das pessoas como sendo o maior

patrimoénio da organizagio.
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Riso Nero
\rroz Negro

CXTRAVIRGEM

OBRAPRIMAGOURMET.COM
» /OBRA PRIMA GOURMET MOMENTOS
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FAMILIA
40 FALASCO

HERMANDAD
CABERNET FRANC
CHARDONNAY

VINEDO
ERRAZURIZ
52 OVALLE

VEO SUPERIOR

CABER
SAUVIGNON

CARMENERE
CHARDONNAY
MERLOT

ROSE SYRAH

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

ENZO BARTOLI

AMARONE
SOPRASASSO

ROSSO VENETO
SOPRASASSO

42 BODEGA

ESPUMANTE
SENSACION

BRUT ROSE

MANZANOS
62 WINES

CINCO VINAS
GARNACHA
TEMPRANILLO
VIURA

CONSORZIO
PRODUTTORI
/5 VIN

1932 NEGRO

AMARO
SALENTO ROSADO IGT

VTNA DE
AGUIRRE
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SANTA VILLA
RESERVADO

CABERNET
SAUVIGNON

CARMENERE
MERLOT
SYRAH

ROSE SYRAH

MANZANOS
G2 WINES

MAS DE CINCO VINAS

PREMIUM
TEMPRANILLO
PREMIUM VERDEJO

76 SCHENK

BAROLO DOCG
CESARE PAVESE

ROSSO D
MONTEPULCIANO
DOC, TENUTE
POGGIOCARO

VINA DE
AGUIRRE

Vfl

4 |

P.ES ERVADO,

SANTA VILLA
RESERVADO
CHARDONNAY
ROSE SYRAH
SAUVIGNON BLANC

/0 cALDIROLA

‘l/

ESPUMANTE BRUT
DAMA

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO DOC
DAMA

SANGIOVESE PUGLIA
IGT DAMA

ADEGA DO
81 CARTAXO

COUDEL MOR
RESERVA D.O.C

PATER
FAMILIAE

V‘

PATER FAMILIAE
FILIUS
HEREDIUM
ICONO

/() cALDIROLA 72 M

@)
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NERO D’AVOLA SICILIA
DOC

MOSKETTO
PIEMONTE DOC SPRITZ
BARBERA TINTO

PINOT GRIGIO PUGLIA
IGT

CAVES
88 CAMPELO

MIRANDA VINHO
VERDE ROSE

CAMPELO VINHO
VERDE ARINTO
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Cédigo

Produto

Regiao
Ingredientes
Composicao
Teor Alcodlico
Notas de Cor
Notas Olfativas
Notas Gustativas
Tempo de Barrica
Harmonizagio
Peso

Tempo de Preparo

Acidez

ALIMENTOS

ACETOS E CREMES BALSAMICOS

17 Acetificio Aretino ITALIA

16 Obra Prima Gourmet ITALIA
ARROZES

21 Obra Prima Gourmet ITALIA

AZEITES DE OLIVA

25 Herdade do Douro PORTUGAL

18 Obra Prima Gourmet ITALIA
CONSERVAS

14 Bella Contadina ITALIA
GELEIAS

12 Obra Prima Gourmet BRASIL
MASSAS

22 Obra Prima Gourmet ITALIA
MOLHOS

19 Obra Prima Gourmet ITALIA
PASSATA E TOMATES PELADOS

20 Obra Prima Gourmet ITALIA
TEMPEROS

10 Obra Prima Gourmet AUSTRIA

BEBIDAS

AFRICA DO SUL VINHOS
32 Lutzville

ARGENTINA VINHOS E ESPUMANTES
41 Baron Edmond de Rothschild
34 Belasco de Baquedano
36 Bodega Los Haroldos
42 Bodega RFM
40 Familia Falasco
27 Punto Mdximo

AUSTRALIA VINHOS
43 Westminster Wine

BRASIL SUCOS
45 Prima Duo
44 Serra da Uva

CHILE VINHOS E CERVEJAS
58 Kunstmann
51 Pater Familiae
28 Punto Mdximo
46 Vina de Aguirre
52 Vinedos Errazuriz Ovalle

ESPANHA VINHOS, CAVAS E LICORES
63 Destilerfas La Navarra
62 Manzanos Wines
60 Marco Real
29 Punto Mdximo

® FRANCA

® [TALIA

ESTADOS UNIDOS VINHOS

30 Punto Miximo

VINHOS E CONHAQUES
67 Chateau Chérubin

65 Chateau Les Millaux

64 Dupuy Cognac

68 Maison Desvignes

66 Osmose Vins

31 Punto Mdximo

69 Vaucher Peére & Fils

VINHOS, ESPUMANTES E LICORES
70 Caldirola

78 Chiarli

75 Consorzio Produttori Vini

72 MGM Mondo del Vino

76 Schenk

74 Zanin

POLONIA VODKAS
79 Vodka.PL

PORTUGAL VINHOS E VINHOS DO PORTO
81 Adega do Cartaxo
88 Caves Campelo
82 Magnum
86 Pocas Porto & Douro
80 Quinta da Alorna
84 Terra D’Alter

m URUGUAI VINHOS

90 Vina Varela Zarranz
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AUSTRIA

Weinviertel

SAL Rosa

0 HIMALAI
1ODADO

Tudo comegou em 1881 com o fundador Janos Kotanyi, fornecendo a pédprica para
a realeza do antigo império Hingaro. A Kotanyi GmbH logo se tornou um importante
fornecedor e fabricante de vérios temperos para diversos paises do mundo. Hoje, os temperos
e as especiarias sao comprados de diversas origens, sempre buscando a melhor qualidade. A
mistura e o envase sdo feitos na Austria, onde fica a sede da Kotanyi GmbH.

(KOTANVI)

e

SAL ROSA SAL
DO HIMALAYA MARINHO
COD 0941 > COD 0947

Sal Iodado do Himalaia.
Vidro com tampa tipo
moedor.

@ Sal Marinho Iodado.
¥ é Sal marinho iodado e potssio.
m 105g

rosa de Punjab (da regiao

®
é Todato de potéssio - Sal
sul do Himalaia).

110g.

LANCAMENTO

MANJERICAO

E COD 0942

@ Manjericio.

é 100% Manjericio.
55¢g.

ERVAS
ITALIANAS

COD 0940

Ervas Italianas.
Vidro com tampa tipo
moedor.

D> =0

Sal marinho iodado, péprica,
pimenta-rosa, manjericio,
estragio, alecrim e tomilho.

55g.

PIMENTA-PRETA

E COD 0946

@ Pimenta-preta.
Vidro com tampa tipo
moedor.

é 100% Pimenta-preta.

@\ 50g.

OREGANO

® COD 0944
@ Orégano.

) 100% Orégano.
37g.

MIX
DE PIMENTAS

COD 0943

Mistura de Pimentas. Vidro
com tampa tipo moedor.

D =0

81,5% Pimenta (preta, branca
e verde), coentro e pimenta-
-rosa.

45g.

PIMENTA-VERMELHA
E SAL

E COD 0945
@ Pimenta-calabresa e Sal. Vidro

com tampa tipo moedor.

é Sal marinho iodado e
pimenta-calabresa seca

(35% de pimenta).
45g.

OBRA PRIMA GOURMET ‘_:J TEMPEROS



OBRA PRIMA GOURMET ‘,’;_,\ GELEIAS

BRASIL

Bento Gongalves

SELECTION

anota

A Obra Prima Importadora langou em 2015 a Obra Prima Gourmet, uma linha exclusiva
de alimentos para abrilhantar ainda mais o seu mix de produtos. Buscando agradar os
paladares mais sofisticados, langamos em 2017, uma coletdnea de geleias divididas em 2
linhas: Selection e Premium. Ambas sdo elaboradas com frutas selecionadas em um processo
diferenciado, utilizando sistemas de tltima geracdo, que permitem maior integridade das

frutas quando geleia, além de manter o aroma e sabor.

Alinha Selection ¢ ideal para o café da manha, com sabores inigualdveis e pedagos de frutas.

J4 a linha Premium, possui sabores diferenciados e préprios para harmonizagio de pratos

mais elaborados, carnes, saladas e queijos, em diversas cartas. Por ser uma geleia natural,

pode apresentar pequenas variagoes de sabor de acordo com a safra das frutas.

de milho, fibra alimentar
(polidextrose), dcido ascérbico
(vitamina C), pectina citrica

e 4cido citrico. Nio contém
gltten. Teor de agticar: 50%.

260g.

de milho, fibra alimentar
(polidextrose), 4cido ascérbico
(vitamina c), pectina citrica

e 4cido citrico. Nao contém
gliten. Teor de agticar: 50%.

<& Caracteristica da fruta

remetendo ao vermelho
escarlate.

aticar, glicose de milho, fibra
alimentar (polidextrose),
4cido ascérbico (vitamina C),
pectina citrica e dcido citrico.
Nao contém gliten. Teor de
agticar: 50%.

fruta, levemente 4cido.

de milho, fibra alimentar
(polidextrose), 4cido ascorbico
(vitamina C), pectina citrica

e 4cido citrico. Nao contém
gliiten. Teor de agticar: 50%.

adocicado.

PREMIUM

GELEIA OBRA

GELEIA OBRA PRIMA GOURMET GELEIA OBRA GELEIA OBRA
PRIMA GOURMET SELECTION PRIMA GOURMET PRIMA GOURMET
SELECTION FRUTAS PREMIUM PREMIUM
AMORA VERMELHAS PERA AO VINHO CERVEJA

& COoD 0660 E COD 0661 E COoD 0663 > COD 0665

@ Geleia de Amora. @ Geleia de Frutas Vermelhas. @ Geleia de Pera ao Vinho. @ Geleia de Cerveja.

é Amora, agticar, glicose é] Amora, morango e framboesa, é Pera e vinho, agticar, glicose Q Cerveja, agticar, glicose

de milho, fibra alimentar
(polidextrose), 4cido ascérbico
(vitamina C), pectina citrica,
dcido citrico e goma xantana.
Contém gliiten. Contém

malte e lapulo. Teor de agticar:

cerveja, levemente dcido.

260! Ideal para harmonizar com Ideal para harmonizar com
& queijos e salaminhos. carnes e frios.
260g. ) 260g.

GELEIA OBRA GELEIA OBRA
PRIMA GOURMET PRIMA GOURMET
SELECTION PREMIUM
MORANGO PIMENTA

® COD 0662 E COD 0664

@ Geleia de Morango. @ Geleia de Pimenta.

é Morango, agticar, glicose é Pimenta, agticar, glicose

de milho, fibra alimentar
(polidextrose), 4cido ascorbico
(vitamina C), pectina citrica

e 4cido citrico. Nao contém
gliten. Teor de agticar: 50%.

Caracteristica da fruta
remetendo ao alaranjado.

Pimenta fresca.

GELEIAS

<& Roxo intenso. <® Caracteristica do vinho 50%. 4
<@  Caracteristica das frutas remetendo ao vermelho-rubi. 1 3
> Fresco de amoras. remetendo ao vermelho-falu. <& Caracteristica da cerveja
> Fresco de pera e vinho. tradicional (branca).

= Com peda(;os de amora, \> Fresco de amora, morango e

conserva o gosto natural framboesa. <= Conserva o gosto natural da B Cerveja.

da fruta, levemente dcido e fruta e do vinho cabernet -

adocicado. > Conserva o gosto natural da sauvignon, levemente dcido e <> Conserva o gosto natural da

OBRA PRIMA GOURMET

> Fresco de morango.

Levemente apimentado.
<> Conserva o gosto natural da

fruta, levemente dcido com
pedacos de morango.

_ 260g,

Ideal para harmonizar com
saladas, grelhados, carnes e
queijos.

260g.

®h v 0

GELEIA DE
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ALCACHOFRAS

INTEIRAS PUGLIESE ALCAPARRAS
E 0D 0950 ® COoD 0951
IT ALI A @ Alcachofra inteira Pugliese. @ Alcaparra.
C] Alcachofras (55%), dleo de é Frutas de alcaparras (55%),
. girassol (37%), vinagre, sal, 4gua, vinagre (4%), sal 2%) ¢
Puglla aglicar e azeite extravirgem. agticar.
) 580ml. ) 580ml.

Uma histéria de experiéncia e paixdo nos projeta ano apds ano para objetivos cada vez mais ambiciosos. Orgulhamo-
-nos do mais delicioso conhecimento da tradi¢io do pais.

Nossa regio, Puglia, destaca-se no mundo por sua arte culindria e pela qualidade inigualével de produtos alimentares.
Dia apés dia, procuramos alcangar a exceléncia, cuidando em cada detalhe de nossos produtos. Cada fase do nosso
trabalho, ¢ realizada com a mdxima dedicagdo. Possuimos a famosa Certificagio de Alimentos BRC, de alto valor
internacional, presente em 100 paises do mundo e obtemos também todas as autoriza¢des do FDA para exportar
nossos produtos por toda América. Estamos orgulhosos de termos sido premiados pelas autoridades russas, com
medalhas de ouro, durante um dos mais importantes eventos moscovitas, a ProdExpo 2018.

Os produtos da Bella Contadina destinam-se aos amantes da cozinha e aos fortemente apaixonados pela culindria. Em

cada almogo ou jantar, o verdadeiro sabor da nossa tradi¢ao evidencia-se com nossos produtos postos a mesa.

CONSERVAS

-\
S

BELLA CONTADINNA

AZEITONAS
NOCELLARA

# COD 0955

@ Azeitona Nocellara.
é Azeitonas (48%), dgua e sal.

£ 580ml.

AZEITONAS
SEM CAROCO
CAPRICCIOSA

COD 0956
Azeitona Gioconda.

D= @

Azeitonas sem caroco “Bella
di Cerignola” (48%), 6leo de
girassol (31%), cogumelos
misturados em propor¢io
varidvel (7%), alcachofras

em fatias (7%), alho, salsa,
pimenta, sal, vinagre e agticar.

580ml.

AZEITONAS
GIOCONDA

® COD 0954
@ Azeitona Gioconda.

é Azeitonas (58%), 6leo de
girassol (30%), vinagre, sal,
alho, sementes de funcho,
‘manjericio, salsa, pimenta,
alecrim, folha de louro.

@\ 580ml.

ALHO
COM ERVAS

® 0D 0952
@ Alho com Ervas.
() Alho em fatias (55%),

6leo de semente de girassol
(37%), vinagre, sal, agticar,
azeite extravirgem, salsae
manjericio.

Em 3l4ml.

ALHO
COM PIMENTA

® 0D 0953
@ Alho com Pimenta.

é Cunhas de alho (55%), 6leo
de girassol (37%), vinagre,
sal, agticar, azeite extravirgem,
azeitona, pimenta malagueta
(1%).

E 3l4ml.

Pimentas (38%), 6leo de

PIMENTAS
RECHEADAS TOMATES SECOS
COM ATUM A CONTADINA
& COD 0957 # COD 0958
@ Pimenta Recheada com Atum. @ Tomate Seco.
A

semente de girassol (37%),
atum (18%), vinagre, sal,
agicar, alcnparras, azeite
extravirgem, alho, salsa e
manjericzo.

314ml.

é Tomate seco (55%), dleo de
semente de girassol (37%),
vinagre, sal, agticar, alcaparras,
azeite extravirgem, salsa, alho e
manjericio.

m 580ml.

BELLA CONTADINNA ﬁ CONSERVAS



ITALIA

Arezzo

ACETOS & CREMES BALSAMICOS

OBRA PRIMA GOURMET ‘:"(\
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ACETO
BALSAMICO
DI MODENA

Os irmaos Verdi produzem vinagres de vinho de excepcional
qualidade. Em 1979, ampliaram sua produgio, contando com os
acetos balsdmicos de Modena e hoje desejam uma boa cozinha com
“L’Arentino, il buon sapore”.
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CREME COM
ACETO BALSAMICO
DI MODENA

COD 1032

Vinagre Balsimico de Modena
1GP

Arezzo - Idlia.

O vinagre balsimico de
Modena ¢ produzido com
mosto de uva concentrado e
mosto de uva cozido em fogo
direto e vinagre de vinho.

Escuro.

Afinamento minimo de trés
meses em barris de madeira
(rovere e castagno).

Ideal para temperar peixe e
legumes.

500ml.

COD 1031 - 250ml
COD 1030 - 500ml

Creme de Vinagre Balsimico.
Arezzo - Idlia.

Mosto de uvas concentrado,
vinagre balsimico de modena,
vinagre de vinho e caramelo.

Escuro.

Sabor agridoce tipico de
balsdmico.

Ideal com saladas, queijos e
carnes.

Acidez 2,5%.
250ml e 500ml.

ACETIFICIO ARETINO

Desde 1955, os irmaos Verdi sao produtores de vinagre de vinho de agricultura bioldgica e se firmam neste segmento
pela garantia de uma étima qualidade de seus produtos, obtida pelo sdbio processamento e escolha precisa dos vinhos.

Em 1979, primeiros no segmento, selecionaram um vinagre tinto de vinho DOCG, obtido com um “Chianti”
envelhecido em barris de madeira e um vina%re branco de vinho “Branco Valdichiana DOC”; produziram também
vinagres de agricultura biolégica, vinagres balsimicos de Modena e um 6timo vinagre de maga.

Esses vinagres no tocante a gosto, acidez e residuo alcodlico sao a melhor proposta para uma cozinha saudével e natural.

CASA VERDI
ACETO DI
MELE

COD 1035
Vinagre de Maga.
Arezzo - Itdlia.

(=3

Sidra de mag, antioxidante,
metabisulfito de potéssio.

Amarelo-ouro.

G © D»

L
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Sabor suave e extremamente
agraddvel, levemente amargo
e picante. Resume-se num

vinagre suave e frutado. )

Saladas e queijos.
B Acidez 5%.

) 500ml. m—

CASA VERDI
ACETO DI
ARANCE ROSSE

COD 1036
Vinagre de Laranja Vermelha.
Arezzo - Irdlia.

Suco de laranja vermelha, dgua
antioxidante e metabisulfito de
potissio.

<& Vermelho-alaranjado.

= Aspecto limpido, brilhante,
perfume vinagroso,
moderadamente 4cido, fresco,
frutado e equilibrado.

Saladas e queijos.

é Acidez 5%.

B2 500ml.

ITALIA

Arezzo

ACETIFICIO ARETINO ﬁ ACETOS



ITALIA

Sao Feliciano

Os azeites Obra Prima Gourmet sdo conhecidos pela alta qualidade e transformacio das
azeitonas, realizada por meio do método tradicional de moagem a frio, onde ¢ extraida a real
esséncia que um azeite de qualidade deve ter, qualidade essa que implica em um conhecimento
extenso, trabalho e aprendizagem constantes. Os azeites Obra Prima Gourmet realcam o
frescor e o perfume dos pratos. O verdadeiro sabor das azeitonas italianas.

OBRA PRIMA GOURMET "o;o\ AZEITES DE OLIVA

ALEITE DE

OLIVA

EXTRAVIR(

ITALIA

T

AZEITE DE

LIVA

EXTRAVIRGEM

ITALA

AZEITE DE OLIVA

> COD 0760 -250ml
COD 0761 - 500ml
COD 0762 - 5L

@ Azeite de Oliva Extravirgem.
\Eié Sao Feliciano - Ttdlia.

O azeite de categoria superior
obtido diretamente de
azeitonas, unicamente por
processos mecinicos com
acidez inferior a 0,5%.

<& Amarelo-dourado com reflexos
verdes.

> Frutado, delicado e
harmonioso com notas florais.

<> O sabor ¢ ligeiramente

adstringente com um sabor
amargo de média intensidade.

A 05%.

(expresso em mg de KOH/g)
250ml, 500ml ¢ 5L.

omey,
oM,

05

% acid”

A empresa Novella Conserve Alimentari S.r.l foi fundada em 1970 por iniciativa do sécio-
-fundador Sergio Stellin e por mais de 40 anos vem atuando com muita atengio na producio

de seus produtos.

ANovella Conserve Alimentari traz para sua mesa umavariedade em molhos. O denominador
comum dos produtos ¢ a alta qualidade e precisdo com que eles sdo selecionados antes de
serem embalados em frascos de vidro. A empresa Novella oferece produtos para saciar a sua
criatividade na cozinha e também uma ideia saborosa para preparacio de pratos deliciosos!

SUGO
ALLARRABBIATA

# c0D 1091
@ Molho Apimentado.

é Polpa de tomate,
duplo concentrado de
tomate, azeite de oliva
extravirgem, agticar, sal,
pimenta, manjericio
e alho. Nio contém
gliten.

@ 350g.

SUGO DI
POMODORO
Al FUNGHI

E C0oD1093

@ Molho de Tomate com
Cogumelos.

é Polpa de tomate, cogumelo
Champignon (Agaricus
Bisporus), duplo concentrado
de tomate, azeite de oliva
extravirgem, agticar, sal,
cogumelo Porcini (Boletus
Edilus
grupo relativo),
salsinha desidratada,
alho, manjericio,
cebola, cenoura e
pimenta.

Nio contém gliten.

@ 350g.

SUGO
AL PESTO
GENOVESE

COD 1094

Molho ao Pesto Genovés.

D= O

Manjericio, azeite de semente
de girassol, queijo (leite de
vaca, leite de ovelha, coalho),
castanha, sal, batata, pinoli
(pinhdo europeu), azeite de
oliva extravirgem, agticar,
corregedor de acidez: E575,
salsa desidratada e alho. Nao

contém glidten.

180g.

SUGO
AL BASILICO

® COD 1090
@ Molho com Manjericio.
@ Polpa de tomate, duplo

concentrado de tomate,
aglicar, sal, manjericio, azeite
de oliva extravirgem e cebola.
Nio contém gluten.

350g.

-.? 180g

L

350 g€ Molho

ITALIA

Emilia-Romanha

=

s b
ecom manjericao

OBRA PRIMA GOURMET ‘9 MOLHOS



l\g\ PASSATA & TOMATES PELADOS

OBRA PRIMA GOURMET

ITALIA
Campagna

A

APRIRE -

o

Os famosos tomates pelados Obra Prima Gourmet passam por um rigoroso processo de
elaboragdo para chegar ao ideal de suculéncia, textura, dogura e acidez. A Obra Prima
Gourmet tem o cuidado de trazer diretamente da Itdlia, os melhores atomatados para
surpreender o paladar de seus clientes. Cuidado e qualidade que vao desde a colheita dos
melhores frutos, até ao charme e ao prazer de saborear as delicias de uma verdadeira mesa

italiana.
WMATES PELADOS EM CUBS
PASSATA DI TOMATES
POMODORO CEREJA
® CO0D 1082 ® CO0D 1085

@ Molho de Tomate.
() Tomate redondo (origem

italiana), 4cido citrico e sal.

Nio contém gltiten.

690g.

LT

@ Tomates-cerejas em Suco de
Tomate.

é Tomate tipo cereja, suco de
tomate e 4cido citrico. Ndo
contém gliten.

pm\ 400g.

TOMATES
PELADOS
EM CUBOS

E CO0D 1081 -400g

£l

COD 1084 - 25008

Tomates Pelados em Cubos.

@ Tomate pelado cortado em

cubos, suco de tomate e dcido
citrico. Néo contém gliten.

400g ¢ 2500g,

TOMATES
PELADOS

D= @

COD 1080 - 400g
COD 1083 - 25008

Tomates Pelados Inteiros.
Tomates pelados, suco de
tomate e 4cido citrico. Ndo

contém gliten.

400g e 2500g.

A familia Martinotti destaca-se pela exceléncia na produgio de arroz hd mais de 100 anos. No decorrer dos anos, gracas
a experiéncia e 4 capacidade amadurecida, chegou a lideranga pela alta qualidade dos seus produtos.

Todo processo produtivo é constantemente monitorado, inclusive o do arroz ainda no campo, para garantir os altos
parimetros que distinguem a sua produgio.

A empresa pode se orgulhar de possuir um sistema produtivo globalmente certificado no qual as diversas técnicas de
trabalho com o arroz vém por meio de modernos sistemas automatizados.

E COD1121-1Kg

=)

500g ¢ 1Kg,

ARROZ
CARNAROLI

COD 1118 - 5008

Arroz Carnaroli.
Superfino.

Este ¢ o arroz mais requintado
disponivel no mercado
italiano. Por isso, é perfeito
para preparar especialidades
refinadas e regionais. O grande
nicleo e sua capacidade de
mistura com uma variedade
de sabores e alimentos
garantem risotos perfeitos e
deliciosas saladas de arroz. Por
manter uma textura firme
durante o cozimento, é um
arroz extremamente versatil,
perfeito para sofisticadas
receitas.

R |

§

R

Riso Carnaroli
Arroz Carnaroli

ICE189%

MARTINOTTI

Idealpara
risotos

ARROZ
NEGRO

® COD1122-1Kg
COD 1119 - 500g

@ Arroz Negro.
Superfino.

é E um arroz que se difere
pela cor e pela superior
qualidade. Pode ser
usado em sopas, caldos,
SDbl'erﬂESaS ou risotos
especiais.

B 500ge IKg.

ARRQZ
ARBOREO

# COD1120-1Kg
COD 1117 -500g

@ Arroz Arbéreo.
Superfino.

é Este ¢ o arroz mais tipico
da Itdlia, gracas 4 qualidade
de sua forma e substincia.
Os graos de arroz sio bem

formados ¢ gordos. Quanto
a sua substincia, gragas ao
seu grande tamanho, o calor
penetra na camada mais
externa do niicleo durante o
cozimento, deixando o arroz
com uma textura firme. O
elevado nivel de amido neste
arroz o torna particularmente
adequado para risotos
€remosos.

FA 500ge IKg.

Riso Nero
AT

Riso Arborio
Arroz Arboreo

ITALIA

Piemonte

Idealpara
risotos

Idealpara
risotos

OBRA PRIMA GOURMET ﬁ ARROZES
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OBRA PRIMA GOURMET l\ﬁ\ MASSAS

Desde 1956, a familia Andalini, agora em sua terceira geracdo, dedica-se com paixio,
entusiasmo e compromisso 4 producio de massas com ovos, semolina e especialidades, de
acordo com a tradi¢io mais auténtica da regido de Emilia. Produzida artesanalmente e com
os controles da qualidade e seguranca alimentar da industria moderna, as massas de alta
qualidade sdo produtos inovadores e sauddveis que atendem ao gosto dos mais exigentes
consumidores.

A linha de massas 4 Minutos é o primeiro produto que foi especificamente projetado para ter
o sabor da massa deliciosa com um cozimento rdpido. Além disso, o valor nutricional desta
massa é mesmo precioso, pelo seu alto teor de proteina. Massa de sémola de trigo duro em
folha fina que cozinha em apenas 4 minutos, apresenta um sabor delicado que combina com
diversos molhos e condimentos e que resultam em saborosos pratos!

Andalini

st dal 1956

3 SPAGHETTI
4 MINUTOS

® COoD1106

@ Massa de Sémola
de Trigo Duro.

@ Sémola de trigo duro, dgua.
Contém gliten.

@ 4/5 minutos.
500g,

PENNE RIGATE
4 MINUTOS

E COoD 1108
@ Massa de Sémola de Trigo

uro.

é Sémola de trigo duro, dgua.
Contém gltiten.

@ 4/5 minutos.

ER 5008

FUSILLI
4 MINUTOS

COD 1107

Massa de Sémola de Trigo
Duro.

Sémola de trigo duro, dgua.
Contém gliten.

4/5 minutos.

500g.

@ D @ 0§

ELICOIDALIL
4 MINUTOS

# C0D1109

@ Massa de Sémola de Trigo
Duro.

é Sémola de trigo duro, dgua.
Contém gliten.

@ 4/5 minutos.
500g.

FARFALLE
4 MINUTOS

e O =0

COD 1111

Massa de Sémola de Trigo
Duro.

Sémola de trigo duro, dgua.
Contém gliiten.

4/5 minutos.

500g.

OBRA PRIMA GOURMET ﬁ MASSAS




OBRA PRIMA GOURMET ‘E‘_} ARROZES

PENNE
RIGATE

# COoD1110

@ Massa de Sémola de Trigo
Duro.

é Sémola de trigo
duro, dgua. Contém
gliten.

@ 9/11 minutos.

EA 500g.

FUSILLI
TRICOLORE

E COD 1102
[@] Massa de Sémola de Trigo
de Sémola de Trig

Duro.

@ Sémola de trigo duro,
espinafre em p6 (1%), tomate
em pé (1%), dgua.

Contém gliten.

@ 8/10 minutos.

500g.

TAGLIATELLE
NIDO

€OD 1105

Massa de Sémola
de Trigo Duro.

Sémola de trigo duro,
4gua. Contém gliten.

5/7 minutos.

500g.

3 SPAGHETTI
INTEGRALE

E COoD1104

@ Massa de Sémola de Trigo
Duro.

@ Sémola de trigo
duro integral, dgua.
Contém gliten.

@ 8/10 minutos.

500g.

FUSILLI

® c0oD 1103

@ Massa de Sémola
de Trigo Integral.

Sémola de trigo integral,
4dgua. Contém gliten.

A
@ 7/9 minutos.
500g.

® c0oD 1101

Massa de Sémola
de Trigo Duro.

El
é Sémola de trigo duro, dgua.

Contém gliten.

9/11 minutos.

@
500g.

3 SPAGHETTI

e D =0

COD 1100

Massa de Sémola
de Trigo Duro.

Sémola de trigo duro, dgua.
Contém gliten.

7/9 minutos.

500g.

Heroade
do
‘Douro

PORTUGAL
Vila Nova de Foz Céa

As marcas do Grupo JCCoimbra sdo consideradas e encaradas em
Portugal, pelos seus parceiros e consumidores, como marcas com
tradigao e reconhecida histéria. Sdo reputadas como sindnimo
de qualidade ao nivel do paladar e texturas no enriquecimento e

amplificagdo das experiéncias gastrondmicas.

O Azeite Herdade do Douro pertence a uma linha Premium que
tem 0,2% de acidez, proporcionando assim melhor qualidade

nutricional e maiores beneficios a satde.

COIMBRA

desde 1946

AZEITE DE OLIVA
HERDADE DO
DOURO

(= ©

© D»

f) 500ml.

COD 0712
Azeite de Oliva Extravirgem.

Vila Nova de Foz Céa -
Portugal

Azeitonas selecionadas.

Amarelo-claro com variagoes |
para amarelo-acastanhado e ] | -pIEITE.

amarelo-esverdeado. 1 \ 3 ' [ ] ’

Aroma caracteristico do 4

produto designado. Azeite } ﬂ a

de categoria superior obtido = - c r ‘]' e
diretamente do fruto da
oliveira por processos

unicamente mecinicos. i . |:D 0 l_l rO

Frutado, doce ou \ Fl A
ligeiramente amargo. (]

Acidez: 0,2
(expresso em mg de

KOH/g)

'

HERDADE DO DOURO ﬁ AZEITE DE OLIVA




MARCA MU

UNINDO O VELHO E O NOVO MUNDO COM A

EXPRESSAO

DE cApA TER

NDIAL
MAXIMA

ROIR.

Os vinhos Punto Mdximo sio obtidos dos melhores terroirs
da Argentina em parceria com a vinicola produtora Aitor Ider
Balbo, excelente cultivador das uvas Malbec e Bonarda. Estes
dois varietais possuem 12 meses de barril de carvalho francés e
trazem caracteristicas singulares da expressio méxima dos vinhos

Argentinos!

® 8 ¢

PUNTO
MAXIMO
MALBEC

COD 0046

Vinho Tinto.

Valle de Uco - Mendoza -
Argentina.

100% Malbec.

13,5% Vol.
Vermelho-intenso.

Cercjas, ameixas, café,
chocolate, couro, trufas,
passas ¢ baunilha.

Taninos doces, suaves e
agraddveis.

12 meses em barril de
carvalho francés.

Queijos duros e defumados.
Comida Mexicana, carnes
vermelhas e carnes de caca.

PUNTO
MAXIMO
BONARDA

COD 0047
Vinho Tinto.

Valle de Uco - Mendoza -
Argentina.

100% Bonarda.

13,5% Vol.

Vermelho-rubi.

Frutas vermelhas, amora,
framboesa, ardndano, cassis e
cereja.

Boa intensidade, taninos
suaves, aveludado e elegante.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Carnes assadas e grelhadas.
Culindria italiana e portuguesa.

—

Foapaeyian

i
.f.r’T"- By

Wine of Argenlina
Blendesy

1355w

~ o

v

ARGENTINA
Mendoza

ﬁ/ VINHOS

PUNTO MAXIMO
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ESPANHA

MF %0 }/r-—a"' o Navarra

Obtidos dos melhores terroirs e produzido pela Navarra, uma das
mais premiadas vinicolas da Espanha, o vinho Punto Miximo
excelente cultivadora das uvas Carmenére, Cabernet Sauvignon e Tempranillo ¢ produzido com 12 meses de barril de carvalho

Syrah, provenientes da regido. Estes trés varietais possuem 12 meses francés e traz caracteristicas singulares da expressio méxima dos
de barril de carvalho francés e trazem caracteristicas singulares da vinhos espanhdis!
expressio méxima dos vinhos Chilenos!

CHILE

Valle de Colchagua WF %GW ®

Obtidos dos melhores terroirs do Chile, os vinhos Punto Mdximo
sao produzidos em parceria com a vinicola Errazuriz Ovalle,

l&}\ VINHOS

-

PUNTO MAXIMO

/..

Wine af Chile

D0 Cederugas ity

PUNTO MAXIMO
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0231
Vinho Tinto.

Marchigue - Valle de
Colchagua - Chile.

100% Cabernet Sauvignon.
13,5% Vol.
Vermelho-intenso.

Frutas pretas e maduras além
de especiarias.

Taninos sedosos e muito
encorpados.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Queijos duros e risoto de
cogumelo.

PUNTO
MAXIMO
SYRAH

COD 0232
Vinho Tinto.

Marchigue - Valle de
Colchagua - Chile.

100% Syrah.

13,5% Vol.

Vermelho concentrado.
Frutas vermelhas, figos secos,
frutos maduros, baunilha e

tabaco.

Taninos suaves e com grande
volume.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Carnes vermelhas, aves e
queijos maduros.

PUNTO
MAXIMO
CARMENERE

COD 0233
Vinho Tinto.

Marchigue - Valle de
Colchagua - Chile.

100% Carménére.
13,5% Vol.
Vermelho-intenso.

Frutas vermelhas maduras,
baunilha e tabaco.

Taninos sedosos e encorpados.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Ensopados com especiarias ¢
carne vermelha.

PUNTO
MAXIMO
TEMPRANILLO

COD 0513

Vinho Tinto.
Navarra - Espanha.
100% Tempranillo.
14% Vol.
Vermelho-rubi.

Potente, frutado com notas de
amora e ameixa-preta.

Intenso com notas de frutos
4cidos e especiarias picantes.
12 meses em barril de carvalho
francés.

Queijos suaves, risoto, carne
estufada e frango.

LT
P
Al [eppaie

[t Y s

Wine of Spain Tempranillo

0, Wt

VINHOS

N
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PUNTO MAXIMO
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FRANCA

ESTADOS UNIDOS

Califérnia W'IF %& W@ MF %d, 3/}«-—0“ o Bordeaux

‘%\’\ VINHOS

-

PUNTO MAXIMO

13,55

yZ

Hapa
California
USA

Pinot Noir

MESES

PUNTO
MAXIMO
PINOT NOIR
@ COD 0181 ® COD 0553
@ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.
£ Califrnia - EUA. & Bordeaux - Franga.
& 100% Pinot Noir. @ 100% Merlor.
& 13,5% Vol. & 13,5% Vol.
©  Vermelho-rubi intenso. @ Vermelho-rubi. ”
) Cerejas vermelhas, framboesas > Frutas vermelhas maduras. i

e baunilha.
Cereja, baunilha e especiarias.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Carnes vermelhas de textura
macia e pouca gordura, aves
assadas ou ensopadas, vegetais
cozidos, risotos e queijos
semiduros.

Punto Mdximo Zinfandel e Pinot Noir sdo vinhos com passagem
de 12 meses em barrica de carvalho francés de primeiro uso e
primorosamente produzidos por um dos melhores produtores de
vinhos da Califérnia, a Evaki. As uvas Zinfandel e Pinot Noir estio
entre as uvas mais apreciadas na Califérnia e resultam da mais alta vinho.
expressao da qualidade dos vinhos californianos.

Obtidos dos melhores terroirs, este grande vinho Bordeaux, vem
do vinhedo da familia Bellot, viticultores hd 5 geragdes em Saint
Martin de Bois, proximo de Saint Emilion. Toda a tradi¢ao da
qualidade e o uso de barris de carvalho francés sao expressos neste

PUNTO
MAXIMO
ZINFANDEL

COD 0180

Vinho Tinto.

Lodi - Califérnia - EUA.
100% Zinfandel.

13,9% Vol.

M=

&

>
@
<

Vermelho-intenso.

v

Bagas selvagens e das
especiarias apimentadas.

0

Rustico, cheio de corpo,
suculento, terminando
com tanino suaves que
permanCCCm.

@ 12 meses em barril de carvalho
francés.

Carnes vermelhas como porco
e aves, grelhadas, cozidas ou
assadas. Filet mignon, queijos
amarelos e T-bone Steak.

<> Final suave ¢ frutado, corpo de
rica textura.

@ 12 meses em barril de carvalho
francés.

Carnes vermelhas, molhos de

carne e molho Bordelaise.

BORDEAUX
Bt Covlh ke

FRANCE

VINHOS

W
[



AFRICA DO SUL

LUTZVILLE “,;"\ VINHOS

<

Cape West Coast
Lutzville

LUTZVILLE

A partir do momento que vocé abrir e apreciar uma garrafa de Lutzville ou Cape Elephant,
vocé vai experimentar o espirito de pureza, calor, pioneiro da Costa Oeste da Africa do Sul.

O segredo davinicola Cape Diamond Vineyards estd nalocalizagio, conhecida mundialmente
por ter dias quentes, ensolarados e noites frias pela brisa fresca do Atlantico. Dito microclima
combinado com o terreno, conspiram para criar as melhores condicoes de crescimento para
as uvas, e com elas vinhos elegantes, suculentos e frutados.

CAPE ELEPHANT
CHENIN BLANC

S Wiestern Cape - Aftica do Sul.

CAPE ELEPHANT
PINOTAGE

COD 0453

Vinho Branco.

100% Chenin Blanc.

13% Vol.

Amarelo com tons dourados.
Laranjas, abacaxi e goiaba.

Laranjas, frutas tropicais como
abacaxi e goiaba.

Frutos do mar, peixes e
comidas picantes.

COD 0450
Vinho Tinto.

Lutzville Valley - Western
Cape - Africa do Sul.

100% Pinotage.

13% Vol.

Vermelho suave.
Framboesa, amora e ameixa.

"Taninos macios e delicados.

Pizzas, massas e frango.

CAPE ELEPHANT CAPE ELEPHANT
RUBY CABERNET SHIRAZ

COD 0451 E COD 0452

Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.

= Luwville Valley - Western E Western Cape - Aftica do Sul.
Cape - Africa do Sul. N
% 100% Shiraz.
100% Ruby Cabernet. o

Ay 14% Vol.
14% Vol.
Vermelho com tons violeta.
Vermelho escuro.
Cereja-preta e amora-silvestre.
Ameixa-preta e amora-

silvestre, baunilha e eucalipto. Taninos macios e delicados.

®o ¢« 0

Queijos fortes, massas e
risotos, alméndegas e carnes
grelhadas.

Ameixa-preta ¢ amora-
silvestre, baunilha e eucalipto.
Massas, pizzas, carnes
grelhadas e gastronomia
temperada.

LUTZVILLE
PINOTAGE

COD 0454
Vinho Tinto.

= B

Lutzville Valley - Cape
Diamond - Africa do Sul.

%’} 100% Pinotage.
asy 13% Vol.
<® Vermelho-rubi.

> Framboesa, amora e ameixa-
passa.

<> Framboesa, amora e ameixa-

3 meses em barril de carvalho.

Pizzas, massas, risotos e carnes.

LUTZVILLE
SHIRAZ

LUTZVILLE
CHENIN BLANC

COD 0455
Vinho Tinto.

= Luwville Valley - Cape
Diamond - Africa do Sul.

100% Shiraz.

14% Vol.
Vermelho-intenso.

Frutas de polpa vermelha.

Frutas vermelhas, final de boca
agradavel e apimentado.

3 meses em barril de carvalho.

Gastronomia italiana e

grelhados.

THE DIAMOND

COD 0456
Vinho Branco.

S Luwville Valley - Cape
Diamond - Africa do Sul.

100% Chenin Blanc.
13% Vol.

Dourado suave.
Frutas brancas.

Frutas brancas, como magi e
pera.

Deixes, massas e risotos
cremosos.

THE DIAMOND
COLLECTION

COLLECTION CABERNET
SHIRAZ SAUVIGNON T
HE
® COD 0457 COD 0458 Di AMOND
1AL ML
@ Vinho Tinto. Vinho Tinto. {‘{)] LEC J?()“‘

= Luwville Valley - Cape
Diamond - Africa do Sul.

@ 100% Shiraz.

& 14,5% Vol.

<& Vermelho-rubi.

> Pimenta, café e amora-silvestre.
= Taninos maduros e firmes.

=

@@ 12 meses em barril de carvalho
francés.

Carnes vermelhas, carnes de
caga e gastronomia grelhada.

= Lutville Valley - Cape

Diamond - Africa do Sul. CQBERN ET SAUV I(;E\EUN

100% Cabernet Sauvignon.
14% Vol.

Vermelho-intenso e tons rubis.

Frutas ne%ras, com tons de
horteli e baunilha. "

= T
(e
V7 7

-

Ressalta a groselha ¢ os
taninos.

Massas, pizzas, carnes
grelhadas e gastronomia
temperada.

~ FRODUC KD AND
OFTLED By LupzyiLes VIHETAR

SOUTH AFRICA

VINHOS

W
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LUTZVILLE
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BELASCO DE BAQUEDANO

y
|

ARGENTINA
Alro Agrello

BELASCO DE BAQUEDANO

ANTRACITA
MALBEC
ICE WINE

® COD 0026
@ Vinho Tinto.

AR GUENTOTA
MALBEC

COD 0021
Vinho Tinto.

Lujén de Cuyo
Mendoza

A Familia Belasco para expandir sua presenca no mundo do vinho levou a Argentina a ser
uma das maiores poténcias mundiais no desenvolvimento de vinhos de qualidade. A zona
de Mendoza foi o lugar perfeito para realizar o sonho antigo de estudar as peculiaridades
do hemisfério sul. Apés adquirir magnificas vinhas, o préximo passo foi a de construir uma
adega equipada com tecnologia avancada, disponivel em marco de 2004 para a primeira
colheita e produgio de vinhos excepcionais.

Belasco de Baquedano estd localizada em um cendrio espetacular, ao pé da Cordilheira
dos Andes, um local de muita beleza. A adega estd rodeada por 70 hectares de vinhas de
Malbec, variedade plantada em 1910 na casa do solo com sedimentos aluviais com um
empedernido, localizados no subsolo Lujan de Cuyo nos distritos de Alto Agrello e Perdriel.
Isso, juntamente com a alta densidade de plantas por hectare e os trabalhos da equipe
técnica, garantem rendimentos muito baixos e melhores frutos, e todas as propriedades
tipicas de Malbec. Em outubro de 2008, a adega de Belasco de Baquedano foi inaugurada
oficialmente na Argentina. Primeiro saldo de aromas da América Latina, que convida o
visitante a exercitar os seus sentidos ¢ armazenar em sua memoria aromas que vao desfrutar
¢ descobrir em cada vinho.

£
Famiclia RBelasco

seasesnnnssnsas (Dppale AAEY) serasssnsonas
e ,J‘nhfm"fu o .-'/.r_;-i--..'

BODEGAS Y VINEDOS

= Alto Agrello - Alto Agrello - Lujén de
Lujan de Cuyo - Argentina Cuyo - Argentina.
& 100% Malbec. 100% Malbec.
. Plantado em 1910.
Aev  13,5% Vol.
14% Vol.

<@ Vermelho-violeta intenso

. Vermelho-intenso.
> Ameixas maduras, figos,

notas de caramelo e nozes. Ameixas.

> Frutas maduras.

24 meses em barrica de

carvalho francés.

Uva com notas de especiarias
torradas.

12 meses em barrica de
Sobremesas como Romeo e carvalho francés.

Julieta, chocolate e cheesecake Churrasco, queijos

de frutas vermelhas. semicurados e chocolates.
James Suckling 2015

Medalha de Ouro
Mundus Vini 2015

Wine Enthusiast 2008
Wine Enthusiast 2007

Top Premium Malbec’s
2006

Wine Advocate
Robert Parker 2005

LLAMA
CABERNET
FRANC

€OD 0019
Vinho Tinto.

Malbec & Agrello - Lujén de
Cuyo - Argentina.

100% Cabernet Franc.
13,5% Vol.

CABERNET FRANC
2016

=4 OEESVINE

Vertuelho-rubi.

AcmELo - Lugds or Cuve
MEXDOIA = ARGENTINA

e

Frucos pretos maduros com
notas frescas e picantes.

Redondo, taninos doces, com
final persistente.

6 meses em barrica de carvalho
francés.
Franio, queijos suaves e

curados, carnes vermelhas.

Llama Cabernet Franc 2018
James Suckling

LLAMA LLAMA
MALBEC/BONARDA MALBEC
BLEND ROBLE
COD 0020 COD 0022
Vinho Tinto. Vinho Tinto.

Malbec & Agrello - Lujan de

= Al Agrello - Lujin de Cuyo -
Cuyo - Argentina.

Argentina.
100% Malbec.
14% Vol.

50% Bonarda e 50% Malbec.
14% Vol.

Vermelho escuro, violeta Rubi—pﬁrpura.

Frutas vermelhas, leve nota Frutas maduras.
defumada e café.
Robusto, amoras-negras,
Taninos doces redondos de ameixas e especiarias.
grande persisténcia
6 meses em barrica de carvalho

francés Allier.

Frango, queijos suaves, carnes
vermelhas e massas.

6 meses em barricas de
carvalho francés.

Frango, queijos suaves, carnes
vermelhas e massas.

LLama Malbec 2018 James
Suckling

‘Wine Advocate 2009
Robert Parker

Medalha de Ouro
Selecao Mundial
Canad4 2009

Medalha de prata
Decanter 2016
Sélections Mondiales des
Vins Canad4 2009

Llama Malbec-Bonarda
2017

ROSA DE
ARGENTINA

COD 0023
Vinho Rosé.

Alto Agrello - Lujén de Cuyo -

Argentina.
P 100% Malbec. ol &
& 14% Vol. RO
SA
<@ Vermelho brilhante. - i

i .
> Cerejas, moranﬁos e
framboesas maduras.

= Frutas vermelhas frescas, como
morango e cerejas.

Entradas, massas, salmio.

® B

@
James Suckling 2017 ¢
2018
International Wine Cellar
2010

SWINTO
MALBEC

COD 0024
Vinho Tinto Malbec.

Alto Agrello - Lujan de Cuyo -
Argentina.

100% Malbec.
Plantado em 1910.

14,5% Vol.

Vermelho brilhante e
profundo.

Frutos maduros.

Robusto, complexo, frutado
com notas do chocolate, café ¢
tanino doce.

18 meses em barrica de
carvalho francés.
Churrasco, cordeiro, queijos
curados e chocolates.
New York Times
Top 10 Malbec’s Abr/2010

Dallas Morning News Wine
Competition 2009

Wine Advocate 2008
Robert Parker

VINHOS

(V)
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BELASCO DE BAQUEDANO
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Lujdn de Cuyo
Maipua
Medrano
Mendoza
Valle de Uco
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LOS HAROLDOS

Somos uma familia com mais de 80 anos de trajetoria na inddstria vitivinicola. Atualmente,

a terceira geragdo ¢ quem conduz o destino do sonho iniciado em 1939.

Foi em dito momento quando Aroldo Santos Falasco, ou Don Lolo, comegou a percorrer as

ruas de sua cidade natal, Chacabuco, comercializando seus vinhos.

Jorge Falasco, atual diretor da firma e parte da 3° geragdo, junto com seus filhos, d4 sequéncia
a0 legado de Don Lolo: criar vinhos de exceléncia e qualidade para Argentina ¢ o resto do

mundo.

O nome Los Haroldos foi elegido por Jorge Falasco para fazer uma homenagem ao seu Pai
e seu Irméo, que compartilhavam o mesmo nome. O Anjo brindando no logo, apresenta a

todos os anjos da familia que j& ndo temos a bengao de ter entre nds.

LOS HAROLDOS
GRAN CORTE

COD 0037
Vinho Tinto.
Valle de Uco - Argentina.
45% Cabernet Sauvignon,
20% Merlot, 10% Malbec,
10% Bonarda, 5% Petit
Verdot, 5% Syrah e 5%
Tannat.

sv 13,5% Vol.

< Roxo-rubi intenso.

> Especiarias, frutas maduras e
secas, baunilha e chocolate.

Frutas maduras com final
persistente.

0

8

12 meses em barrica de
carvalho francés.

®

Carnes vermelhas grelhadas
(parrilla), carnes de caga e
pratos com tempero.
Queijos duros e massas.

James Suckling (2015)

LOS HAROLDOS
ESTATE CABERNET
SAUVIGNON

LS HARDLDOS

—

COD 0062

Vinho Tinto.

Mendoza - Argentina.
100% Cabernet Sauvignon.
13,5% Vol.

Vermelho-rubi intenso e
violdceo.

Cereja, cassis, tabaco,
chocolate e baunilha.

Tanico, profundo e persistente.

6 meses em barrica.

Carnes vermelhas, carnes de
caga, massas com molhos
atemperados e queijos duros.

Medalha de Ouro
Feira Interwine
Chile 2012

LOS HAROLDOS
ESTATE BLEND

&

Yo
ABV
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COD 0076
Vinho Tinto.

Valle do Uco - Mendoza -
Argentina.

60% Malbec, 25% Cabernet
Sauvignon e 15% Petit Verdot.

13,5% Vol.
Violdceo e preto intenso

Frutas vermelhas e maduros,
com toque de especiarias.

Estruturado, equilibrado,
com taninos macios e final
persistente.

6 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

Queijos duros e defumados.
Comida mexicana, carnes
vermelhas e carnes de caga.

Decanter 2016 Prata

LOS HAROLDOS
ESTATE BONARDA

COD 0050

Vinho Tinto.
Mendoza - Argentina.
¥ 100% Bonarda.

A& 13,5% Vol.

<@ Vermelho-rubi intenso e
violdceo.

.,> Frutas vermelhas, picante e
toque de couro.

- Tanico e fresco.

6 meses em barrica.
Carnes assadas e grelhadas.

Decanter 2016
Prata

LOS HAROLDOS
ESTATE

MALBEC
® COD 0063
@ Vinho Tinto.

% Mendoza - Argentina.
100% Malbec.
& 13,5% Vol.

<@ Vermelho-rubi intenso e
violdceo.

> Geleia de cereja, ameixa-
framboesa e uva-passa,
chocolate, café, baunilha,
tabaco € Ca.[ﬂmelo.

<> Frutado, taninos maduros,
com final redondo.

@@ 6 meses em barrica de

carvalho.

Queijos duros e defumados.
Comida mexicana, carnes
vermelhas e carnes de caca.

Medalha de Prata
China Wine Awards
Hong Kong 2011
Medalha de Ouro

Feira Interwine
Chile 2012

Decanter 2016
Bronze

Culindria italiana e portuguesa

¢

® B

LOS HAROLDOS
ESTATE
CHARDONNAY

COLIMAN
CHARDONNAY

COD 0064

Vinho Branco.
Mendoza - Argentina.
100% Chardonnay.
13,5% Vol.

Amarelo-dourado com tons
esverdeados.

Complexo, frutas tropicais,

toques de baunilha e madeira.

Untuoso, complexo e
persistente.

6 meses em barrica.

Aperitivo ou frutos do mar,
peixes, carnes brancas e
vegetais.

COD 0031
Vinho Branco.

Regido Leste de Mendoza -
Argentina.

100% Chardonnay.

12,5% Vol.

Amarelo com tons dourados.
Frutado, agradavel.

Refrescante, frutado, com
notas citricas e tropicais.

Carnes brancas, queijos moles,
peixes e frutos de mar.

O B (= @

G

COLIMAN
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0032

Vinho Tinto.

Maipu - Argentina.

100% Cabernet Sauvignon.
13% Vol.

Roxo violdceo intenso.
Frutado agraddvel.

Frutado equilibrado e
harménico.

Carnes, queijos, massas, risotos
e pizzas.

LOS HAROLDOS
RESERVA
MALBEC

COD 0067

Vinho Tinto.

Lujén de Cuyo - Argentina.
100% Malbec.

13,5% Vol.

Vermelho profundo com
reflexos viol4ceos.

Complexo de frutas vermelhas.

Frutas vermelhas com notas de
madeira, chocolate e baunilha.

10 meses em barrica de
carvalho.

Carnes vermelhas assadas e
grelhadas. Carnes de caga.
Todos os tipos de queijos e
massas. Culindria Argentina e
Ttaliana.

Medalha de Prata Mundus
Vini Meininger 2017
Medalha de Prata Mundus
Vini Alemanha 2012

Medalha de Bronze
Decanter World Wine
Awards

COLIMAN
MALBEC

COD 0033

Vinho Tinto.

Maipu - Argentina.

100% Malbec.

12,5% Vol.

Roxo-cereja.

Frutas vermelhas maduras.

Taninos suaves com acidez
equilibrada.

Carnes, queijos, massas e
pizzas.

LOS HAROLDOS
RESERVA CABERNET
SAUVIGNON

COD 0068

Vinho Tinto.

Maipii - Argentina.

100% Cabernet Sauvignon.
2 13,5% Vol.

<& Vermelho-intenso e brilhante.
VB Baunilha, tabaco e café.
=

Taninos suaves, balanceado e
agradavel.

@ 10 meses em barrica de
0.

Carnes vermelhas e queijos

duros.
Medalha de Prata

China Wine Awards
Hong Kong 2011

VINHOS
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NAMPE
ROSADO DE
MALBEC
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COD 0066

Vinho Rosé.

Valle de Uco - Argentina.
100% Malbec.

12,5% Vol.

Rosa com tons avermelhados.
Morango, cereja e framboesa.
Ficil de beber, ligeiramente

doce e refrescante.

Aperitivo ou para acompanhar
frutos do mar, sushi, carnes
brancas, massas com molhos
leves.

Melhor vinho Rosé
Feira Interwine
Chile 2012

Medalha de Prata
Mundus Vini
Alemanha 2012

NAMPE
CABERNET
SAUVIGNON
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COD 0051
Vinho Tinto.

Maipt - Mendoza - Argentina.

100% Cabernet Sauvignon.
13,3% Vol.

Roxo profundo, com tons
escuros

Intenso e complexo, recorda
amoras, cerejas e especiarias.

Taninos maduros e um bom
equilibrio.

Ideal para queijos fortes,
carnes vermelhas e massas
temperadas.

Melhor Vinho Argentino e
Dupla medalha de ouro
China Wine Awards

Hong Kong 2011

Medalha de Ouro
Wine Awards
Argentina 2007

NAMPE
CHARDONNAY

COD 0058

Vinho Branco.
Mendoza - Argentina.
100% Chardonnay.
13% Vol.

Amarelo com tons
esverdeados.

Intenso, frutas tropicais.

Fresco, persistente e com final
agradavel.

Peixes, frutos do mar, queijos
moles, frutos secos, culindria
japonesa.

NAMPE
SAUVIGNON
BLANC

SR (=0
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COD 0070

Vinho Branco.
Mendoza - Argentina.
100% Sauvignon Blanc.
13% Vol.

Amarelo com brilhos

esverdeados.

Grapeftuit rosa, arruda, geleia
de cercja ¢ ervas frescas.

Acidez balanceada e

complexidade aromdtica.

Aperitivo ou para acompanhar
frutos do mar, sushi, carnes
brancas, massas com molhos
leves.

NAMPE
MALBEC
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COD 0052

Vinho Tinto.

Valle do Uco - Argentina
100% Malbec.

13% Vol.

Roxo violdceo intenso e
brilhante.

Frutas vermelhas e maduras.

Taninos doces ¢ equilibrados,

com toque de amora.

Queijos fortes, carnes
vermelhas e massas
temperadas.

Medalha de Bronze
China Wine Awards
Hong Kong 2011

Medalha de Prata
Decanter World Wine
Awards

Medalha de Prata

Concurso Mundus Vini
Alemanha 2012

Medalha de Ouro
Wine Awards
Argentina 2008

NAMPE |
TORRONTES

O O BRE(= B
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COD 0055

Vinho Branco Jovem.
Maipti - Argentina.
100% Torrontés.
12,5% Vol.

Amarelo-ouro com reflexos
prateados.

Fresco e floral.

Fresco, jovem, frutado, notas
de péssego.

Peixes, frutos do mar, ueijos
moles, frutos secos, culindria
japonesa.

Medalha de Ouro
Best Buy Wine Awards
Argentina 2007

(=)
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NAMPE
SHIRAZ

COD 0053

Vinho Tinto.

Medrano - Junin - Argentina.
100% Shiraz.

13,3% Vol.

Roxo profundo com toques
violdceos.

Cerejas com toque de
marmelo.

Encorpado com taninos

doce, final leve e toque de
especiarias.

Ideal para acompanhar massas,
carnes vermelhas e queijos
fortes.

CHACABUCO
CHENIN DULCE
NATURAL

COD 0034
Vinho Branco Doce Natural.

Las Barrancas - Junin,
Rivadavia - San Martin.

100% Chenin Blanc.
7,5% Vol.

Esverdeado pdlido com
reflexos dourados.

Fresco, maga verde, abacaxi,
péssego branco e toques florais.

Refrescante, leve e aromético,
mas ndo enjoativo devido &
acidez.

Aperitivos, queijos, frutos
secos, frutos do mar e

sobremesas. Ideal para drinks.

Melhor vinho Rosé
Feira Interwine
Chile 2012

Medalha de Prata
Mundus Vini
Alemanha 2012
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80 Ideal para acompanhar

NAMPE
TEMPRANILLO

COD 0054

Vinho Tinto.

Valle de Uco - Argentina.
100% Tempranillo.

13% Vol.

Vermelho-rubi, com toques
viol4ceos.

Intenso, com notas de cercja.

Encorpado, frutas maduras,
taninos doces e especiarias.
Ideal para acompanhar massas,
carnes vermelhas e queijos.

CHACABUCO
TORRONTES

COD 0043

Vinho Branco.

Rivadavia - Junin - Medrano.
100% Torrontés.

12,5% Vol.

Amarelo com tons
esverdeados.

Floral com toque de frutas
citricas.

Refrescante com notas de
péssego maduro.

saladas, peixes e massas leves.

CHACABUCO
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0040
Vinho Tinto.

= Lujin de Cuyo/Maipti - Valle

O B (=0
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de Uco.

100% Cabernet Sauvignon.
13% Vol.

Roxo profundo e intenso.

Destaque de cerejas e
especiarias.

Redondo, com taninos
mﬂdurOS.

Ideal para acompanhar
queijos duros, massas, carnes
vermelhas e de caga.

CHACABUCO,
MALBEC ROSE

COD 0042

Vinho Rosé.

Lujén de Cuyo.

100% Rosado de Malbec.
12,5% Vol.

Rosa brilhante com tons
vermelhos.

Morango e framboesa.

Tanino doce com final macio
e agraddvel.

Ideal para acompanhar
queijos moles, massas, pizzas,
culindria japonesa e chinesa.

Yo
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CHACABUCO
MALBEC

COD 0041
Vinho Tinto.

Lujdn de Cuyo - Valle de
Uco.

100% Malbec.

13% Vol.

Vermelho violdceo brilhante.
Frutas maduras.

Frutas vermelhas maduras,

macio ¢ equilibrado.

Ideal para acompanhar
queijos duros, massas
com molho forte e carnes
vermelhas.

Medalha de Prata
Mundus Vini
Meininger 2017
Decanter 2016
Bronze

CHACABUCO
CHARDONNAY

COD 0044

Vinho Branco.

Maipti - Valle de Uco.
100% Chardonnay.
12,5% Vol.
Amarelo-dourado intenso.
Frutas maduras e tropicais.

Fresco, frutado e untuoso,
com final persistente.

Ideal para acompanhar
saladas, frango grelhado e

peixes.

VINHOS

BODEGA LOS HAROLDOS
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FamiLiA FALASCO

PREMIUM WINES

Pensada e desenvolvida pela quarta geragio da Familia Falasco, a
vinicola é a unidade de vinhos de alta gama.

O objeto principal de Familia Falasco Premium Wines é conjugar
tecnologia, inovacdo, paixdo e terroirs na procura de vinhos que
reflitam o verdadeiro espirito viticultor do novo mundo.

A linha Hermandad traz os primeiros vinhos ¢ o ponto de inicio
para chegar ao vinho icone da Familia Falasco.

HERMANDAD
CHARDONNAY

COD 0029

Vinho Branco.

Valle de Uco - Argentina.
100% Chardonnay.
13% Vol.

Amarelo-claro com reflexos
esverdeados.

Concentrado e intenso, com
aromas citricos, abacaxi e maga
verde e notas de baunilha.

Doce impacto, equilibrado,
com sabores a frutos brancos
maduros e leves notas de
baunilha e tosta, final longo e
persistente.

15 meses em barril de carvalho
francés.

Tdbua de queijos, massas leves,
guisado ou fondue de queijo.

LANCAMENTO

Vale de Uco - Campo Los
Andes.

Valle de Uco - Argentina.

@ Malbec 45%, Cabernet
Sauvignon 30%, Merlot 20%
e Petit Verdot 5%.

100% Cabernet Franc.

13,6% Vol.
% 14% Vol.
Vermelho-intenso com

nuances rubi. <® Vermelho-rubi, tons de violeta.

> Notas de frutos pretos
maduros, especiarias doce e
tabaco, notas ﬂorais € fl'es(;is.

Aromas a frutos negros
especiarias doces.

Bom volume, taninos sedosos
e estruturados, final persistente
e complexo.

= Amora, com acabamento
tanico doce.

12 meses em barril de carvalho (@ 15 meses em barril de carvalho
francés de primeiro uso. francés.
Tim Atkin MW Tim Atkin MW
2019 2019
Medalha de Ouro Medalha de Ouro
Mundus Vini Mundus Vini
Meininger 2017 Meininger 2017

LANCAMENTO

HERMANDAD
CABERNET HERMANDAD HERMANDAD
FRANC BLEND MALBEC

E COD 0073 & COD 0039 COD 0038

@ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto. Vinho Tinto.

= Valle de Uco - Argentina.

100% Malbec.
14% Vol.

Violeta intensa, tons preto
azulado.

Frutas pretas, amoras, cerejas e
ameixas.

Notas florais, violeta com
notas picantes, baunilha e
chocolate, taninos doces.

15 meses em barril de carvalho
francés.

Medalha de Ouro
Mundus Vini
Meininger 2017

NV
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COMPAGNIE VINICOLE
BARON EDMOND DE ROTHSCHILD

ARGENTINA
Valle de Uco

Flechas de los Andes nasceu da parceria do Bardo Benjamin de Rothschild e do Sr. Laurent
Dassault.

Depois de uma busca intensa, descobriram um grande terroir ao pé da Cordilheira dos
Andes, para produzir um vinho argentino de exceléncia.

Esta adega ¢é a sintese dos conhecimentos atuais adquiridos através da experiéncia Bordeaux
do Chateau de dois sécios (Chateau Clarke e Chateau Dassault). Cada vinho ¢ vinificado
com os equipamentos mais modernos de acordo com os mais altos requisitos de qualidade.

Construido em 2003 em Vista Flores com pleno funcionamento desde abril de 2004. Foi
decorado por Philippe Druillet.

A simplicidade da vinicola e os edificios de Flechas de Los Andes contrastam com o majestoso
cendrio dos Andes.

VINHOS
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BARON EDMOND DE ROTHSCHILD

A A ”
® COD 0491 E COD 0490
@ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto. ?;’JE %” Erid
= Valle de Uco - Tunuyin - % Valle de Uco - Tunuyn - 2015

Mendoza. Mendoza. Z:-(

&

& 100% Malbec.
s 14% Vol.

50% Malbec, 24% Cabernet
Sauvignon, 24% Merlot
2% Petit Verdot.

& 14,5% Vol.

COMPAGNIE VINICOLE

BARON EDMOND DE ROTHSCHILD

<@ Vermelho escuro com tons
violeta.

<& Vermelho escuro com tons
> Cerejas maduras, framboesa violeta.
e baunilha.
> Alcaguz, bagas escuras, cerejas
- Taninos redondos e maduras.

untuoso, suave e sedoso.

Carne assada e queijos,
queij

carne com pimenta-preta
frita ou cozida, carne

teppanyaki, bulgogi de carne.

Chocolate tipico de carvalho.

@ 12 meses em barril de carvalho
francés.

Tim Atkin com pimenta-preta frita, carne
James Suckling teppanyaki, bulgogi de carne.
IWC2017 Tim Atkin
(Intemau'((;;::luWinﬁ Wine Advocate (Robert
enge,
Medalha de Bronze. Parker

Carne assada e queijos, frango
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DNESIE 19589

AUSTRALIA

Barrancas South Eastern

Lujdn de Cuyo

Maipua

. Os graduados em enologia Noberto Richardi e Jos¢ Manuel Menegazzo possuem uma ampla
e reconhecida trajet6ria na elaboragio de espumantes. Gragas ao auge que teve o espumante na
Argentina no final dos anos 80, surgiu um relacionamento muito bom com Carmelo Fazio, que
ndo pertencia a0 mundo enoldgico, mas que se apaixonou pelo projeto e se uniu a esse sonho.
Por isso os trés decidiram apostar numa bodega prépria, este empreendimento comegou a
desenvolver-se em um estabelecimento em Rodeo de la Cruz no ano de 1989, ao longo dos anos
foi crescendo constantemente com uma capacidade anual de 10.000 garrafas & uma producio
atual de 12 milhées de garrafas. Com o passar dos anos, as novas geragoes foram unindo-se ao

A empresa ¢ uma instituicio familiar de tés geragoes de
propriedade. As uvas sao cultivadas e fornecidas pelas melhores
dreas do Sudeste da Austrdlia. A companhia foi estabelecida desde
1988 e exporta para mais de 20 paises. A adega ganhou muitos
prémios de prestigio nacional e internacional, sendo conhecida pela
sua qualidade. A vinicola sempre focou na qualidade e inovagio,
trazendo as mais recentes tecnologias sobre vinho ao mercado,
provando a Austrdlia porque ¢ lider mundial e seguida por muitos

projeto, que mantém a mesma paixao e compromisso dos seus pais, incorporando novas ideias paises.
para desenvolver um presente que a cada dia impéde novos desafios.

A ——_ 3

BODEGA RFM 'T@\ ESPUMANTES

SENSACION
BRUT ROSE

E COoD 0629
@ Espumante Brut Rosé.

Lujén de Cuyo - Maipt -
Mendoza.

'%P Chenin Blanc 75%,
Chardonnay 20% e
Malbec 5%.

a&y 12,2% Vol.

reflexos vermelhos. Perlage
delicado e persistente.

SENSACIGN

e bem estruturado. De
final agradavel, gostoso e
persistente.

—
=
o
[ 7]
L}

=8
©=

e
o
™ com destaque de frutos do

Wins morvmaRis mar e peixes.

SPARKLING Wike A,

.]-'h. MENDOZA . ARGEWTINA

Elaboracio: Método Charmat.

<@ Rosado brilhante e vivo com

> Morango, framboesa e péssego

= Frutado e refrescante. Macio

Culindria mediterrinea como

tapas, saladas, massas e pratos

e

Espumante Brut.
Elaboracio: Método Charmat.

Barrancas - Maipti - Mendoza.

Chenin Blanc 80% e
Chardonnay 20%.

12,2% Vol.
Amarelo-palha com tons
esverdeados. Perlage delicado e

persistente.

Pera, maga verde e péssego
branco.

SENSACION

Espumante fresco e frutado.
De acidez equilibrada que
ressalta a fruta e a juventude.

Petiscos com frutos do mar,
queijos moles ou pratos leves.
Espumante para degustar,
brindar ou celebrar.

SENSACION SENSACION
BRUT .f[ [ DEMI SEC
COD 0630 ] : COD 0631

Espumante Demi Sec.
Elaboracio: Método Charmat.

Barrancas - Maipti - Mendoza.

Chenin Blanc 80% e
Chardonnay 20%.

12,2% Vol.

Amarelo-palha com tons
esverdeados. Borbulhas
delicadas e persistentes.

Frescas e maduras como
péssego e frutas tropicais como
abacaxi.

Fresco, refrescante e de
excelente estrutura devido ao
equilibrio entre fruta e acidez.

Queijos moles, frutos secos,
sobremesas frescas com
destaque de frutas tropicais e
ctricas.

LONE KANGAROO
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0083

=0

Vinho Tinto.

South Eastern - Austrélia.

&
)4
>
D

100% Cabernet Sauvignon.
13,5% Vol.
Vermelho-intenso.

Cassis e groselha com sutis
cedros.

Y

Frutos escuros, baunilha e
especiarias. Macio e suave e
com bom comprimento.

Refogado de cordeiro, porco
ou frango, carne de veado e
outras carnes de caga.

2011 - Premium Wine of
Australia.

LONE KANGAROO
MERLOT

COD 0082

Vinho Tinto.

South Eastern - Austrdlia.
100% Merlot.

13% Vol.

L& (= B

H
<

Vermelho tijolo escuro.

v 9

Ameixas maduras, cerejas
escuras e bolo de frutas com
uma pitada de baunilha e
tabaco do carvalho.

Ameixas e frutos silvestres,
taninos aveludados, macio e
suave.

Frango grelhado ou assado,
pratos de massa com molhos &
base de tomate.

0

2011 - Premium Wine of
Australia.

®
@
&

>
]
<

0

v

0

LONE KANGAROO
CHARDONNAY

COD 0084

Vinho Branco.

South Eastern - Austrélia.
100% Chardonnay.

13% Vol.

Amarelo pdlido, com uma
borda dourada.

Flor de citros, melao e
nasco.

Frutas tropicais maduras,
como meloes e frutas de
carogo, notas citricas picantes.
Elegante ¢ fresco.

Peixe, mexilhoes, ostras e

saladas.

2011 - Premium Wine of
Australia.

LONE KANGAROO LONE KANGAROO

SHIRAZ CABERNET SHIRAZ
COD 0080 ® COD 0081
Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.

South Eastern - Austrdlia. South Eastern - Austrdlia.

100% Shiraz. 50% Cabernet Sauvignon e

50% Shiraz.
& 13,5% Vol.

13,5% Vol.

Vermelho escuro com borda

roxa vibrante. <@ Roxo profundo vibrante.

V} Aromas de frutos silvestres
e ameixa com um toque de
pimenta-branca.

Bougquet complexo e generoso
de frutas e especiarias, caixa de
charuto e carvalho sutil.

Frutos silvestres, especiarias
sutis apimentadas e uma
pitada de alcaguz. Macio,
equilibrado e um final
deliciosamente longo.

Frutas ricas e frutas escuras,
com notas de especiarias

e alcaguz. Complexo,
equilibrado, redondo e
cheio, com um final suave e
persistente.

Curry e outros pratos de carne

picante e ensopados.

¢

Carnes grelhadas, legumes e
ensopado de carne.

2011 - Premium Wine of
Australia. 2011 - Premium Wine of
Australia.
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BRASIL

Serra Gaucha

SUCOS DE UVA

N\
N

SERRA DA UVA

de Uva Tiﬁﬁ_j}‘jﬂtegr daUva
100% NAT%;,

le Uva Tinto Integral

Serrs
daUva

Suco de Uva Tinto Integral

Empresa situada na Serra Gatcha, no estado do Rio Grande do
Sul, tem como tragos o carinho e a qualidade das familias italianas.
Nosso objetivo é produzir produtos naturais e de altissima qualidade,
objetivo esse que tem sido passado de geragdo a geracao. As uvas
utilizadas para a fabricagio dos sucos sio de vinhedos préprios
onde a qualidade da matéria-prima ¢é primordial, resultando em
um produto 100% natural, sem corantes, sem conservantes e de
excelente qualidade.

SUCO
SERRA DA UVA
INTEGRAL

E COD 0651 -300ml
COD 0650 - 500ml
COD 0652 - 1L

@ Suco de Uva 100% natural e
integral.
Serra Gaticha - RS - Brasil.

Isabel e Bordo.

asv 0% Vol.
< Roxo escuro.

= Suco de uva concentrado,
macio e saboroso.

300ml, 500ml, 1L.

Prazo de validade: 36 meses.

Processo de elaboragao:

Chegada da uva na empresa;

Avaliagao da qualidade nos quesitos:
grau, cor ¢ manuseio na colheita;

Desengace das uvas;

Cozimento através de trocadores de
calor a temperatura de 85° C;

Separagio de sélidos e clarificagao;

O suco resultante da separagao
¢ imediatamente engarrafado na
temperatura de 85°%

Fechamento com tampa twist-off;

Resfriamento: quando resfriado
ocorre a diminuigao de volume
dentro da garrafa, o vécuo
naturalmente criado protegerd o
produto, ndo necessitando assim de
quaisquer conservantes;

. RE W

- Rotulagem;
: Derra
- daUva

i Uvs Timse Tnbageal
2er NATURAL

Expedicao.

PRMADUO

Prima Duo ¢ o suco que chegou para surpreender os paladares mais
diversos! Produzido na Serra Gaticha, representa uma verdadeira
Obra Prima extraida da Uva e da Magi. Com um excelente
equilibrio entre dcidos e agticares, Prima Duo é composto por 70%
uva e 30% maci o que torna o tradicional gostinho da uva mais
leve, mais nutritivo, mais saboroso e muito mais saudavel. Contém
todas as propriedades da uva, rica em complexo de vitaminas Be C
e da maga que é rica em vitaminas C e E.

Prima Duo ¢ 100% natural e integral, sem aromatizantes e sem
adicao de conservantes ou agticares. Agora s6 falta vocé provar esse
gostinho e nio largar nunca mais.

SUCO
PRIMA DUO

natural e integral.

(Gala e Fuji).
A& 0% Vol.
< Roxo.

1,51

Suco de Uva

Desengace das uvas;

Suco de Maga

maturagao;
Higienizagao das Magés
Trituragao das Magas
Separagio de Sélidos

produto.

Envase e corte

quaisquer conservantes;
Rotulagem;
Expedicao.

COD 0653 - 1,5L
Suco de Uva + Maga 100%

Serra Gaticha - RS - Brasil.

Uva (Isabel e Bordo) e maga

= Suco de uva leve e saboroso.

Prazo de validade: 36 meses.
Processo de elaboragao:

Chegada da uva na empresa;

Avaliagao da qualidade nos quesitos:
grau, cor ¢ manuseio na colheita;

Cozimento através de trocadores de
calor a temperatura de 85° C;

Separagio de sélidos e clarificagao;

Processo de elaboragio:

Chegada da Maga na empresa;

Avaliagio da qualidade nos quesitos:
grau, cor, manuseio na colheita e

Pasteurizagio para estabilizaio do

Os Sucos resultantes dos dois
processos sao misturados (70%
suco de Uva + 30% suco de Maga)
e imediatamente pasteurizado e
engarrafado na temperatura de 85%

Fechamento com tampa twist-off;

Resfriamento: quando resfriado
ocorre a diminuicio de volume
dentro da garrafa, o vdcuo
naturalmente criado protegerd o
produto, nao necessitando assim de

WCEL
O

Prazo de validade: 36 meses.

BRASIL

Serra Gaucha

PRIMA DUO ﬁ/ SUCOS DE UVA




‘5% VINHOS

VINA DE AGUIRRE

CHILE

D.O. Valle Central
Valle del Maule

VINA

DE AGUIRRE

Aguirre Winery and Vineyard ¢ uma vinicola fundada por Pedro Felix De Aguirre ¢ Ana Maria
Etcheberry. Tem uma tradicio agricola estabelecida e enraizada na familia pela ascendéncia espanhola e
francesa. Desde a sua criagao, se baseia em pilares fundamentais, tais como, a confianga, responsabilidade,
respeito ao meio ambiente e trabalho em equipe. Atualmente, os sete membros da familia de Aguirre
Etcheberry estio diretamente envolvidos todos os dias e em todos os aspectos da vinha, desde o campo

até a taca, para entregar os vinhos de alto nivel

em todo o mundo.

Localizado no Valle del Maule, a 285 quilometros ao sul de Santiago, o clima mediterrineo de Villa
Alegre fornece solo e temperatura muito favordveis para produzir vinhos de aromas e sabores de cada

variedade, féceis de beber e dificieis de esquece

T,

SANTA VILLA
RESERVADO
CARMENERE

COD 0283

®
@ Vinho Tinto.

e 12,5% Vol.

D.O. Valle Central.
100% Carmenére.

5 I " <& Vermelho com tons roxo
L
VB Frutas vermelhas frescas com
RESERVADO notas de ameixa.
i
MY .= Macio e redondo, com taninos
doces e maduros.
- Carnes vermelhas macias,

SANTA VILLA
RESERVADO
MERLOT

RESERVADO

wencles vemdbd s fo mefen die maril |
Pp—— o memtialis o

i wicercti p o St ol awk

(f‘? :la-nﬁ Gentral
CHILE i
Ul
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galinhas e queijos macios.

LANCAMENTO

SANTA VILLA
RESERVADO
CABERNET

SAUVIGNON

COD 0279
Vinho Tinto.
D.O. Valle Central.

100% Merlot.
12,5% Vol.

X ((\?!7 ‘((((((' E=) @
L= 8

>
@
<
>
]
<

B &

RESERVADO)

Vermelho violeta intenso.

Frutos pretos maduros com
notas de especiarias.

9
¢ 0

Taninos doces e macios.

Carnes vermelhas assadas,
macarrio com molhos macios
€ queijos jovens.

LANCAMENTO

® 0
®

COD 0281
Vinho Tinto.
D.O. Valle Central.

100% Cabernet Sauvignon.
12,5% Vol.

Intensa cor vermelho rubi.
Frutas vermelhas frescas.

Macio e redondo, com taninos
doces e maduros.

Carne vermelha, pratos &
base de ervas finas e queijos
‘maduros.

LANCAMENTO

SANTA VILLA
RESERVADO
SYRAH

Yo
ABV

ok ' <@ Vermelho-violeta intenso com
b tons azuis.

RESERVADE

COD 0284

Vinho Tinto.

D.O. Valle Central.
100% Syrah.
12,5% Vol.

Cereja ¢ alcaguz, com notas de
especiarias.

- Taninos sao macios e maduros

e apresentam uma agraddvel
frescura.

Massas, pratos 4 base de ervas
macias, presuntos e queijos
‘maduros.

LANCAMENTO

SANTA VILLA
RESERVADO
SAUVIGNON
BLANC

RESERVADO

i

COD 0282

Vinho Branco.

D.O. Valle Central.
100% Sauvignon Blanc.
12,5% Vol.

Limao amarelo pélido.
Frutas citricas e brancas.
Equilibrado e seus sabores
lembram frutas tropicais.

Possui 6timo acabamento e
estrutura fresca.

Aperitivos, saladas verdes,
frutos do mar e peixes,
galinhas e queijos macios.

LANCAMENTO

CORDILLERA
ANDINA
CABERNET
SAUVIGNON

# €O0D 0250 - 750ml
COD 0258 - 375ml
COD 0248 - 187,5ml
Vinho Tinto.

D.O. Valle Central.

100% Cabernet Sauvignon.

13,5% Vol.

CoRprLLERA
ANDINA

Rubi-violeta concentrado.

Groselha e cereja preta.

Elegante ¢ com bom
equilibrio, seus taninos sdo
macios e amadurecidos.

Carnes vermelhas ou queijos.

SANTA VILLA
RESERVADO
ROSE SYRAH

COD 0280

Vinho Rosé.

D.O. Valle Central.
100% Syrah.
12,5% Vol.

]
x

‘> Frescos e suaves, com notas de RFSE RV.-\QO

morangos e cerejas.

Salmao brilhante.

> Equilibrado, com sabores de
frutas vermelhas. Fresco e
persistente.

Lanches quentes e frios,
carnes de todos os tipos,
saladas e sobremesas doces.

LANCAMENTO

Rubi-violeta brilhante.

Frutas vermelhas maduras,
ameixa e pimenta.

Seus taninos sio doces e
aveludados. Tem um final

longo e persistente.

Rosbife, carne de porco,
massas e queijos frescos.

CORDILLERA
ANDINA
ROSE SYRAH

CORDILLERA CORDILLERA
ANDINA ANDINA |
MERLOT CARMENERE
COD 0253 # COD 0251 -750ml
COD 0257 - 375ml

Vinho Tinto.

@ Vinho Tinto.
D.O. Valle Central. =

< D.O. Valle Central.
100% Merlot. N

€§? 100% Carménere.
13% Vol.

Aﬁl

“OEDILLERA 13% Vol.

ANDINA

<@ Vermelho-violeta intenso.

> Frutas vermelhas maduras
com notas de pimenta.

= Macio e redondo, com taninos
doces.

@ Carnes vermelhas suaves, aves
e queijos de pasta mole.

CORDILLERA
ANDINA
SAUVIGNON
BLANC

E> COD 0254 -750ml
COD 0249 - 187,5ml

@ Vinho Rosé.

£ D.O. Valle Central.

@ 100% Syrah.

& 13% Vol.

<@ Cereja brilhante.

> Morangos e cerejas.

- Equilibrado com toque de

frutas vermelhas, possui final
fresco e longo.

Aperitivos, carnes brancas,

saladas e sobremesas.

SANTA VILLA
RESERVADO
CHARDONNAY

CoppiLLERs

AHEINA

E> COD 0256 - 750ml
COD 0259 - 375ml

@ Vinho Branco.
D.O. Valle Central.

CoppILLERA

v .
Kibarioa 100% Sauvignon Blanc.

asv  13% Vol.

<& Amarelo-claro, com tons
esverdeados.

Limo, toranja, groselha e
mistura de frutas e florais.

$

< Refrescante.

Aperitivos, ceviche, frutos do

mar e saladas verdes.

#® CO0D 0278

@ Vinho Branco.

% D.O. Valle Central.
C%) 100% Chardonnay.
A& 12,5% Vol.

<@ Amarelo limao médio.
‘> Abacaxi e péssegos.

- Equilibrado e seus sabores
lembram frutas tropicais.

Aperitivos, saladas verdes,
frutos do mar e peixes,
galinhas e queijos macios.

LANCAMENTO

i

| ——

=

CoRDILLERA
ANDINA

CORDILLERA
ANDINA
SYRAH

COD 0252

Vinho Tinto.

D.O. Valle Central.
P 100% Syrah.

A& 13% Vol.

(= ©

CoORDILLERA

<@ Vermelho-violeta intenso Anpiia

com tons de azul.

\> Licor de cereja com notas
de geleia de morango e
especiarias.

= Seus taninos sio maduros,
macio com acidez rica e
equilibrada.

Indicado para acompanhar
pastas, presunto e queijos
maduros.

CORDILLERA
ANDINA
CHARDONNAY

COD 0255

Vinho Branco.
D.O. Valle Central.
100% Chardonnay.

& (= ©

2 13% Vol.
<& Amarelo brilhante.

VINHOS

V> Banana, péssego maduro

seg CorpILLERA
e frutas tropicais.

ANpIna

<> Equilibrado e persistente
com predominéncia de
frutos dos trépicos.

Aperitivos, saladas verdes,
frutos do mar, aves e
queijos jovens.
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VINA DE AGUIRRE

CHILE

D.O. Valle Central
Valle del Maule

BARRICA ANDINA
CARMENERE

ate BauidseEn

& &

'\.

BARRICA

ESTATE SELECTION

/7
BARRICA
. ANDINA

ANDINA

& (= @

COD 0261

Vinho Tinto.

D.O. Valle Central.
100% Carménére.
13,5% Vol.

<& Violeta-escuro intenso.

Frutas vermelhas frescas,
ameixas, compotas e
especiarias.

Taninos sdo doces e
aveludados.

Carnes vermelhas suaves, aves
e queijos de pasta mole.

BARRICA ANDINA
ESTATE SELECTION
PINOT NOIR

COD 0265
Vinho Tinto.

= Maule - Chile.

100% Pinot Noir.
13,5% Vol.
Vermelho-rubi.

Aroma que lembra a morangos
maduros e mirtilos com notas
de folhas de tabaco torradas e
moidas.

Elegante, com bom equilibrio.
Seus taninos sao macios.

Uma 6tima opgdo para
acompanhar atum, pato e
diferentes tipos de risoto.

/ -\'|

BARrRICA
ANDINA

BARRICA ANDINA BARRICA ANDINA
SYRAH MERLOT

COD 0262 COD 0263

Vinho Tinto. Vinho Tinto.

D.O. Valle Central. D.O. Valle Central.

100% Syrah. 100% Merlot.

13,5% Vol. 13,5% Vol.

Vermelho-violeta intenso com
tons de azul. BARRICA

‘ o ANDINA O
Licor de cereja, geleia de
morango e especiarias.

=
. . - =)

Taninos maduros, macio no - =

final, acidez rica e equilibrada.

pastas, pratos quentes,
presunto e queijos maduros.

BARRICA ANDINA
ROSE SYRAH

Rubi-violeta brilhante.

Frutas vermelhas maduras,
ameixa e pimenta.

Taninos doces ¢ aveludados
com final longo e persistente.

Assados de carne bovina, carne
de porco, massas ¢ queijos
frescos.

BARRICA ANDINA
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0277

Vinho Rosé.

D.O. Valle Central.

100% Syrah.

12,5% Vol.

Salmao brilhante.
Morangos e cerejas
Equilibrado com cariter de

frutas vermelhas, fresco e
persistente.

Aperitivos, carnes brancas,
saladas e sobremesas.

BARRICA ANDINA
SAUVIGNON
BLANC

te Baawsmiee

AP

2 (= @

>
@
<
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Barr1CA
ANDINA
———

e ~ N

COD 0264

Vinho Branco.

D.O. Valle Central.
100% Sauvignon Blanc.
13,5% Vol.

Amarelo-claro, com tons
esverdeados.

Limao, laranja, groselha e
mistura de frutas com notas
florais.

Refrescante.

Aperitivos, ceviche, frutos do
mar e saladas verdes.

COD 0260
Vinho Tinto.

= D.O. Valle Central.

100% Cabernet Sauvignon.
13,5% Vol.

Rubi-violeta.

Groselha e cereja preta.

Taninos macios e maduros.

Carnes vermelhas ou queijos
maduros.

COBRE (= 0@

®

5

ANNIE

SPECIAL RESERVE
SAUVIGNON
BLANC

COD 0267

Vinho Branco.

Maule - Chile.

100% Sauvignon Blanc.
13,5% Vol.

Amarelo palido com tons
esverdeados.

Groselha, folha de tomate e
maracujd.

Refrescante.

4 meses em barril de carvalho
francés.

Aperitivos, ceviche, mariscos ¢

saladas verdes.

ANNIE
SPECIAL RESERVE
PINOT NOIR

COD 0269

Vinho Tinto.

Maule - Chile.

100% Pinot Noir.
13,5% Vol.
Vermelho-rubi.
Morangos maduros e
mirtilos, tabaco e toques

defumados.

Taninos macios ainda
maduro.

9 meses em barril de
carvalho francés.

Atum, salmao defumado

e salada verde, pato e
diferentes tipos de risoto.

ANNIE
SPECIAL RESERVE
CHARDONNAY

COD 0266

Vinho Branco.

= Maule - Chile.

100% Chardonnay.
13,5% Vol.

Ouro amarelo brilhante.

Banana, abacaxi e notas de
baunilha.

Persisténcia e palato
harmonioso.

6 meses em barril de carvalho
francés.

Peixes, frutos do mar e pratos
de massas cremosas.

ANNIE
SPECIAL RESERVE
MERLOT

COD 0272

Vinho Tinto.

Maule - Chile.

100% Merlot.

13,5% Vol.

Vermelho-rubi com bordas

violetas.
Frutas e picantes.

‘Taninos suaves e intensos,

agradavel e fresco.

O v O REF(= B

5]

6 meses em barril de
carvalho francés.
Macarrio, carnes vermelhas

levemente temperadas e
queijos macios.

®

ANNIE

SPECIAL RESERVE
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0270

Vinho Tinto.

Maule - Chile.

100% Cabernet Sauvignon.
13,5% Vol.

Vermelho-rubi.

Groselha e cereja preta.

Taninos macios e maduros.

B v ouE(=0

6 meses em barril de carvalho
francés.

®

Carnes vermelhas, pratos
a base de ervas ou queijos
maduros.

ANNIE

SPECIAL RESERVE
CHARDONNAY
VIOGNIER

# COD 0268
@ Vinho Branco.
Maule - Chile.

50% Chardonnay, 50%
Viognier.

% 13% Vol.

Ouro amarelo brilhante.

T
|

Frutas citricas e péssegos b

macios.

Péssego, abacaxi, magi e ﬁ MIE

notas de nozes. Fresco e |

clegante. | —_— |

6 meses em barril de
carvalho francés.

o -
Frutos do mar, arroz de

marisco e saladas com queijo
suave.

ANNIE
SPECIAL RESERVE
SYRAH

COD 0273
Vinho Tinto.
Maule - Chile.
100% Syrah.

L= 8

13,5% Vol.

B
<

9

Vermelho-rubi com violeta

eazul.

Frutas vermelhas, azeitonas
e notas de madeira.

(Y

Taninos macios e intensos,
sabor agradavel e fresco.

@ 6 meses em barril de
carvalho francés.
Macarrio, carne vermelha e

queijos macios e levemente
picantes.

0

‘9 VINHOS

-

VINA DE AGUIRRE

ANNIE
SPECIAL RESERVE
CARMENERE

COD 0271
Vinho Tinto.
Maule - Chile.

100% Carménere.

R & (= B

13,5% Vol.

B
<

Vermelho-rubi.

o

Frutado, com toques
de ameixas maduras,
Chooulate € notas de

pimenta.

- Equilibrado com fruta
mista e carvalho.

8

6 meses em barril de

carvalho francés.

Pastas com base em
tomate, queijos maduros e
aves.

®
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VINA DE AGUIRRE

CHILE

D.O. Valle Central
Valle del Maule

ANNIE

GRAN RESERVA
CABERNET
SAUVIGNON

& (= ©

Yo

>

>

¢

COD 0276

Vinho Tinto.

Maule - Chile.

100% Cabernet Sauvignon.
14% Vol.

Vermelho-rubi.

Cerejas, groselhas, rosas,
violetas, baunilha e torradas.

Intenso e complexo,
estruturado, com taninos
firmes, frutas pretas frescas
com um toque defumado €
PlCm[EA

18 meses em barril de carvalho
francés.

Ideal com carnes vermelhas,
cordeiro, queijos fortes e
maduros.

ANNIE
GRAN RESERVA
CARMENERE

= 0

%

0t

¢

® 8

COD 0274
Vinho Tinto.
Maule - Chile.
100% Carménére.

14% Vol.

Vermelho-rubi. PA TER F AMILIAE

Cassis e ameixa negra, notas de
chocolate e especiarias.

CHILE

Valle de Colchagua
Villa Alegre

A gama de vinhos premium “Pater Familiae” representa tudo o

Estruturado com taninos que Pedro Félix sonhou ao fundar a vinicola em Villa Alegre. Sua

firmes, frutas pretas maduras
com um toque defumado e

visdo era criar vinhos excepcionais que ficariam entre os melhores

picante. do mundo e ele acreditava que os vinhos deveriam refletir suas
. origens. Em 20006, ap6s sua morte, sua esposa Annie e os sete

18 meses em barril de carvalho . 1 k ..

francés. filhos decidiram continuar com seu legado, todos participando da

Carnes vermelhas, assados, vinicola da familia e produzindo vinhos excepcionais como uma

coclho, guisado, cordeiro na homenagem 2 sua vida. “A linha Pater Familiae ¢ uma homenagem

vara, queijos fortes e maduros.

ao nosso querido pai Pedro Félix. Queremos comemorar sua alma

e agradecer seu legado. Pedro Félix, homem de raizes profundas e
férteis. Esta linha leva seu espirito, sua cultura e carinho por sua

familia, seus amigos e sua patria”.

Pater Familiae, uma selecio de vinhos icones de categoria premium
incomparaveis.

ANNIE
GRAN RESERVA
SYRAH

COD 0275
Vinho Tinto.
Maule - Chile.
100% Syrah.
14% Vol.

Vermelho-rubi com tons
violetas e azuladas.

Ameixas, azeitonas pretas.
Frutado, potente e notas

macias de madeira, cravo e
especiarias. Taninos suaves e

elegantes.

. bl de carvalh -
18 meses em barril de carvalho 4
francés. ¥ HERED
Massas, carnes suaves, vegetais . \TER Ff't
picantes, grelhados e queijos ML PREY
macios.

PATER PATER

FAMILIAE FAMILIAE

HEREDIUM FILIUS
> CO0D 0285 > COD 0286

@ Vinho Tinto Ultra Premium.
D.O. Colchagua.

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Carmenére e Syrah.

2 14% Vol.

@ Vinho Tinto Premium.
D.O. Colchagua.

Carmenére e Syrah.

& 14% Vol.

<& Vermelho-intenso.

> Aromas de frutas vermelhas
maduras, como cereja, notas
suaves de tabaco loiro doce,

pimenta-branca com corpo e
bem equilibrado.

<@ Roxo brilhante intenso.

> Cereja preta, ameixa.
Notas suaves de especiarias
doces bem estruturadas e

equilibradas.

<> Taninos maduros, intensos e
com final persistente.

22 meses em barril 70%
francés e 30% americano.

Textura aveludada com
taninos firmes, maduros e
intensos.

d

18 meses em barril de 70%
francés e 30% americano.

® 8

Carnes vermelhas, carne de
porco ou frango assado, carnes
de caga como javali e veados e

® 8

Carnes vermelhas, carne de

LAN ENTO

Cabernet Sauvignon, Merlot,

cortes cldssicos de cordeiro. porco ou frango assado, carnes
i de caga como javali e veados e
James Suckling cortes cldssicos de cordeiro.
V‘Dlﬁscorchladfx N James Suckling
inho revelagio
Descorchados

PATER
FAMILIAE
ICONO

(= COoD 0287

@ Vinho Tinto.
D.O. Villa Alegre.

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Carmenére e Syrah.

ey 14% Vol.

<@ Vermelho-intenso, brilho
profundo e elegante.

VB Frutado e intenso.

<> Bom corpo, muito elegante
. gra.nderiarmonin de frutas
e madeira em seus taninos
suaves e aveludados.

4 meses em barril de 70%
francés e 30% americano.

Carnes vermelhas, carne de
porco ou frango assado, carnes
de caga como javali e veados e
cortes cldssicos de cordeiro.

James Suckling

Descorchados

PATER FAMILIAE ﬁ VINHOS
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Valle de Colchagua
Valle de Curicé
Santa Ana

Santa Marta

VINEDOS ERRAZURIZ OVALLE S.A. ‘:,f_,‘\ VINHOS

Vv

VEO

COLCHAGUA

I N E D O s

ERRAZURIZ OVALLE S.A.

Fundada em 1992, a Vifiedo Errazuriz Ovalle S/A, localizada no Valle de Colchagua e
Lontue, é a maior empresa familiar de vinhedos e bodegas do Chile. Os campos da Vifiedo
Errazuriz Ovalle cobrem uma extenso de 3100 hectares e sdo cuidadosamente irrigados por
gotejamento. Desses vinhedos, 2000 hectares estdo localizados no Valle de Colchagua, que
pertencem a familia a mais de cem anos, onde sdo produzidos 14 diferentes tipos de uvas que
foram plantadas no inicio de 1994 e agora encontram-se em sua méxima produgio. As terras
de Marchigiie, que estao localizadas também no Valle de Colchagua, fazem parte de uma

4rea privilegiada com clima extraordindrio e solos propicios ao cultivo da uva.

VEO
SUPERIOR
ROSE
SYRAH

(= ©

%o
ABV

>

>

COD 0296
Vinho Rosé.

Valle do Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Syrah.
13,5% Vol.
Cereja brilhante.

Maduros e perfumados,
manga, abacaxi e banana.

Doce e floral com frescor ¢
acidez equilibrados.

Sushi, salmio com molha de
cogumelos, macarrdo com
camario, canelone e lasanha.

LANCAMENTO

ALTO MADERO"

VEO
SUPERIOR
CHARDONNAY

e ©

S

Yo
BV

(DV @:o

®)

COD 0290
Vinho Branco.

Valle de Curicé - Marchigiie -
Chile.

100% Chardonnay.
13,5% Vol.

Amarela esverdeada com
raios dourados.

Abacaxi, pera e mamo.

Refrescante e frutado, com
equilibrio, acidez agradével e
final macio.

DPeixes, mariscos e crusticeos,
saladas ctricas e arroz.

LANCAMENTO

VEO
SUPERIOR
SAUVIGNON
BLANC

(v = @

®

COD 0294
Vinho Branco.

Valle de Curicé - Marchigiie -
Chile.

100% Sauvignon Blanc.
13,5% Vol.

Vermelho com tons violeta.
Limdo, ervas e frutas tropicais.

Frutado, completo e intenso
com agradavel acidez e final
longo.

Saladas Caesar com pizza

de frango, frango e alho,
hambirguer turco com queijo
e salmio defumado.

LANCAMENTO

VEO SUPERIOR
SYRAH

VEO SUPERIOR
MERLOT

® CO0D 0295
@ Vinho Tinto.

£ Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

& 100% Syrah.
& 13,5% Vol.
<& Vermelho-intenso.

> Frutas vermelhas e pretas
com um toque de menta e
ameixa-preta.

- Corpo com equilibrio
médio, taninos agraddveis
¢ final longo.

Aves de caca grelhadas,

pratos & base de cordeiro e

alimentos apimentados.

LANCAMENTO

® COD 0292

@ Vinho Tinto.

% Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

@ 100% Merlor.

aesv  13,5% Vol.

pS

Intensa cor vermelha com
nuances de violeta.

> Frutas vermelhas maduras e
cerejas.

Equilibrado, com agraddvel
acidez e final longo.

Massas em geral, frango,
presunto, risoto, queijos
macios e comida picante.

LANCAMENTO

VEO SUPERIOR

VEO SUPERIOR CABERNET
CARMENERE SAUVIGNON
# CO0D 0291 ® COD 0293
@ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.
;:—; Valle de Colchagua - % Valle de Colchagua -

Marchigiie - Chile.
‘%} 100% Carmenére.
& 13,5% Vol.
<& Vermelho-rubi.

‘> Geleia e frutas doces
com um toque de notas
picantes.

< Corpo e taninos redondos.

@ Carnes de caca
acompanhadas de frutas,
legumes, pizza

e queijos maduros.

LANCAMENTO

Marchigiie - Chile.

100% Cabernet Sauvignon.
13,5% Vol.

Vermelho com tons violeta.

> Frutas vermelhas,
predominando ameixa e
ﬁ'amboesa.

Corpo médio equilibrado e
um final elegante e longo.
Carnes vermelhas, pimentas
bem temperadas, queijos
maduros, como gruyére ou
azul.

LANCAMENTO

VINEDOS ERRAZURIZ OVALLE S.A. ﬁ VINHOS
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VINEDOS ERRAZURIZ OVALLE S.A.

CHILE

Valle de Colchagua
Valle de Curicé
Santa Ana

Santa Marta

MARCHIGUE
LIEBRE RESERVA
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0190
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigie - Chile.

100% Cabernet Sauvignon.
A 14% Vol.

(= ©

&

Vermelho com tons violeta.

Frutas vermelhas.

G 0

Notas de hortela e sabores
citricos.

francés.

® B

Carne de caga, acompanhada
de molhos e frutas doces e

azedas.

Descorchados

La Cav

Tim Atkin Chile Special
Report 2018

Double Medalha de Ouro
- Annual Wines of Chile
Awards 2017

Medalha de Prata
Internacional Wine
Challenge Reino Unido 2017

MARCHIGUE

MARCHIGUE LIEBRE RESERVA
LIEBRE RESERVA CABERNET FRANC
SYRAH PETIT VERDOT

@ C0oD 0189 # CcoD 0213

@ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.

£ vallede Colchagua - Valle de Colchagua -

~ Marchigiie - Chile. Marchigiie - Chile.

@ 100% Syrah. C\g}’ 80% Cabernet Franc e 20%

a | Petit Verdot.

sy 14% Vol.

2 13% Vol.
<@  Vermelho-rubi brilhante.

B

| ® Vermelho-rubi brilhane.
L,B Notas herbceas ¢ framboesa,

remete também a marmelo.

Frutas negras e flores maduras
como viol eta, thue de bacﬂn
e fumo.

Estruturado, frutado e bom
equilibrio, longo e persistente.

= Maduro, concentrado, textura
suave e final persistente.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Carne vermelha e Carne vermelha, linguicas e
principalmente carnes de queijos fortes.
caga. Também ¢ ideal para

12 meses em barril de carvalho
francés.

emparelhar carnes defumadas, Medalha de Prata

ovelhas duras ou queijos de Monde Selection

cabra. Competition
Bélgica 2007

Medalha de Prata
Intl Wine&Spirit
Competition
Inglaterra 2006

MARCHIGUE
LIEBRE RESERVA
PINOT NOIR

12 meses em barril de carvalho

COD 0203
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Pinot Noir.
13% Vol.
Vermelho violeta brilhante.

Notas florais e ricas em frutas
vermelhas como o morango,
toque de chocolate.

Delicado, fresco, suculento e
saboroso.

18 meses em barril de carvalho

francés.

Costela de cordeiro, macarrio
com creme (sem tomate).

Medalha de Prata
Sommelier Wine Challenge
China 2010

Medalha de Prata
Catad’or Grand Hyatt
Wine Awards

Japiao 2008

MARCHIGUE
LIEBRE RESERVA
CARMENERE

COD 0214
Vinho Tinto.

Santa Ana - Valle de
Colchagua - Marchigiie -
Chile.

100% Carmenére.
13,5% Vol.
Vermelho profundo.

Figos secos, chocolate, coco e
especiarias.

Sabor defumado e notas de
fruta.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Risoto de cogumelos ou
tomate, lombo refogado,
costelinha de porco assada e
macarrao.

Medalha de Prata da IWC
2017, Reino Unido (UK)

® 8 ¢

=
=3

® 8

MARCHIGUE
ERRAZURIZ
GRAN RESERVA
SAUVIGNON
BLANC

COD 0188

Vinho Branco.

Valle Curicé.

100% Sauvignon Blanc.
13% Vol.

Amarelo-esverdeado, tons

brilhantes.
EREAZURIZ
GVALLE

Flores e frutos que remetem
nectarinas, abacaxi e frutos
tropicais, notas de tomate.

Fresco, brilhante, leve, longo ¢
persistente.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Ostras e frutos do mar com
suco de limdo. Peixes e
mariscos, cozidos ou frescos.

ALTO MADERO
RESERVA
MERLOT

COD 0228
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Merlot.

13% Vol. M

L1 . ALTO MADERD
Vermelho violdceo intenso. -

wirs8
Cerejas maduras e frutas
vermelhas. -

Final confortdvel e sofisticado,
acidez fresca.

62 8 meses em barrica de

carvalho.

Todos os tipos de massas e
carne vermelha magra em
preparagoes assadas.

= ®

L0 B &

® 89

ALTO MADERO
RESERVA _
CARMENERE

COD 0225 - 750ml
COD 0234 - 375ml

Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Carménére.
13% Vol.
Vermelho escuro.

Frutas vermelhas maduras e
aroma de coco no fundo.

Final agraddvel e persistente.

6 a 8 meses em barrica de
carvalho.

Macarrio com molhos de
carne, paclha, ensopado de
coelho com cuscuz, feijio e
também queijos maduros.

4

ALTO MADERD

Camsaiod b

® 8

® 8 o

ALTO MADERO
RESERVA
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0226 - 750ml
COD 0235 - 375ml

Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Cabernet Sauvignon.

4

ALTO MADERC

13% Vol.

Vermelho com tons azulados.

(PR a—

Ameixa e framboesa.

Elegante, de boa estrutura,
taninos firmes e sedosos ao
mesmo tempo. Tem uma
longa persisténcia.

62 8 meses em barrica de

carvalho.

Carne vermelha, queijo e
macarrao.

ALTO MADERO
RESERVA
SAUVIGNON
BLANC
COD 0229 - 750ml
o,

COD 0236 -375ml
Vinho Branco.

Valle de Colchagua - B =
Marchigiie - Chile.

100% Sauvignon Blanc. M
13,25% Vol. ALTO MADERO
Palha dourado. i R

Frutas citricas como maracuji =
i — —
¢ toranja.

Notas de limao, erva cortada ¢ |
frutas tropicais.

6 a 8 meses em barrica de
carvalho.

Ideal para ser degustado
com ostras e frutos do mar
com suco de limao. Peixes e
mariscos, cozidos ou frescos.

& 100% Syrah.
2 13% Vol.

ALTO MADERO
RESERVA
SYRAH
® CO0D 0227
@ Vinho Tinto.
= Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

VINHOS

<& Vermelho violeta de média | ALTO MADERD
intensidade. E

~> Frutas vermelhas como

berries e amora madura,
toque de baunilha.

= Estruturado com acidez
de taninos maduros e
firmes, recomendado
para decantagio antes de

consumir.

@@ 6 a8 meses em barrica de
carvalho.

Carnes grelhadas, cordeiro e

caga.

TIERRUCA
LATE HARVEST
SEMILLON
VIOGNIER

COD 0204

&

)

Vinho Branco.

Santa Marta - Chile. (
84% Semillén e 16%

VINEDOS ERRAZURIZ OVALLE S.A.

& (= ©

1
h

3
!
et o

Viognier.
o ~ .-..-..;-._
Ay 12,6% Vol. b TERRLICA

<@ Amarelo-dourado. l S W
5

.> Aroma frutado e floral,
damasco seco e ligeiras notas
de uva-passa.

< Entrada doce, fresca,
encorpado, gordo, licoroso.

@ 6 meses em bartica

Queijos fortes e aromdticos.

Medalha de Ouro
Catad’or Grand Hyatt
Wine Awards

Chile 2006
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VINEDOS ERRAZURIZ OVALLE S.A.

RESERVADO
MERLOT

COD 0207
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Metlot.

VIRIBOS

Ixxizmni 2 13% Vol.

WASERVADO

<@ Roxo intenso com toques
violdceos.

Frutas vermelhas maduras.

Maduro e com final
prolongado.

62 8 meses em barrica de
carvalho

Massas e pratos caseiros.

RESERVADO
SYRAH

COD 0211
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

& 100% Syrah.
Wik DS

[lol:;u.l'lz 2o 13% Vol.

ﬂ-. 1]
2 :
= (

R RADG

<& Roxo intenso com toques
violdceos.

\> Aroma frutado e atrativo,
notas de framboesa, violetas e
carne defumada.

Maduro, concentrado, suave
textura e final persistente.

¢

8

62 8 meses em barrica de
carvalho.

®

Carnes vermelhas grelhadas
de todos os tipos, garrén

de cordeiro, carnes de caga,
pudim e salame preto, pato,
queijos maduros de sabor
intenso.

Medalha da Ouro Catad’or
Grand Hyatt Wine Awards
Argentina 2007.

TRICYCLO
CABERNET
SAUVIGNON

- MERLOT -
CABERNET FRANC

COD 0197

Vinho Tinto.
Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

(%? 60% Cabernet Sauvignon,
30% Merlot e 10% Cabernet
Franc.

& 13% Vol.

<& Vermelho profundo, toques
azuis.

(= ®

> Lembra framboesa madura

e aroma de ameixa, toque de
menta tipica da uva Cabernet
Franc e baunilha.

= Concentrado, maduro e sabor
persistente.

@ 12 meses em barrica de
carvalho francés.

Massas.

James Sucking

LA CAV

Descorchados

Ouro Catad’or Grand Hyatt
‘Wine Awards Japao 2008
Prata Internacional Wine
Challenge Reino Unido
2017

RESERVADO
CARMENERE

# 0D 0208
@ Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

& 100% Carménere.
a&y 13% Vol.

< Roxo intenso com toques
violdceos.

~> Aroma frutado e atrativo,

notas de pimenta e especiarias.

= Maduro, concentrado, suave
textura e final persistente.

@@ 628 mesesem barrica de
carvalho

Cagarola, cordeiro, carnes de
caga, entranhas, moela, queijos
ﬂ]ﬂdurOS, ChDCDlﬂtES.

Medalha de Ouro
Catad’or Grand Hyatt
‘Wine Awards

Japao 2008

Medalha de Ouro
Carmenére Al Mundo
Chile 2006

RESERVADO
SAUVIGNON
BLANC

@ COD 0212
@ Vinho Branco.

Valle de Curicé - Lontué -
Chile.

¥ 100% Sauvignon Blanc.
A& 13% Vol.

<& Amarelo-esverdeado pilido.

. > Aroma floral e atrativo com

notas citricas e uma nota

tropical.

- Volumoso, equilibrado e
fresco, notas herbéceas claras
tipicas deste vale ¢ uma acidez
final harmoniosa.

6 a 8 meses em barrica de
carvalho.

Ostras e ceviches. Além disso,
¢ delicioso com peixe assado
ou gre].hado, queijos frescos.

TRICYCLO MERLOT
CABERNET
SAUVIGNON -
MALBEC

COD 0196
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigie - Chile.

%.? 55% Merlot, 30% Cabernet
Sauvignon e 15% Malbec.

& 12,9% Vol.

<& Vermelho-intenso, toques
azuis.

\> Framboesa madura e ameixa,
toques de carne defumada e

baunilha.
< Concentrado, frutas maduras.

(@ 12 meses em barrica de
carvalho francés.

Carnes vermelhas,
principalmente cordeiro.

Medalha de Ouro
Monde Selection
Competition

Bélgica 2009
Medalha de Ouro
Catad’or Grand Hyatt
Wine Awards

Chile 2007

RESERVADO
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0209
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Cabernet Sauvignon.
13% Vol.

Roxo intenso com toques
violdceos.

Frutas maduras como
ﬁambo&sa € ﬁ'utOS VCrmC].hOS.

Maduro, suave textura e final
prolongado.

6 a 8 meses em barrica de
carvalho.

Carne vermelha,
principalmente carne de
cordeiro e caga, também ¢é
excelente com queijos fortes e
cremosos.

Medalha de Ouro
Best Buy Wine Awards
Chile 2008

RESERVADO
CHARDONNAY

<>
%\
¥IREDOS
ERA UREZ B
OvaLLl b
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COD 0210
Vinho Branco.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

100% Chardonnay.
13% Vol.

Amarelo-esverdeado com
toques dourados.

Pera e banana.

Fresco, aromético e equilibrada
acidez.

6a 8 meses em barrica de
carvalho.

Ravioli de caranguejo, queijos
macios, peixe de pedra.

TRICYCLO MALBEC
CABERNET
SAUVIGNON
-SYRAH

0

® B8

COD 0198

Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile

50% Malbec, 30% Cabernet
Sauvignon e 20% Syrah.

12,9% Vol.
Vermelho profundo, toques

azuis.

Framboesa e cereja maduras,
toque defumado da uva Syrah,
fundo de baunilha.

Maduros, concentrado, final
persistente.

12 meses em barrica de
carvalho francés.

Carnes vermelhas grelhadas,
especialmente cordeiro,
massas, alimentos apimentados
e queijos maduros.

LA CAV

Descorchados

Medalha de Prata Concurso
Mundial Malbec Al Mundo
Argentina 2010

VEO GRANDE
CABERNET -
SHIRAZ

COD 0193
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

@ 80% Cabernet Sauvignon e
20% Shiraz.

s 12,7% Vol.

<& Roxo intenso, toques
violdceos.

> Framboesa e cercja ¢ com teor
apimentado.

- Maduro, concentrado e suave
textura, final prolongado.

@@ 8 meses em carvalho francés.

Cordeiro assado, carne,

churrasco e queijos.

Medalha de Ouro
Catad’or Grand
Hyatt Wine Awards
Chile 2006

VEO GRANDE
MERLOT - MALBEC

® COoD 0194
@ Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

@ 60% Merlot e 40% Malbec.
& 12.9% Vol.

<@ Roxo intenso, toques
violdceos.

.,> Aroma frutado lembrando
frutos vermelhos maduros
vindos da uva Merlot, toques
de amora.

Maduro, concentrado, suave e
final prolongado.

0

8

8 meses em barrica de carvalho
francés.

Carnes, churrasco e queijos.

Medalha de Bronze
Int Wine&Spirit
Competition
Inglaterra 2008

VEO ULTIMA
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0205
Vinho Tinto.

Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile.

@ 100% Cabernet Sauvignon.
sy 13% Vol.

<@ Vermelho profundo, notas
violetas.

> Framboesa, menta e toque de
baunilha tostada.

Maduro, suave, estruturado,
redondo e final prolongado,
notas de amora e chocolate.

0

8

8 meses em barrica de
carvalho.

®

Carnes vermelhas, queijos e

massas.
Medalha de Prata
Sommelier Wine Challenge
China 2010

VEO GRANDE
VEO GRANDE CABERNET
CARMENERE SAUVIGNON
COD 0192 COD 0191
Vinho Tinto. Vinho Tinto.
Valle de Colchagua - Valle de Colchagua -

Marchigiie - Chile.

100% Carménere.

Marchigiie - Chile.
@ 100% Cabernet Sauvignon.
13% Vol. A& 12,9% Vol.
<@ Roxo intenso, toques

Roxo intenso, toques violdceos.

violaceos.

> Framboesa e frutos
vermelhos com toques de
baunilha tostada.

Amora e menta, notas de
baunilha provenientes do

carvalho.

®

Maduro, concentrado,
suave e redondo, notas de
chocolate e amora.

Maduro, sedoso, concentrado
e final persistente.

8 meses em barrica de carvalho @ 8 meses em barrica de
francés. carvalho francés.
Comidas italianas. Carne vermelha, cordeiro.
Medalha de Ouro La Mujer
Elige Argentina 2010
Medalha de Prata Concurso
Mundial Bruxelles Bélgica
2010
Best Value Wine Spectator
(2017)
Wine Spectator (2017)
Double Medalha de Ouro 9 10
Annual Wines of Chile P
Awards 2017
Tim Atkin Chile Special 8pt9
Report 2018
VEO GRANDE
CHARDONNAY -
VIOGNIER
COD 0195
Vinho Branco.

Valle de Curicé - Lontué -
Chile.

‘is? 80% Chardonnay e 20%
Viognier.

& 13,4% Vol.

VINHOS

<& Amarelo-esverdeado intenso
com toque dourado.

A
N

V> Abacaxi, manga, magi verde
e toques de banana.

<= Frutas citricas frescas de
um Chardonnay, com
caracteristicas ricas de
damasco e mel de um
Viognier, produzindo um
vinho frutado, suave, maduro
e vibrante.

@ 6 meses em barrica de carvalho

francés.

®

Frutos do mar, peixes, aves,
massas e saladas.

VINEDOS ERRAZURIZ OVALLE S.A.

VEO ULTIMA VEO ULTIMA
SYRAH CARMENERE
& COD 0206 @ CO0D 0215 4
@ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.
& Valle de Colchagua - & Valle de Colchagua -
Marchigiie - Chile. Marchigiie - Chile.
& 100% Syrah. P 100% Carménére.
ey 13% Vol. as 13,5% Vol.
<® Vermelho-intenso, reflexos <& Vermelho-rubi.
violdceos.
VB Cerejas e ameixas,
> Piﬂ]en[ﬁ negra € cereja. meSCladO com [Oqlle
picante.
< Taninos maduros e

persisténcia aromdtica. <> Suave como frutas,

possui tanino persistente

e saboroso. Maduro,
concentrado, textura suave

8

Degustado sozinho ou
acompanhado de carnes

vermelhas e massas. e final prolongado.
8 meses em barrica de @ 12 meses em barrica de
carvalho. carvalho,
Medalha de Ouro Carnes assadas, torta de
Catad’or Grand Hyatt pinheiro.
‘Wine Awards
Chile 2007 Medalha de Ouro
Medalha de Prata Sy, o
Annual Wine of Chile Wi Chilc .
Awards 2011 ing ChilpJanei
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CERVEZA KUNSTMANN

CHILE
Valdivia

ku

nstmonn.

... das, qute SBier.
2 %
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Hermann Imannuel Kunstmann von Liittichau, proveniente de Dresden - Alemanha,
chegou em 1850 a Valdivia, a bordo de um veleiro juntamente com o primeiro grupo de
imigrantes alemies. Desde entio a familia Kunstmann tem mantido e expandido suas
tradicdes e raizes no Chile. O principal projeto da familia era desenvolver a cultura cervejeira
no Chile e deram inicio em Setembro de 1997, na garagem da sua propria casa, onde fizeram
a primeira producdo de cervejas e repartiram com seus familiares e amigos, que entdo
impulsionaram Armin Kunstmann a produzir em grande quantidade e a investir no sonho
de criar uma Sociedade Cervejeira, em Valdivia.

KUNSTMANN
GRAN LAGER

® CO0D 0823

[0 Lageralema tradicional.
S Valdivia- Chile.

() Agua, malte de cevada, lipulo

e levadura lager.
"& 7.5% Vol.

<@ Loiro brilhante, ligeiramente
laranja e espuma branca.

\> Aroma floral, herbdceo e
ligeiramente salino, com
toque doce proveniente do
malte.

= Predomina a dogura dos
maltes, percebem-se notas
de frutos secos, um final de
boca em forma de améndoa,
de contraponto ao amargor
bésico do lipulo. Acabamento
seco, com ligeiro calor
alcodlico. A dogura residual
vem do baixo lupulado, nao
da fermentagio incompleta.

Esta cerveja pode ir bem com
porco assado ou salsichas. Para
sobremesa, strudel ou frutas

assadas.

EA 500ml.

KUNSTMANN
TOROBAYO

E COD 0805 -330ml
COD 0804 - 5L

@ Cerveja Filtrada de estilo
Standar Pale Ale.

Valdivia - Chile.

Agua, malte caramelo, lapulo
e levedura ALE.

& 5% Vol.
< Ambar pilido.
> Apresenta alta intensidade de

aromas frutados de laranja,
péssego, tostados além de
caramelo.

O seu paladar ¢ médio corpo,
sua espuma enche a boca
com aromas frutados e de
leve amargor, muito bem
equilibrai) € coerente com o0s
seus aromas.

Ideal com pratos de média
complexidade como peixe,
molho tértaro, carne ﬁranca
ou picles.

330ml e 5L.

KUNSTMANN
ARANDANO
(BLUEBERRY)

KUNSTMANN
ANWANDTER

=
=

£

COD 0802 COD 0814

Cerveja Superpremium.
Valdivia - Chile.
Agua, malte, malte

caramelo, blueberry, lipulo
e levedura.

Cerveja Superpremium
Filtrada estilo Inglés.
Valdivia - Chile.

Agua, malte loira, malte

caramelo, Flor Hallertauer de
Lapulo (Hallertauer Tradigio)

4,8% Vol. e leveduras lager.
Ambar claro. 5.8% Vol.
A especialidade deste Aprar grermeliffdo e
) brilhante.
produto se atribui ao fruto .
exibido nesta cerveja. E E caracterizada por ser uma
nitido sentir os frutos como cerveja Lager estilo de Viena,

blueberry e um toque de

complexo intenso e muito
licor.

aromatico, com notas que
lembram castanhas, como
nozes, sugestoes suaves de
malte torrado e palato.

No paladar, apresenta
textura sedosa, onde podemos
sentir o sabor doce e azedo de

blueberry. Recorda caramelo = E uma cerveja que enche
a0 fundo com toques de a boca com corpo médio
amargor. e cremosidade, com bom

Acompanha pratos picantes,

amargor oferecendo frescor
orientais, saladas e queijo

muito equilibrado no final.

amanteigado agridoce. Acompanha também queijos
frescos, comida tailandesa,
330ml. comida picante, pescados e
vegetais cozidos e grelhados.
500ml.

KUNSTMANN
IPA

COD 0822

[E34
@ Cerveja nio filtrada, com
grande intensidade aromética.

(@

Cerveja nio filtrada, com
grande intensidade aromdtica.

@ Agua, malte de cevada

(louro e caramelo), lipulo

(Columbus, cascata e citra) e

fermento Ale.
ey 5% Vol.
<@ Amarela, ligeiramente opaca.

> Predomina um cardter
inicial resinoso, com notas
de especiarias. No fundo,
percebem-se aromas de frutos
vermelhos e citrinos, reforcados
pela técnica da “Dry Hopping”.

Y

Na boca, é extremamente leve
e saborosa, tem nuances doces

mas amargor forte e equilibrado.

Acabamento seco, ligeiramente
picante.

Burritos, nachos, massa
com molho pesto, queijo
gorgonzola, salmio ao molho
de maracujd.

el 330ml.

S 5,8% Vol.

KUNSTMANN
LAGER SEM
FILTRAR

COD 0801

Cerveja Superpremium.
Valdivia - Chile.

Agua, malte claro, lipulo
e levedura de baixa
fermentagio.

Verde cetim.

Aroma floral, herbiceo e
ligeiramente salino, com
toque doce proveniente do
malte.

Esta cerveja ndo filtrada
marca um sabor mais
natural e contundente, bem
relaxado entre suas borras.
Assim se respeita a forma
tradicional de elaborar e de se
manter vivos determinados
nutrientes. Em suma, uma
cerveja frutada com ligeira
turvagao, dotada de bom
corpo e textura glicérica.

Para ser provada com frutos
do mar tipo camario ¢ bela
combinagio com empanados
de lula, mariscos em molho
verde tipo queijo.

330ml.

KUNSTMANN
PACK

COD 0810

Pack com 4 unidades de
cerveja 330ml. Ardndano
- Miel - Lager sem Filerar -
Bock.v

KUNSTMANN PACK
MALETA
PREMIUM

COD 0825

Pack com 3 garrafas de 500ml
+ copo tulipa.:

Doppel-Bock 500ml com
tampa flip-top; Anwandter
500ml com tampa coroa;
Gran Torobayo 500ml com
tampa flip-top e Copo tulipa
400ml.

Yo
ABV
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KUNSTMANN
LAGER

COD 0806
Cerveja Filtrada Lager estilo

Premium.
Valdivia - Chile.
Agua, malte claro, malte

caramelo, ltpulo e levedura

4,3% Vol.

Amarelo pdlido com espuma
branca.

Aroma floral, herbdceo e
ligeiramente salino, com toque
doce proveniente do malte.

No paladar, ¢ uma cerveja fresca,
moderadamente seca e muito
saborosa, tem um amargor
médio igual a sua permanéncia
no paladar. E ficil de beber,

se percebe bem equilibrado e
balanceado.

Ideal para consumo com
aperitivos, pratos leves e de baixa
complexidade como saladas
verdes, com queijo de cabra e
azeitonas pretas. Acompanha
também queijos frescos, comida
tailandesa, comida picante,
pescados e vegetais cozidos e
grelhados.

330ml.

KUNSTMANN
MIEL

COD 0808

Cerveja Cldssica Especial
Filtrada estilo Inglés com
adicao de esséncia de mel.
Valdivia - Chile.

Agua, malte claro, malte
caramelo, esséncia de mel,
lapulo e levedura ALE.
4,8% Vol.

Ambar claro.

Basta um toque de esséncia
de mel para esculpir o
cardter desta saborosa cerveja

especial.

O perfume que se aprecia de
mel estd presente no nariz e na
boca que se desliza cremoso,
com uma medida de dogura
integrando-se entre tons
tostados de malte. Finaliza
leve ¢ com suave amargor de
contraponto.

Acompanha queijos fortes,
muffins e sobremesa.

330ml.

KUNSTMANN PACK
MALETA COLECAO
DO MESTRE
CERVEJEIRO

COD 0824

Pack com 4 unidades de
cerveja:

Doppel-Bock 500ml com
tampa flip-top; Anwandter
500ml com tampa coroa;
Gran Torobayo 500ml com
tampa flip-top e Gran Lager
500ml com tampa flip-top.

KUNSTMANN
GRAN TOROBAYO

COD 0809

Cerveja Superpremium
Filtrada estilo Inglés.

Valdivia - Chile.
Agua, malte

claro, malte caramelo, lapulo
e levedura ALE.

7,5% Vol.

Ambar avermelhado e
brilhante.

Cerveja muito aromdtica,
com notas de frutas
vermelhas e nozes.

Além de toques de caramelo,
seu sabor ¢ intenso,
complexo e bem equilibrado.
Devido 4 sua amargura,

seu equilibrio faz com que

o malte e ldpulo passem
despercebidos.
Recomenda-se consumir
com pratos A base de carnes
de porco, carnes defumadas,
peixes e carnes de panela.

B 500ml.

KUNSTMANN
TRIGO

# COoD 0807

@ Cerveja Superpremium
de Trigo.

Valdivia - Chile.
Q Agua, malte de trigo,

malte claro, malte
caramelo, ltipulo
e levedura de alta
fermentagao.

o 4,5% Vol.

<@ Ambar trigo.

CERVEJAS

U\
o

VS Cerveja muito fresca e
com alta intensidade
aromdtica, com aromas
de banana e especiarias
€Omo cravo.

= No paladar, ¢ uma cerveja de
corpo médio, leve e ficil de
beber com amargura baixa e
bom equilibrio.

Ideal para acompanhar pratos
de complexidade baixa como
peixe grelhado ou carne de
pancla com legumes cozidos,
pratos drabes, carnes brancas
como frango, peru, coelho
com molhos leves ou ervas,
que permitam realcar sua
acidez e frescor naturais.

B 330ml.
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ESPANHA

Leon

Navarra

Olite

Planalto de Castela
Rioja

Villaester de Arriba

MARCO REAL ‘% VINHOS

MARCO REAL

Surgiu nos anos 80, quando Anténio Cataldo juntamente com um grupo de amigos e colegas
da sua cadeia hoteleira, decidiu construir um armazém para abastecer os seus proprios hotéis
com vinhos de excelente qualidade. A Bodega Marco Real estd localizada na Olite (Navarra),
uma cidade cuja histéria estd ligada ao crescente cultivo de uvas e fabricacio de vinho. Navarra
foi escolhida por duas razées: por ser origem da cadeia hoteleira e propriedade do fundador
da Bodega Marco Real e por ser ber¢o dos melhores vinhedos espanhéis. Sempre apostando
em instalagoes modernas e equipadas com tltimas tecnologias para o desenvolvimento e
controle do vinho, logo passaram a buscar novos parceiros para impulsionar a expansao das
empresas do grupo. Foi nesta época que ingressou o acionista Juan Igndcio Belasco, dono da
Destilaria La Navarra, que rapidamente ingressou nas vendas da adega, transformando-a em
Marco Real e produzindo vinhos para os principais mercados estrangeiros.

NAVARRA NAVARRA
MARCO REAL MARCO REAL
COLECCION RESERVA DE
PRIVADA FAMILIA

COD 0500 COD 0502

Vinho Tinto. Vinho Tinto.

Navarra - Espanha.

45% Tempranillo, 25%
Merlot, 20% Cabernet
Sauvignon e 10% Graciano.
& 14,6% Vol.

<& Vermelho escuro com tons
violeta.

Navarra - Espanha.

50% Tempranillo, 25%
Merlot, 20% Cabernet
Sauvignon e 5% Graciano.

14,4% Vol.
Vermelho tons granada.

Fino, elegante. Remete &

> Aroma de frutas vermelhas,
canela e baunilha.

toque de carvalho. Sedoso e
persistente. Encorpado e impulsionado
com frutas doces de taninos
bem integrados com final
agradavel e persistente.

= Encorpado e persistente. Sua
personalidade ¢ marcada por
tons balsimicos resultantes do
envelhecimento em novos barris.

@ 13 meses em barril de carvalho

18 meses em barril de carvalho
francés Allier.

francés Allier. Queijos curados, carnes
Queijos curados, risoto, carnes grelhadas e guisado.
grelhadas.
Ouro Mundus Vini 2015 Melhor Tinto da Espanha
X Gran Bacchusde
Ouro Tempranillos Al Ouro 2008
Mundo 2010 Ind Awards
Prata Challenge
International du Vin 2010
Penin Guide of The Best
Spanish Wines
NAVARRA NAVARRA
MARCO REAL NAVARRA MARCO SENORIO DE
TEMPRANILLO REAL ROSADO ANDION
COD 0510 COD 0501 COD 0508
Vinho Tinto. Vinho Rosé. Vinho Tinto.

Navarra - Espanha. Navarra - Espanha.

Olite - Espanha.

100% Tempranillo. 85% Garnacha, 5% 55% Cabernet Sauvignon,
Tempranillo, 5% Cabernet 15% Tempranillo,
asv 14% Vol. Sauvignon e 5% Merlot. 20% Merlot e 10% Graciano.

ANDION
Vermelho escuro com tons
violetas.

9

13,1% Vol.
Rosado.

14,5% Vol.

Vermelho escuro.

v

Aroma frutado, com notas
de blackberries, amoras e
morango.

Frutado que lembra morango, Frutas vermelhas maduras.
framboesa e frutas citricas.

Complexo, potente e de

<= No paladar, ¢ suave, com Equilibrado com estrutura boa rande elegancia, com notas
textura ligeira. e agraddvel. alsimicas e minerais.

Qucijos suaves, frango e Salada de macarréo, legumes, 16 meses em barril de carvalho
massas. risoto e massas.

francés.

Carne grelhada, carne
estufada, queijos curados e
chocolate.

Medalha de Ouro
Mundus Vini 2009
Medalha de Ouro

Intl Tempranillo Al Mundo
2009

‘Wine Advocate Robert
Parker

2009 Awards

Yo
ABV
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RIOK
DOMUS DEI
CRIANZA

COD 0511

Vinho Tinto.

Rioja - Espanha.
100% Tempranillo.
14% Vol.

Vermelho escuro, intenso e
brilhante.

Aroma de frutos vermelhos
maduros e doces,

complementado com toque
torrado, que lembra baunilha ¢
Chl)cﬂlﬂte.

Macio, equilibrado e de final
persistente.

12 meses em barril de carvalho

francés.

Massas, risoto, queijos suaves.

CASTILLAY LEON
AVUTARDA

COD 0506
Vinho Tinto.

Planalto de Castela e Leon -
Espanha.

50% Tempranillo e 50%
Cabernet Sauvignon.

13% Vol.

Vermelho escuro com tons
violeta.

Frutas vermelhas em uma
mistura equilibrada ¢ agradével
de notas picantes.

Marcante, com final
prolongado e o destaque das
frutas.

4 meses em barril de carvalho

francés.

Qucijos curados, macarrio
gratinado, frango e carnes
assadas.

RIOJA
DOMUS DEI
RESERVA

# COD 0512
@ Vinho Tinto.

Rioja - Espanha.
100% Tempranillo.
14% Vol.

Vermelho escuro com tons
acobreados e matizes palidos.

> Aroma de frutos silvestres e

amoras maduras.

Banana, cacau e final mineral.

@@ 18 meses em barril de carvalho

francés.

Queijos curados, carnes
grelhadas, guisado.

TORO
TAURUS
TINTO ROBLE

COD 0503

Vinho Tinto Roble.
Navarra - Espanha.
100% Tinto de Toro.
13,4% Vol.

O B& (=0

Vermelho cereja com tons
violeta.

> Expressivo, frutado como

amoras ¢ ameixas e sutil toque

tostado.

<= Intenso e bem estruturado.
Vinho sedoso, elegante e
persistente.

4 meses em barril de carvalho

franceés Allier.

Queijos curados, massas,

frango, carnes assadas.

Medalha de Ouro
Mundus Vini 2007

‘Wine Advocate

-
WA U RUS

Robert Parker ¢

Famclia Belasco
sesssnrsnsnnsrs (Dpelin #5810 srernnssrronnns
f‘}"(' .'#2”{‘/:-_, s "'“)I’:/.r,rf.
BODEGAS Y VINEDOS
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MARCO REAL ﬁ VINHOS

TORO
TAURUS
CRIANZA

COD 0504

Vinho Tinto.
Navarra - Espanha.
100% Tinto de Toro.
14,6% Vol.

Vermelho cereja com

tonalidade parpura.

Frutos silvestres maduros e
toque torrado.

Estruturado e encorpado,
apresentando-se elegante ¢
com final persistente.

6 meses em barril de carvalho
francés Allier.

Queijos curados, carnes
assadas, guisado.
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MANZANOS WINES

>
3

ESPANHA
Castilla

MANZANOS

BODEGAS DESDE 1890

A histéria da Manzanos Wines ¢é a histéria de uma familia, seu esforco, sua constancia e seu amor pelo

vinho

Por 5 geragbes dedicadas ao cuidado da vinha, a Manzanos Wines conseguiu se colocar entre os
principais grupos de vinicolas da Espanha, sempre fiel 4 sua filosofia, para alcangar a melhor qualidade
possivel.

Sua extensio de vinha, conta com mais de 1525 hectares, em diferentes subzonas das denominagées,
dando a eles o poder de brincar com as nuances do terroir em suas adegas, aliado ao requintado processo
de elaboracao por gravidade, permitindo que o vinho seja produzido da maneira mais natural possivel.

O resultado sao vinhos frescos, frutados e adaptados a qualquer tipo de paladar, ideais para compartilhar
com amigos ou familia!

MASDE  _
CINCO VINAS
PREMIUM
VERDEJO

O & & (= B

>

=
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COD 0484

Vinho Branco.

Castilla - Espanha.

100% Verdejo.

13% Vol.

Amarelo limo brilhante.
Intenso, elegante ¢ complexo,
com notas frutadas, variando
de frutas citricas (limao,
toranja) a frutas brancas (péra).
Oleoso, equilibrado, 6tima

estrutura e persisténcia. Notas
de frutas frescas.

Queijos, arroz e peixes.

LANCAMENTO

0

Frutas vermelhas e pretas, além i ﬂ

de torradas elegantes. i - >
Elengante, fresco e redondo,

com taninos maduros. =

@ 2 meses em barril.
Carnes vermelhas, carnes -

brancas e tapas.

LANCAMENTO

¢

CINCO VINAS CINCO VINAS
GARNACHA VIURA
® COD 0481 @ COD 0482
[@ Vinho Tinto. jew  [g] VinhoBranco.
Castilla - Espanha. & Castilla - Espanha.
% 100% Garnacha. E P ¢ P 100% Viura,
% 13% Vol. "8 ' % 12,5% Vol.
Intensa cor vermelho-cercja. ! Biflas© @ Amarclo-palha com notas de

limao.

Destaca-se pelas notas citricas
e flores brancas.

Vinho fresco, elegante e
aveludado.

Peixes, frutos do mar e lanches.

LANCAMENTO

&

Yo
ABV

Castilla - Espanha.
100% Tempranillo.
A& 13% Vol.

<® Vermelho brilhante. >

\> Frutas negras, alcaguz, D
chocolate e especiarias.

<> Elegante, redondo e agradavel. =

@ 4 meses em barril.
Carnes e pratos sem corte.

LANCAMENTO

MASDE  _

CINCO VINAS r
PREMIUM CINCO VINAS
TEMPRANILLO TEMPRANILLO
COD 0483 ® COD 0480

Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.

Castilla - Espanha.

100% Tempranillo.

13% Vol.

Cor vermelho-cereja brilhante.

Aromidtico, expressivo e
frutado.

Equilibrado, fresco e elegante.

2 meses em barril.

Carnes e tapas.

LANCAMENTO

DESTILERIAS

LA
NAVARRA

/
%

ESPANHA

Navarra

Viana Navarra, em 1831, Don Buenaventura Belasco adquire a fibrica de aguardente da companhia Guipuzcoana de
Navegacio a Caracas. Assim nascia Destilerfas La Navarra, em La Navarra, € o primeiro pachardn artesanal conhecido
na histéria, preservando a tradi¢ao familiar. Nos primeiros anos do século XX, La Navarra vendia anualmente 40 litros
apenas, ¢ pela qualidade e esmero da Familia Belasco na elaboragao da bebida, a demanda aumentou rapidamente. O

negécio foi crescendo, geragio em geragio, passando de pais para filhos.

No Caminho de Santiago, em Santa Maria de La Albergueria, encontra-se a Destilaria desenhada de acordo com
as mais exigentes tecnologias destiladoras, capaz de atender a exigente demanda de licores de sabor agraddvel e fina

transparéncia.

BopEcAS ¥ VIREDOS

D (= @

Yo
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LA NAVARRA ‘8} LICORES

E
S0LO PACHARANES FRESCO
NEAEDSAM THTE SELECCIONADOS

LICOR PACHARAN
LA NAVARRA

COD 0606
Licor.
Navarra - Espanha.

Aproximadamente 250g/l de
abrunhos frescos (pequenas
ameixas) - a propor¢ao mais
elevada permitida pelo 6rgao
regulador - dlcool, anis e
agucar.

25% Vol.

Vermelho-intenso com
tons telha. Brilho e clareza
caracterizam uma bebida
jovem.

PACHARAN NAVARRO

SIAVASE BIEN FRIO

O primeiro aroma observado
¢ frutado, ressaltando também
facilmente dicas de anis.

Bebida altamente digestiva,
sabor agradvel e tons
avermelhados, produzidos a
partir de abrunhos frescos,
dlcool, anis e agicar.
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MILLAUX

FRANCA BUBUY e 2 FRANCA
COGNAC e Vg GTH Y Gironde

Cognac Pl

Chateau Les Millaux estd situado ao norte do distrito de Libourne vizinho de algumas
grandes denominacdes: Fronsac e Lalande de Pomerol. A propriedade pertence a familia
Bellot desde 1925 e passaram para trés geracoes perseguindo o objetivo de qualidade em
ambos os vinhedos e adegas.

A empresa ¢ integralmente detida pela familia Bache-Gabrielsen. Todos os dias desde 1852,
os lideres e os funciondrios ém em mente que Cognac ¢ uma arte e tém trabalhado para
expandir as vendas no exterior, comprovando que trabalham com bons produtos para
justificar sua reputacdo de qualidade certificada.

O vinhedo é composto de castas tradicionais para fabricagio do vinho Bordeaux (Metlot,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc). Do vinho para a adega, predomina o respeito as
tradicionais praticas enolégicas, como maceragio, extragio de tanino, etc.

Hoje estamos presentes com Cognac Dupuy em paises da Unido Europeia, Japdo, Taiwan,
Russia, Estados Unidos, América Central e América do Sul. Através da seleco de conhaques
que compdem nossas reservas e a escolha dos barris onde amadurecem. Nosso mestre da
adega pode promover uma selegao de provadores para comprovar a qualidade irrepreensivel

> Os nossos vinhos sio frutados e suaves e podem ser consumidos de imediato ou guardados,
de apresentagées elegantes.

uma vez que tém potencial de guarda. Aroma de frutas vermelhas e aroma de frutas tropicais
sao percebidos, oferecendo um nariz complexo. Essas caracteristicas tornam este vinho ideal
para acompanhar carnes grelhadas.

CONHAQUES

\

N
i\

DUPUY COGNAC

=

Baunilha.

Suave e macio.

@@ 5a7 anosem barril de

carvalho francés.

V.S.O.P. MARQUIS DE
SUPERIOR VILLARD BRANDY
TENTATION VS.O.P.
COD 0591 COD 0590
Destilado. Destilado.
Cognac - Franca. Cognac - Cedex - Franca.
100% Ugni Blanc. Grenache, Carignan -
Cabernet ¢ Merlot.
40% Vol.
R 40% Vol.
Ambar.
Dourado.

Baunilha e maga.

Notas de madeira,
provenientes do carvalho, pera
e chocolate preto.

12 meses em barril de carvalho
francés.

Medalha de Bronze
New York Ind Spirits
Competition 2010

X.0. EXTRA OLD
TENTATION

e

_'ILEN'}ATI.O

E COD 0592
@ Destilado.
% Cognac - Franga.

95% Ugni Blanc, 5%
Colombard e Folle Blanche. r

& 40% Vol. i

< Ambar.

\> Flores de jasmim com notas de
frutas como banana e ameixa.

DUPU

= Couro, castanhas torradas e
café.
20 anos em barril de carvalho

francés.

Medalha de Ouro
Cognac Masters por
Spirit Business
2009

Medalha de Prata
International Wine&Spirit
Competition 2010

CHATEAU LES
MILLAUX
BORDEAUX

COD 0550
Vinho Tinto.
Gironde - Franga.

80% Metlot, 10% Cabernet
Franc e 10% Cabernet
Sauvignon.

13% Vol.

& (= ©

Vermelho profundo.

Notas frutais.

O v 0 B

Taninos equilibrados, frutas
exoticas.

Carnes vermelhas, queijos e
carne de veado.

Gilbert et Gaillard
Galardon de Oro 2019.

®

& (= ©

Yo
ABV
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®

CHATEAU LES
MILLAUX
CUVEE EXCELLENCE

COD 0551

Vinho Tinto.

Gironde - Franga.

95% Merlot e 5% Cabernet
Franc.

14% Vol. ehalian

Vermelho profundo. M Ih"‘ Ux

Cassis, cereja e notas florais. %

Taninos integrados,
amadeirado, notas de
especiarias.

Carnes vermelhas, queijos e
carne de veado.

Gilbert et Gaillard
Galardon de Oro 2019.

CHATEAU LES
MILLAUX
SUPERIOR PRESTIGE

COD 0552
Vinho Tinto.

95% Merlot e 5% Cabernet
Franc.

®
[
% Gironde - Franca.
&

"% 13,5% Vol.

<& Vermelho-rubi.

VB Frutas vermelhas (ameixa,
cassis), especiarias finas e notas

tostadas.

< Frutas exticas.

Carnes vermelhas.

Gilbert et Gaillard 2017
Galardon de Oro.

LA
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FRANCA
Chateauneuf-du-Pape

OSMOSE ‘\g\} VINHOS

Chateauneuf du P ape

SILECTION DE CORARD JACLMIN ol

ATMATCALNELE DU-PAPE - VALTLUSI

A%

[

Durante os séculos XVIII e XIX, os vinhos da cidade tornaram-se conhecidos tanto na Franca quanto no estrangeiro.
Os vinhos eram conhecidos como os vinhos de Chateauneuf-du-Pape. Em seguida, os viticultores sentiram que era
hora de mudar oficialmente o nome da cidade. O prefeito José Ducos (o proprietdrio da La Nerthe) tomou a iniciativa
¢ a cidade adotou nome de hoje.

Gérard Jacumin iniciou o terceiro capitulo de sua vida trabalhando fora do negécio dos vinhos até 1989. Seu pai, Pierre
Jacumin possufa um pequeno dominio e fez o seu vinho Cuvée de Boisdauphin em caves ao sul da Capela de Saint
Pierre. Em 1989, ele entdo sugeriu que o filho Gérard, sua esposa, que tinha algumas vinhas herdadas de sua familia
e seu genro Marc Cellier fizessem uma nova sociedade baseada nos vinhedos das trés familias. Isso permitiu a criagao
de Domaine Saint Benoit. Esta cooperagao existiu até 2007, quando os trés filhos de Marc Cellier criaram Domaine
le Cellier que hoje é a base para as vinhas da familia Cellier e Jacumin Gerard, que fundaram Domaine UOr de Line
baseada no vinhedo da familia Jacumin e Courtil. LOr de Line abrange 9 hectares, através do qual 1,6 hectares, ¢ de
variedades de uvas brancas. Até agora, uma cuvée de vermelho e branco de Chateauneuf-du-Pape sio feitas. Os vinhos
sdo produzidos nas antigas caves de Pierre Jacumin que também eram usadas para fazer vinhos de Saint Benoit.

DOMAINE

OSMOSE LOR DE LINE
VINS TINTO

COD 0561 COD 0560

Vinho Tinto. Vinho Tinto.

(= ®

= Chateauneuf-du-Pape -
Franga.

30% Grenache, 30% Syrah,
30% Mourvedre e 10%
Clairette Rosé.

Chateauneuf -du-Pape -
Franca.

40% Grenache, 60% Syrah,
Mourvedre, Cinsault,
Clairette, Bourboulenc,
Roussanne, Counoise,

&

2 U": Muscardin, Picpoul, 14% Vol.
we Picardan, Vaccarese e Terret. Vermelho-rubi.
A& 14% Vol. .
Morango, cassis ¢ amora.
<® Vermelho-rubi. EncolFatlo, S,
‘> Fruffts vernelhas, 12 meses em barril de
- Encorpado, fino e poderoso. carvalho.
(@ 12 meses em barril de (ﬂfl:: die codeiro.qgame
carvalho. st :
Carne vermelha. Medalha de Ouro
Concurso de Vins

Orange Fev/2011

Stephen Tanzer’s Ind Wine
Cellar 2009 Stephen Tanzer’s Int.
Wine Cellar 2009

SHATEAU

(oreelore

Bertrand Bourdil, endlogo e produtor durante muitos anos das propriedades do Chiteau Mouton Rothschild,
pessoalmente, assegura o respeito pelo vinho e sua tradicio. Carol e Maria Line Bourdil, suas duas filhas, estao
envolvidas na comercializagio. De ambas as escolas de negécios e de trabalho em grupos internacionais (LVMH e
Richemont), eles d2o um grande impulso a esta aventura familiar. Este projeto é construido por homens e mulheres
que amam a terra e que t€m solidos conhecimentos sobre o vinho e sua comercializagio. Castelo Chérubin terd uma
vida longa, pois retira a sua for¢a a partir da excepcional qualidade de seu solo e da vontade comum de uma familia para
torné-lo vivo. A decoragio que enfeita o rétulo de Chateau Chérubin ¢é inspirado no famoso par de anjos esculpidos
na torre da igreja de Saint-Emilion. Estes querubins sao os guardides das tabelas da lei em nossas religies. Castelo
Chérubin ¢ a realiza¢io de um sonho, onde cada membro da familia oferece apoio e entusiasmo.

Castelo Chérubin é a realizagio de um sonho, onde cada membro da familia oferece apoio e
entusiasmo.

SAINT-EMILION
GRAND CRU

COD 0570
Vinho Tinto.
Chéteau Angelus - Franga.

70% Merlot e 30% Cabernet
Franc.

14% Vol.
Vermelho-intenso.

Cercja preta, geleia de amora,
baunilha e canela.

Redondo, macio e saboroso,
possui taninos persistentes.

15 meses em barril de
carvalho.

Frutos do mar em especial

crustdceos como siri,

caranguejo e lagosta, carne
ranca e pratos mediterrneos.

g’

FRANCA
Chateau Angelus

ﬁ VINHOS

CHATEAU CHERUBIN



MAISON DESVIGNES ‘5 VINHOS

FRANCA

Bourgogne
Cbtes de Provence
Languedoc

Vale do Rhone

Vin de France

Lie .»vé %

PINOT NOIR

'S

2017 I

AT
DESVIGNES

AINE & FILS

A Maison Halley foi fundada em 2008 por Olivier Halley, um amante dos vinhos e
destilados, para compartilhar sua paixdo. Apostou para reunir e federar um conjunto
dinimico de marcas, homens e recursos em trés dos mais belos “terroirs” franceses.

Um primeiro passo desta bela aventura ¢ alcangado em 2010, quando a Casa de Hébrard,
famoso comerciante de Grands Crus Classés localizado em Bordeaux se junta ao grupo.
Continuou a crescer em 2012 com a aquisi¢ao do Chateau Mas Neuf, localizado no extremo
sul do Vale do Rhoene, na denominagio Costiéres de Nimes. Finalmente, em 2015, se
expandiu na regido da Bourgogne com a Maison Desvignes Ainé et Fils, localizada perto de
Chablis, outro feudo histérico dos vinhos franceses.

A Maison Halley exerce o seu talento e know-how nestas trés regi6es excepcionais e histéricas,
que sdo o reflexo da experiéncia francesa no mundo do vinho.

BOURGOGNE FRANCE

O criador atlético de Vaucher Pére & Fils, nascido em Chambolle Musigny, André
VAUCHER teve duas paixdes: remo, do qual era duas vezes campeio da Franga e os
vinhos da classe alta da Cote d’Or, os vinhos de Vosne Romanée, Nuits-Saint-Georges e
os vinhos brancos de classe alta da Céte de Beaune. Ele rapidamente decidiu criar a casa
de VAUCHER PERE & FILS com o objetivo de fornecer vinhos de alta qualidade para as
mesas mais exigentes da Franca. Estando em estreito contato com os melhores Domains de
Borgonha e com os mais renomados proprietdrios de restaurantes, a VAUCHER tornou-se
especialista em produtos high-end da Borgonha. Juntamente com as suas duas medalhas de
ouro no campeonato de remo francés em 1925 e 1927, ele também conseguiu um grande
sucesso com seus vinhos em restaurantes high-end.

Hoje, Vaucher Pere & fils, permite aos amantes do vinho descobrir os prazeres dos vinhos

MAISON
DESVIGNES 1885
PINOT NOIR

€OD 0241
Vinho Tinto.
Vin de France.

100% Pinot Noir.

& (= O

a 12,5% Vol.
<® Vermelho com reflexos grend.

> Frutas vermelhas, notas de
radeira.

<= Macio, agraddvel, equilibrado,
final frutado.
@ Carnes brancas, cozido de

cathe com legumes e pratos
com molho.

MAISON
DESVIGNES 1885
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0242

Vinho Tinto.

Vin de France.

100% Cabernet Sauvignon.
12,5% Vol.
Vermelho-intenso.

Frutas vermelhas e notas de

baunilha.

Estrutura elegante, toque
apimentado.

Tartar de salmio, lasanha de
legumes, carnes vermelhas
grelhadas e cordeiro.

MAISON
DESVIGNES 1885
CHABLIS

OO0 BREF(= 6

®

COD 0243

Vinho Branco.
Bourgogne.

100% Chardonnay.
12,5% Vol.

Amarelo, reflexos dourados.

Frutas citricas e flores brancas.

Fresco e aromdtico com notas

frutadas, boa mineralidade.

Frutos do mar, peixes

grelhados e salmio defumado.

MAISON
DESVIGNES 1885
PAYS D'OC

COD 0240

Vinho Tinto.

= Languedoc.

Grenache, Syrah e Merlot.
12,5% Vol.
Vermelho-purpura brilhante.

Mirtilo, notas de pimenta.

e - Redondo, final persistente.

g f j /] % Presunto cru, queijos leves,

» carnes brancas.
-

MAISON
DESVIGNES 1885
COTES DU RHONE

COD 0244

Vinho Tinto.

Vale do Rhéne.

50% Grenache e 50% Syrah.
13% Vol.

Vermelho-grend.

Casxi§, amora, notas de

st especiarias.

ta Ou mmde

. f dﬁ’r § | Macio, redondo e carnudo,

taninos finos.

b Carnes vermelhas grelhadas,
- guisados e queijos.

franceses, oferecendo diferentes e exclusivas gamas de vinhos de alta qualidade com
caracteristicas auténticas dos vérios “terroir” da Franga!

VAUCHER
PINOT NOIR
COLLECTION

COD 0525
Vinho Tinto.

Este vinho ¢ origindrio de
Cuvées, cuidadosamente
selecionados pelos nossos
endlogos das vinhas do sul da
Franca.

@ 100% Pinot Noir.
& 12,5% Vol.
<& Vermelho-rubi profundo.

i
A

nan . = .
ABV

FiOT NIz
L BTN

> Frutas e nuances de especiarias
e frutas secas.

= Taninos sedosos, frutados e
picantes.

Cordeiro ou vitela e até

com tofu, carnes curadas,
churrasco, mechoui e queijos.

VAUCHER

SAUVIGNON !
BLANC i
COLLECTION

® COD 0527 ®

@ Vinho Branco. @

% Este vinho ¢ origindrio de =1 ‘- %
Cuvées, cuidadosamente I

selecionados pelos nossos
enélogos das vinhas do sul da
Franga.

%’:’ 100% Sauvignon Blanc. I

& 12,5% Vol.

<& Dourada pélida, esmeralda.

> Flor de groselha, litchi, frutas

frescas, notas florais e toranja.

.

eer AP %

ABV

§ NG
AUVIGROMBEANG 5,

Delicado e puro.

=

=

@ Frutos do mar, carpaccio de
atum, salmio defumado,

sushi, peixe, queijo de cabra e

espargos em molho.

VAUCHER
MERLOT
COLLECTION

COD 0526

Vinho Tinto.

Este vinho ¢ origindrio de
Cuvées, cuidadosamente
selecionados pelos nossos
endlogos das vinhas do sul da
Franga.

100% Merlot.

12,5% Vol.

Vermelho-rubi brilhante.

Frutas e especiarias vermelhas e
pretas, com lado vegetal.

Taninos sao redondos, textura
suave.

Pratos de aves capoeira
grelhadas ou aves capoeira em
molho, carne vermelha com
vegetais, ou perna assada de
cordeiro.

VAUCHER
CUVEE VAUCHER
VIN DE FRANCE

COD 0529 ®
Vinho Tinto. @
Este vinho ¢ origindrio de %’

54
0

Cuvées, cuidadosamente
selecionados pelos nossos
endlogos das vinhas do sul da
Franca.

Grenache Noir, Carignan e
Syrah.

12,5% Vol.

e M A5V

Vermelho-intenso. ¢ U‘-vu VAUCHER

AN R FRANCE

~ o . e
Groselha preta, mirtilo e

framboesa, notas picantes.

=
- g
Carnes Curadas, carne

grelhada, frango salteado com
manteiga ou um prato de
espaguete, queijos macios.

Taninos sedosos, com
acabamento frutado e picante.

VAUCHER
CABERNET
SAUVIGNON
COLLECTION

g’

FRANCA

Borgonha

COD 0528

Vinho Tinto.

Este vinho ¢ origindrio de
Cuvées, cuidadosamente

selecionados pelos nossos

enélogos das vinhas do sul da
Franca.

100% Cabernet Sauvignon.
12,5% Vol.

< Rubi vermelho brilhante.

Canfora, vegetais ¢ frutados
(bagas pretas).

Frutas pretas, estrutura lisa
e redonda, taninos sedosos,
equilibrados.

Pratos de aves capoeira
grelhados e marinados, carnes
vermelhas com legumes,
cordeiro com alecrim.

CABERNET SAUVIGNON
CoLLECTION
YAUCHER |

ﬁ/ VINHOS

VAUCHER PERE & FILS



/ SANGIOVESE NERO D'AVOLA
4 \ \\ PUGLIA IGT DAMA SICILIA DOC
\ )
® COD 0834 ® COD 0835
. B @ Vinho Fino Tinto Meio Seco. @ Vinho Fino Tinto Seco.
ITALIA CALDIROLA :

Puglia.

Sicilia.

1897
LITALIA DEI VINI

%}’ 100% Sangiovese. Cg? 100% Nero d’Avola.
Abruzzo \ :
i A& 11,5% Vol. & 13% Vol.
lemonte
<& Vermelho-vivo. <& Vermelho de boa intensidade,
Puglia X com reflexos granada durante
Sicili ~> Intenso e vinoso. o envelhecimento.
icilia o
. . < e : = Equilibrado e de b X i i
Fundada em 1897 como apenas uma taberna, no qual Ferdinando Caldirola reunia a familia e os amigos. Nos b4 pqufl lra : Zm Z’rPO > Hlegante, vinoso e ntenso.
anos quarenta, com apoio do filho Gaetano, o ponto de encontro foi transformado em uma delicatessen. artcirarmente fidicaco'com

. o
entradas e carnes vermelhas. < Enourlpado, harménico ¢

completo.

Otimo com entrada e assados

de carnes vermelhas.

Na década de sessenta, comegaram a engarrafar manualmente os vinhos da regiio e com a chegada da tecnologia
nos anos setenta, também surgiu a automagao. Naquele momento, a qualidade acompanhada de bons pregos e
maior variedade, permitiu uma expansio da carta de vinhos do Piemonte da Toscana, da Sicilia e de Abruzzo.

J4 nas décadas de oitenta e noventa, o mercado consolidado na Itdlia ultrapassou as fronteiras, alcancando a
Alemanha, Holanda, Bélgica, Luxemburgo e posteriormente Moscou. Em 2000, a grande expansao empresarial

colocou a Caldirola em destaque, como lider no mercado italiano de vinhos em garrafas. LANCAMENTO LANCAMENTO

Atualmente, a Caldirola possui um grande elenco de vinhos, oriundos de todas as regioes da Itilia, sempre com
6tima qualidade e belas apresentagoes.

VINHOS
VINHOS

~

CALDIROLA
CALDIROLA

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO DOC
DAMA

PIEMONTE DOC PINOT GRIGIO

ESPUMANTE BRUT
BARBERA PUGLIA IGT

DAMA

® 0D 0833 E COD 0836 COD 0837 COD 0838
@ Vinho Fino Tinto Seco. @ Vinho Fino Tinto Seco. @ g/inho Fino Branco Meio Espumante Brut Branco.
< eco.
< Abruzo. Piemonte. Piemonte.
= Puglia.
‘Q‘E’ 100% Montepulciano. ‘f,? 100% Barbera. 70% Trebbiano e 30%
. N 100% Pinot Grigio. Chardonnay.
A 12,5% Vol. A& 12% Vol.
12% Vol. A 11,5% Vol.
<& Vermelho-intenso. <@ Vermelho de boa intensidade.
<& Amarelo-palha claro. <@ Amarelo-palha intenso, com
) Caracteristico e frutado. > Vinhoso e caracteristico. reflexos dourados.
> Frutado e delicado.
- Completo, redondo e de bom - Encorpado, macio e tipico. > Amplo, verdadeiro, intenso,
corpo 80 Indicado para entradas ¢ S Seco, fresco e agradivel. com aromas de casca de po,
Indicado para entradas e assados de carnes vermelhas. Ideal com entradas, pratos & de mel e avela.
carnes de caca assadas. base de peixe e risotos. v p .
¥ Harmoénico, sdpido e de boa
estrutura, longa persisténcia de

améndoas.

Acompanha admiravelmente
pratos 4 base de peixes, queijos
€ massas.

LANCAMENTO

LANCAMENTO LANCAMENTO LANCAMENT!




MGM ‘b\ VINHOS

ITALIA

Piemonte

Veneto

L

R e

\%

1 [V1

A ideia sob a qual se ergue a empresa é fornecer vinhos de qualidade
capazes de satisfazer as expectativas dos consumidores.

A colheita e o trabalho com a uva nio sio suficientes para produzir
um vinho excelente, exige-se paixio, curiosidade e entusiasmo.

Hoje a produgio de vinhos da MGM Mondo del Vino ¢é seguida
de perto por endlogos e bidlogos, que controlam cada etapa
da vinificagdo, envelhecimento, engarrafamento e garantia de

ualidade, tudo isso para alcangar o nosso objetivo principal: fazer
?éliz nosso cliente e propagar a tradi¢ao do vinho italiano.

ﬂ‘ MOSKETTO
BRANCO
“I # COoD 0015
l @ Vinho Frisante Branco Suave.
A % Piemonte - Norte da Itdlia.
CE? 100% Moscato Blanco.
& 5,5% Vol.
<@ Branco, nuances esverdeados.
> Fruta fresca, pétalas de rosas e
flores brancas.
Doce e equilibrado.
— Saladas de frutas ¢ bolos.
Korea wine challenge 2013
Féminalise 2015
AWC Vienna 2015
‘ i — AWC Vienna 2016
iy,
T
MOSKETTO = MOSKETTO
SPRITZ PINK
® CO0D 0028 ml ® COD 0016 -750ml
' COD 0029 - 375ml
@ Cocktail de Vinho Espumante
Aromético de Qualidade. @ Vinho Frisante Rosé Suave.
% Piemonte - Norte da Itdlia. % Piemonte - Norte da Itdlia.
%} Vinho moscato espumante, ‘g? 80% Moscato Blanco e 20%
extrato vegetal ¢ aroma Brachetto.
natural. o
] Asv 5,5% Vol.
%
5,5% Vol. R
gl i I;KJSEB'I.':;' <® Rosado, nuances douradas.
<@ Cor laranja intenso, com notas = %+ g s
de dourado. “ s \> Fruta fresca , frutas vermelhas
B L e pétalas de rosas.
o> Frutas citricas. Leve
rerftrlez.zac[:t:'cas &< Cercja, framboesa ¢ pétalas de
rosa.
<> Fresco, cheio, agradével que Doces ¢ sobremesas,

revela um intrigante equilibrio
entre doce do vinho, notas
citricas e sensagoes amargas de
ervas aromaticas.

Aperitivos salgados, tartines,
azeitonas e queijos frescos e
Cremosos.

LANCAMENTO

AWC Vienna 2015

< Piemonte - Norte da Itdlia.

simplesmente para refrescar
um momento de felicidade.

Vinho Frisante Tinto Suave.

80% Brachetto e 20%

Purpura intenso, com notas de

Fresco e integrante, como
notas de frutas do bosque e

Pratos doces, picantes ou
simplesmente para refrescar
um momento de felicidade.

Challenge AWC Vienna

LANCAMENTO

ENZO BARTOLI

¢

@

COD 0087
Vinho Tinto.
Piemonte.
Nebbiolo.
13,5% Vol.

Vermelho-intenso com
reflexos de granado.

Um perfume etéreo,

tas secas, especiarias,
herbdceo e amadeirado.
Sabor seco, pleno,
robusto, austero, porém
aveludado e harménico.
Equilibrado, com boa
acidez, encorpado,
taninos presentes e final
perSl.S[EntC.

2 anos.

Ideal com carnes assadas e
pratos & base de tartufo.

LANCAMENTO

NG RARTGR

LORETTO
VINO BIANCO

COD 0017
Vinho Branco.
Principais regi6es produtoras.

Principais variedades
autdcrones e internacionais.

A& 11,5% Vol.
<® Amarelo-esverdeado.

,> Bougquet frutado ¢ leve.
Evidéncia frutas brancas
frescas.

= Fresco e frutado.
Aai)eritivo, frutos do mar e

saladas.

AMARONE
SOPRASASSO

COD 0085
Vinho Tinto.

Veneto.

Corvina Veronese,

Corvinone, Rondinella e

Molinara.

& 15% Vol.

<® Rubi intenso com reflexos
purpuras.

> Frutas vermelhas maduras,

notas de especiarias ¢
madeira.

0

Sabor pleno e aveludado,
com tipicos aromas de
frutos vermelhos maduros.
Médio corpo, taninos
macios e excelente acidez.

28 meses.

Ideal com queijos de longa
cura e carnes vermelhas
importantes.

Sakura Awards 2015
AWC Vienna 2015
Expovina 2016

®B

LANCAMENTO

LORETTO
VINO ROSSO

COD 0018
Vinho Tinto.
Principais regioes produtoras.

Principais variedades
autdcrones e internacionais.

as 12% Vol.

<@ Vermelho-vivo.

,> Bougquet frutado e leve.
Evidéncias de frutas

vermelhas frescas.

- Macio ¢ agradavel, leves
notas de frutas.

Carnes e queijos.

ROSSO VENETO
SOPRASASSO

COD 0086

Vinho Tinto.
<= Vencto.

Corvina Veronese, Corvinone
e Rondinella.

14% Vol.

Parpura com reflexos de
granado.

Persuasivo e delicado no nariz,
com notas caracteristicas de
frutas vermelhas maduras.
Aveludado, encorpado e
sdpido no paladar. Médio
corpo, taninos macios e
excelente acidez.

Ideal com queijos de media
cura e carnes vermelhas
assadas.

Sakura Awards 2015
AWC Vienna 2015

LANCAMENTO
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Em 1895, a empresa Zanin foi fundada. Desde entdo, a destilaria produziu mais de quatro
geracoes de produtos da mais alta qualidade. Hoje, 0 nome da familia tem sido sindénimo de
pureza. O foco principal da familia é na produgio de grappa italiana. Ela estd profundamente
enraizada na politica de familia Zanin que a cada destilado produzido simboliza o resultado
de uma longa experiéncia, 0 amor com paixio e consciéncia da qualidade. Os produtos da
Zanin Distilleria ¢ uma das mais renomadas no ramo. A combinacio de paixao, amor e
paciéncia ¢ a base para a producio de destilados elegantes. Destilacio envolve a selecio e
separagio de forma minuciosa. O processo envolve a melhor qualidade e a subsequente
concentragao, maturidade e refinamento.

LIQUORE LIQUORE
LIQUORE CIOCCOLATO CIOCCOLATO
LIMONCELLO ARANCIA PEPERONCINO

COD 0882 COD 0884 COD 0885

mﬂ@fom'

@%&ma{;ﬂ&z
i
MAESTRIT IN PRIMITIVO
1932

O amor e a dedicagio que o Consorzio Produttori Vini sempre manifestou na cultura do vinho, na enologia e no
terreno, onde sio cultivadas as uvas, os consagra como paladinos deste extraordindrio néctar que ¢ o vinho Primitivo.

A aventura do Consorzio iniciou-se em 1928, quando um restrito grupo de “illuminati” enélogos comprou um velho
estabelecimento. Criou-se a “Federazione Vini”, uma associagao (%e produtores que quatro anos mais tarde, em 9 de
julho de 1932 oficializaria a sua forma juridica de cooperativa com a institucionalizagio do “Consorzio Produttori Vini
e Mosti Rossi superiori da taglio per la zona di Manduria”.

O destino do Consorzio se entrelaga de maneira indissoltvel aquele do produto principal do territério o “Primitivo di
Manduria”. Hoje o Consorzio Produttori Vini dispoe de 900 hectares de vinhedo, mais da metade disso ainda criada
com o tradicional sistema ”Ad alberello” e defende fortemente o trabalho de 400 pequenos artesdos do vinho, os tnicos
que intitular-se de “Maestri in Primitivo”.

®
@ Licor de Limdo.
Zugliano - Ttdlia.

@ Suco e raspas de limao.
& 30% Vol.
Bouquet amarelo.

Frutado, delicado.

Zugliano - Idlia.

Cacau e laranja.

25% Vol.

>
)
<

Ambar escuro.

Aroma tipico.

Licor de Cacau e Laranja.

Licor de Cacau e Pimenta.
Zugliano - Idlia.

Cacau e pimenta.

25% Vol.

ABV

Ambar escuro.

Aroma tipico.

1932 PRIMITIVO 1932 NEGROAMARO
DI MANDURIA SALENTO ROSADO
RESERVA DOP IGT

® COD 0470 ® COD 0475

[8] Vinho Tinto. [g] Vinho Tinto.

& Manduria - Iedlia. Salento - Tedlia.

& 100% Primitivo. @ 100% primitivo di Manduria.

& 15% Vol. & 12,5/13% Vol.

© Vermelho-rubi, reflexos @ Rosa coral intenso, brilhante

granada.

¢ luminoso.

O 0
¢ @

Doce, macio e convidativo,
notas de sabor nitido,
persistente e delicado.

Delicado, frutado. Delicado, atraente.

Il

SAMBUCA !
LIQUORE AL CAFFE

AMARETTO

SAMBUCA
- BIANCA

€OD 0881 > COD 0880 COD 0883
Licor de Améndoas. l I @ Licor de Anis. Licor de Café.
Zugliano - Itdlia. - = % Zugliano - Itdlia. Zugliano - Itdlia.
Semente de améndoas. Cg? Semente de anis estrelado. Semente de anis estrelado com
| N aroma de café.
L& 25% Vol. A e 40% Vol
R S 35% Vol.
<& Ambar (laranja). = <® Cristal.
o] A Preto.
> Baunilha envolvido em L,B Fortes indicios de anis. !
améndoa. : Fortes indicios de anis.
3 Ia-[[l-b!-!ﬂl = Doce, suave, envolvente, notas =~ . a[“bum
T "

<= Delicado, doce, suave,

persistentes e aveludadas.
envolvente, notas de cacau.

tguee ol 3 | .= Alcool, agticar e sabor de café.

(V%

> Intenso e complexo, frutas
vermelhas maduras (cereja,
framboesa e amoras) ameixa,
com claras notas de baunilha
e notas balsimicas.

Cereja fresca, roma, maga e
framboesa.

Fresco, bem estruturado,
crocante, sapido e longa
persisténcia.

Frutas ou folhas e pratos

a base de peixes.

®

- Seco, quente, macio, tinico,
persistente ¢ arredondado.

12 meses em barril de carvalho
francés mais 12 meses em

rafa.
ia:mes vermelhas assadas, LANCAMEN TO

cozidas ou de caga como
cordeiro e queijos.

LA BUCA

1932 PRIMITIVO DI 1932 NEGROAMARO PRIMITIVO
MANDURIA DOC SALENTO IGT SALENTO IGT
COD 0473 COD 0474 COD 0472

Vinho Tinto. Vinho Tinto. Vinho Tinto.

= Manduria - Irdlia. Salento - Itdlia. = Salento - Irdlia.
@ 100% Primitivo.

& 14% Vol.

100% Negroamaro. 100% Primitivo.

13% Vol. 13,5% Vol.

<& Vermelho-rubi, reflexos
violetas.

Vermelho-rubi intenso. Vermelho violdceo, granada.

Frutas vermelhas maduras e

baunilha.

Mirtilo, ameixa, cereja preta,
notas especiarias.

Delicado, balanceado e
agradével, taninos redondos e
persistentes.

Cereja, ameixa, amora.

G o

Seco, quente, macio,
com taninos presentes e
persistentes.

Pleno, tnico.

“Primi piatti”(pratos & base de
massas), aperitivos e entradas,
tdbua de frios composta de
salame, prosciutto e queijos.

Sopas, frios, pratos a base de
massas, carnes grelhadas e
pizzas.

8

6 meses em tonéis de
carvalho.

Carnes vermelhas assadas

ou cozidas, queijos, pratos
tipicos da Puglia como
orecchiette alle cime di rapa e
queijo cacciocavallo.

®

LODRDCET OF ITALY

SALENTO

CRCATIONN GEOGRAF 1A |

PRIMITIVO

ITALIA

Manduria

Salento

VINHOS
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CONSORZIO PRODUTTORI VINI



SCHENK ‘3\]\ VINHOS & ESPUMANTES

ITALIA

Abruzzo

Emilia Romagna
Sicilia

Toscana
Triveneto
Veneto

> ™
e
.

SCHENK

THE WINE EXPERTS

SINCE 18¢

Em 1893, a Bodega Schenk foi fundada em Rolle-Suica. Em 1952, estabeleceu-se na Itdlia,

em Reggio Emilio, e em 1956, constituiu uma sede em Bolzano.

Com o objetivo de difundir a qualidade dos seus vinhos, ampliou os vinhedos em vdrias
regioes da Itdlia: Emilia Romagna, produzindo o Lambrusco; na regido Triveneto, o Pinot
Grigio; na Sicilia, o Nero d’Avila; na Toscana, o Chianti; em Veneto, o Bardolino ¢ o
Valpolicella; e na regido Abruzzo, o Montepulciano.

O Grupo Schenk é um dos mais Premiados da Europa.

BAROLO DOCG
CESARE PAVESE

® 8 ¢

COD 0416
Vinho Tinto.
Piemonte - Itdlia.
100% Nebbiolo.
14% Vol.

Vermelho granado intenso.

> Ameixas maduras, frutas do

bosque e geleia, seguido por
aromas de eucalipto, tabaco e
couro.

Tanino doce, notas balsimicas
e de defumado.

3 anos, cujo 2 em barril de
carvalho francés.

Caga, cordeiro, pratos
estruturados e queijos curados.

LANCAMENTO

ROSSO DI
MONTEPULCIANO
DOC, TENUTE
POGGIOCARO

& (= ©

COD 0417
Vinho Tinto.
Toscana - Itdlia.

Sangiovese 90% e 10% outras
uvas vermelhas.

14% Vol.
Vermelho-rubi, notas granada.

Uvas Sangiovese, violeta ¢
citrinos, alfarroba e picantes de
cravo.

Frutado com final agradével e
fresco.

Massas com molhos
estruturados, carnes vermelhas
e queijos meio curados e
curados. Perfeito com T-Bone
Steak.

LANCAMENTO

RIVANI
MOSCATO

COD 0413

= @

Vinho Espumante.

Triveneto - Itdlia.

100% Moscato.
7% Vol.

&

>
®
<

Delicado e aromdtico.

¢ 0

Doce e harménico.

Frutas e sobremesas.

Amarelo intenso, palha.

CAVATINA
PREMIUM
PROSECCO

COD 0411

Vinho Espumante
Extra-Dry.

Veneto - Itdlia.
100% Glera.
11% Vol.
Amarelo-palha.
Floral e frutado.

Intensas notas de maga tipo
“golden”. Perlage fino e
persistente.

Otimo como aperitivo,
acompanha perfeitamente
qualquer prato  base de
frutos do mar.

RIVANI
CHARDONNAY

& (= ©

Y%

®h &0 &

COD 0414

Vinho Espumante.
Triveneto - Itdlia.
100% Chardonnay.
7% Vol.

Amarelo intenso, palha.
Delicados e aromdtico.

Doce e harménico.

Aperitivos, harmoniza
perfeitamente com
pratos & base de peixes,
carnes brancas e
verduras.

CAVATINA
PREMIUM
MOSCATO

COD 0412

Vinho Espumante Doce.

< Veneto - Irdlia.

100% Moscato.

7% Vol.
Amarelo-palha intenso.
Floral e frutado.

Tipico, aromdtico e delicado.

Sobremesas com frutas
frescas e secas (améndoas,
crostate e biscoitos tipo
cantuccini), 4 base de queijo
(cheesecake), tiramisti, e
panettone.

RIVANI )
PINOT ROSE

COD 0415
Vinho Espumante.
Triveneto - Itdlia.

70% Pinot Bianco e
30% Pinot Nero.

11% Vol.

Rosa, reflexos de rosa
salmao.

Notas delicadas de bagas
misturadas.

Rico, equilibrado
com final agraddvel e

persistente.

Aperitivo, pratos a
base de peixes leves,
sobremesas com
chocolate, mousse ou frutas
vermelhas.

SCHENK ﬁ VINHOS & ESPUMANTES




&' VINHOS

CHIARLI

ITALIA

Emilia-Romagna

LAMBRUSCO

Vimo Frizzamile
AMABILE

CHIARLI ¢ 0 mais antigo produtor de Lambrusco e outros vinhos tipicos da Emilia-Romagna.

A sua fundagio remonta ao ano de 1860 por Cleto Chiarli que antes disso conduzia a Trattoria dell’Artigliere, no centro
de Modena, e produzia o seu proprio Lambrusco para os “assiduos frequentadores” do local. O apreco total dirigido ao
seu vinho, levou Cleto Chiarli a preparar novos locais para a produgao do Lambrusco nas mais amplas propor¢oes para
comercializd-lo.

Assim, nasceu em 1860, a Cantina Chiarli.

O sucesso foi imediato e em poucos anos a Cantina Chiarli prosperou as vendas além do territério modenese, fazendo
com isso, aumentar o conhecimento do Lambrusco para todos os italianos.

Logo iniciou-se as primeiras exportagées ¢ j& no remoto 1900, durante a Expo Universal de Paris, o jari internacional
consignava a Cleto Chiarli o prestigiado prémio “Mention Honorable”, autenticado pelo diploma ainda hoje conservado.

Desde entio, a produgio Chiarli continua sendo rigorosamente fiel aos principios de seriedade, honestidade e respeito
pela qualidade que a familia Chiarli transmitiu de geragio em gerago, sempre conquistando a apreciagio e a afei¢ao de
mais uma numerosa clientela.

Passaram-se mais de 150 anos e o nome Chiarli ¢ mais que um seguro e licito ponto de referéncia para tudo o que se
refere 2 qualidade e 4 tradigao dos melhores vinhos da Emilia-Romagna.

LAMBRUSCO LAMBRUSCO LAMBRUSCO

DELLEMILIA IGT DELLEMILIA IGT DELLEMILIA IGT
BRANCO SUAVE TINTO SUAVE ROSE SUAVE

COD 0930 COD 0931 COD 0932

Frisante Frisante. Frisante.

Emilia Romagna - Itdlia. Emilia Romagna - Itdlia. Emilia Romagna - Itdlia.

petiscos, peixes e aperitivos.

sobremesas e aperitivos.

& (= ©

Lambrusco Salamino 33%), Lambrusco Salamino 33%, Lambrusco Salamino 33%),
Lambrusco Grasparossa 33% e Lambrusco Grasparossa 33% e Lambrusco Grasparossa 33%
Lambrusco di Sorbara 34%. Lambrusco di Sorbara 34%. e Lambrusco di Sorbara 34%.

a& 7,5% Vol. 7,5% Vol. " 7,5% Vol.

<& Amarelo-palha. Vermelho, com espuma rosa. <& Rosa pilido.

> Frutado. Frutado. > Frutado.

<= Suave e harmonioso. <> Frisante e agraddvel. - Suave, bouquet frutado.
Adequado para pratos leves, IJ;':;:_J:n Adequado para queijos, Adequado para pratos leves,

petiscos e peixes. Perfeito
como aperitivo.

Yo
ABV

(o4
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=
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Yo
ABV

Vod

A sel%unda maior produtora de vodka da Pol6nia chega ao Brasil.
aPL ¢ feita a partir da melhor qualidade, quatro vezes

destilada de cereais, sua matéria-prima ¢ nobre e d4 a esta bebida
cristalina um gosto inalterdvel. O consumo desta vodka tradicional
polonesa nos d4 a inesquecivel e sensual impressdo, incompardvel
com outras experiéncias.

VODKA.PL
CRANBERRY

COD 0542
Vodka.
Nowy Tomysl.

Vodka.PL Cranberry é
fabricada a partir do dlcool de
cereais neutro, com a mais alta
qualidade e suco de cranberry
natural.

40% Vol.

Vermelho claro com tons
alaranjados.

Aroma expressivamente
concentrado e ligeiramente
perceptivel.

A pureza original da fruta
melhora o aroma, o sabor e a
cor harmoniosa, aumentando
a capacidade de atrago aos
arandos naturais colocados
em cada frasco. A ingestio
desta vodka ¢ uma experiéncia
sensorial inesquecivel.

Ideal para drinks e coiuetéis.

Consumir muito gelada.

700ml.

VODKA.PL
PEAR

COD 0544
Vodka.
Nowy Tomysl.

Bebida derivada dos mais altos
concentrados cereais, graos
especialmente selecionados e
suco natural de pera.

30% Vol.
Cristalino.

Aroma expressivamente
concentrado e ligeiramente
perceptivel.

A pureza excepcional do dlcool
melhora o sabor do sumo da
pera.

Vodka.PL Pera proporciona
uma experiéncia sensorial
inesquecivel.

Ideal para drinks e coquetéis.
Consumir muito gelada.

700ml.

e—

4

“vodka

L

VODKA.PL
MANDARIN

COD 0543
Vodka.
Nowy Tomysl.

Esta vodka ¢ quatro vezes
destilada e produzida a partir
de cereais, graos especialmente
selecionados e sumo de
tangerina natural.

& 40% Vol.

<@ Ambar. A pureza excepcional
do dlcool melhora o sabor e
evidencia ainda mais sua cor.

> Aroma expressivamente
concentrado e ligeiramente
perceptivel.

Vodka.PL Mandarin
proporciona uma experiéncia
sensorial inesquecivel.

b

Ideal para drinks e coquetéis.
Consumir muito gelada.

B ®

700ml.

VODKA.PL
GREEN APPLE

> COD 0545
@ Vodka.
Nowy Tomysl.

Bebida derivada dos mais altos
concentrados cereais, graos
especialmente selecionados e
suco natural de magca verde.

& 30% Vol.
<& Verde-lima.

\> Aroma expressivamente
concentrado e ligeiramente
perceptivel.

< A pureza excepcional do dlcool
melhora o sabor do sumo das

magas.

Vodka.PL Maga Verde
proporciona uma experiéncia
sensorial inesquecivel.

Ideal para drinks e coquetéis.

Consumir muito gelada.

700ml.

VODKA.PL
FINEST PREMIUM

# COD 0540
@ Vodka.

Nowy Tomysl.

é Vodka.PL Finest Premium é
fabricada a partir do dlcool de
cereais neutro, com a mais alta
qualidade. Sua composicio é
constituida por uma selecao
cuidadosa de graos Polonés,
4gua cristalina destilada e
quatro vezes filtrada.

e 40% Vol.

<& Ciristalino.

.> Aroma expressivamente
concentrado e ligeiramente
perceptivel.

¢

Produzindo uma fragrancia
delicada e sabor suave

e harmonioso.Oferece

uma experiéncia sensorial
inesquecivel.

Ideal para drinks e coquetéis.

Consumir muito gelada.

£ 700ml.

Ouro Grape
Leitores da
‘Win Mundo de 2007

VODKA.PL
BLACK

® COD 0546
@ Vodka.
Nowy Tomysl.

Fabricada a partir do dlcool
de cereais neutro, com a mais
alta qualidade e suco de frutas
silvestres (amora) naturais.

& 20% Vol.
<@ Preto.

> Aroma expressivamente
concentrado e ligeiramente
perceptivel.

<> A pureza original da fruta
melhora o aroma, o sabor e
a cor harmoniosa da vodka.
A ingestao desta vodka é
uma experiéncia sensorial
inesquecivel.

Ideal para drinks e coquetéis.

Consumir muito gelada.

£ 700ml.

POLONIA
Nowy Tomysl

VODKAS

N
o

VODKA.PL



PORTUGAL

Tejo

QUINTA DA ALORNA lé VINHOS

« B

PORTAL
AGUIA

Sinee 1723

QUINTA DA

ALORNA

Desde 1723

A Quinta da Alorna é uma empresa familiar, produtora de vinhos, situada na margem do
Rio Tejo em Almerim, que se destaca nio s6 pela qualidade dos vinhos que produz, como
também pelos seus espagos naturais. Além de vinicultura, a Quinta da Alorna aposta em
outras atividades como a agricultura, floresta, centro equestre e produgio de energia.

Atualmente ¢ administrada pela quarta geragio da familia Lopo de Carvalho e composta por
duas empresas, sendo estas: a Sociedade Agricola da Alorna, detentora das outras empresas
do grupo e responsdvel pelas atividades agricolas e florestal; a Quinta da Alorna Vinhos
que desenvolve a principal atividade do grupo, a produgio e comercializagio de vinhos em
Almerim e do Paldcio da Quinta.

Sua missao ¢ produzir vinhos de qualidade superior de uma forma consistente e inovadora.

CARDAL PORTAL DA AGUIA
BRANCO BRANCO
# COD 0380 -750ml COD 0384

COD 0382 - Bag-in-box 3L
Vinho Branco.
Vinho Branco.

Tejo - Portugal.

80% Fernao Pires e
20% Moscatel-Gratdo.

12,5% Vol.

Tejo - Portugal.

75% Fernao Pires e
25% Moscatel-gratdo.

& 12,5% Vol.
Amarelo citrino.

<& Amarelo citrino.
Frutado e floral.
V> Frutado e floral.
Suave e fresco, final de boca
> Suave e fresco, final de boca agradavel.
agraddvel. Aperitivos, saladas e peixes
Saladas e peixes grelhados. grelhados.
Medalha de Ouro - Wine Enthusiast 2016
Concurso Mundial de
Bruxelas 2017
PORTAL DA AGUIA
TINTO CARDAL TINTO
# COD 0385 COD 0381 - 750ml

COD 0383 - Bag-in-box 3L
Vinho Tinto.

Tejo - Portugal.

40% Castelao, 40%

Trincadeira e 20% Touriga
Nacional.

@ Vinho Branco.

= 'Tejo - Portugal.

‘:\;)E’ 40% Castelao, 40%
Trincadeira e 20% Touriga
Nacional.

2 13% Vol.
13% Vol.

Rubi.

< Rubi.

‘> Ameixa e esséncia floral,
caracteristica da Touriga
Nacional.

Ameixa e esséncia floral,
caracteristica da Touriga

. Nacional.
= Suave e redondo, persistente e

agradavel.

Carnes grelhadas, risotos ¢

queijos suaves.

Suave e redondo, persistente e
agradavel.

Carnes grelhadas, risotos e
queijos suaves.
Wine Enthusiast 2014

(best buy). Bachus Magazine 2017

Adega do
CARTAXO

Fundada em 1954, a Adega Cooperativa do Cartaxo tem raizes em uma regido onde existe referéncia as atividades
vitivinicolas anteriores ao século X.

Nunca hesitando no refor¢o da capacidade humana e tecnoldgica ao servico da produgio vitivinicola, a Adega
do Cartaxo tem uma drea social de 1.000 hectares, produzinc%o anualmente cerca de 7 milhées de litros, onde
aproximadamente 70% sio vinhos tintos apresentados e comercializados em castas e em diversificada gama de vinhos
engarrafados.

Genuinos, auténticos e sofisticados, os vinhos da Adega Cartaxo cumprem os designios para que foram criados: um
elevado grau de qualidade e reconhecimento dos consumidores e amantes do vinho que valorizam a relagdo preco/

qualidade.

-
-

MARQUES MARQUES '
D'ALGARES D'ALGARES COUDEL MOR
BRANCO TINTO DOC

® COD 0421 ® COD 0422 # COD 0420 A

@ Vinho Branco @ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto. E'l_ g
D.O.C. do Tejo. D.O.C. do Tejo. D.O.C. do Tejo. :
80% Ferndo Pires e CE?? 20% Touriga Nacional, 20% %} Alicante Bouschet, Merlot E
20% Arinto. Alicante Bouschet, 20% e Caladoc. =

L, 3 Syrah, 20% Tinta Roriz e 5

% 13,41% Vol. {ﬂ 20% Castelo. Lo 14,7% Vol. -1

< Citrina. T “ﬂ.! it X 14,48% Vol. <& Granada intenso.

> Tropical com boa intensidade, " ALGARES <@ Granada. .> Intenso a frutos vermelhos.

maracujd e frutos citrinos.

V> Frutado e amadeirado. <> Macio e com final

< Frutado, fresco e equilibrado e persistente.
com final persistente e . - Macio, equilibrado e KA
delicado. persistente. Pra[o.s fortes qbem

condimentados.

Pratos de peixe, marisco e Carnes vermelhas e pratos
carnes brancas. P fortes e bem condimentados.

VINHAS DO VINHAS DO COUDEL MOR
MARQUES MARQUES RESERVA
BRANCO TINTO DOC

® COD 0423 ® COD 0424 #® COD 0419

@ Vinho Branco. @ Vinho Tinto. @ Vinho Tinto.

% Regional Tejo. i %f::é Regional Tejo. % Regional Tejo.

@ 40% Fernio Pires, 20% Talia, @ 20% Castelao, 20% Tinta E%;’ Touriga Nacional, Alicante
30% Boal de Alicante e 10% ] \Il 1S Roriz, 20% Trincadeira, v N HAS Bouschet, Tinta Roriz, Syrah e
Trincadeira das Pratas. LRI S 20% Syrah e 20% Touriga M i&. e Trincadeira.

Nacional. .
sy 11,88% Vol. . as 14,6% Vol.
e Y A& 13,2% Vol.

< Citrino. <& Limpido, com a cor granada

<@ Cor Granada. carregada.

> Intenso, misto de flores e A
frutos. > Aroma com notas a frutos > Frutas vermelhas bem maduras

vermelhos. notas de madeira.

<> Frutado, macio e equilibrado

com um final persistente. &
Pratos de carne branca, peixe ¢ E’
P

¢

Frutado, encorpado, macio e
equilibrado.

Pratos de carne vermelha e

bem condimentados.

¢

Frutado, macio e equilibrado

»
ﬁ com madeira bem presente.

marisco. N

8

8 meses em barricas de
carvalho francés.

Otimo para acompanhar
pratos fortes e de sabor
intenso, especia.lmen(e carnes e
queijos.

®

LANCAMENT

PORTUGAL

D.O.C. do Tejo
Regional Tejo

oo
e

VINHOS

ADEGA DO CARTAXO



PORTUGAL

Alentejo
Santar

MAGNUM ‘;‘3\ VINHOS
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CARLOS LUCAS VINHOS

A experiéncia adquirida do endlogo e administrador Carlos Lucas, ao longo de 27 anos
em empresas de grandes dimensoes, permitiu adaptar esta média empresa as exigéncias
do mercado, através de métodos inovadores, ajustando os vinhos ao mercado com pregos

competitivos.

Carlos Lucas combina a experiéncia, o conhecimento e a irreveréncia para produzir vinhos
de exceléncia nas regides do Do, Douro, Alentejo e Vinhos Verdes. A sua intengio é mostrar
o melhor de cada uma destas regides através de vinhos que respeitem o terroir, a tradico e as
castas portuguesas. Cada garrafa que produzimos conta uma histéria. Cada vinho reflete a
nossa paixao, emogio e dedicagio que nele colocamos.

FLOR DE JULIA
REGIONAL
ALENTEJANO
TINTO

FLOR
JULIA

J—
TR

MARIA LOPES
REGIONAL
ALENTEJANO
TINTO

®
@ Vinho Tinto.
= Alentejo - Portugal.

CQ‘?J’ 40% Trincadeira, 40% Touriga
asy  13,5% Vol.

<® Rubi com aspecto limpido.

< Excelente acidez combinada

@
Carnes de forno ou grelhadas

> CoDO0119
@ Vinho Tinto.
Alentejo - Portugal.

@ 40% Trincadeira, 40%
Aragonez e 20% Syrah.

& 13,5% Vol.

<® Rubi com aspecto limpido.

> Fresco, com frutos vermelhos e
notas florais.

- Frutado, equilibrado ¢
redondo.

4 meses em barricas francesas e
inox.

Comida italiana como pizzas,
massas com molho de tomate
e carnes grelhadas.

MARIA LOPES
REGIONAL
ALENTE&ANO
BRANC

COD 0122

Nacional e 20% Syrah.

Notas de frutos vermelhos e
especiarias.

com uma textura aveludada e
final fresco.

6 meses em barrica francesa.

e pratos elaborados com
molhos.

COD 0123

Vinho Branco.

Alentejo - Portugal.
60% Arinto ¢ 40% Antao Vaz.

®
]
&

>
]
<

12,5% Vol.

9

Transparente com aspecto
limpido.

v

Frutos tropicais com destaque
as notas limonadas.

¢

Citrico, textura suave, acidez
viva e um final refrescante.

6 meses de barrica.

® 6

File de peixe grelhado ou
assado no forno, pratos de

bacalhau.

FLOR DE JULIA
REGIONAL
ALENTE&ANO
BRANC

COD 0120

= @

Vinho Branco.

Alentejo - Portugal.

&

13% Vol.

>
@
<

0

Transparente com aspecto
limpido.

Citrico e mineral.

¢«

Redondo, fresco e com acidez
bem integrada.

®

Frutos do mar, peixes e carnes
grelhadas.

FLOR DE JULIA
REGIONAL .
ALENTEJANO ROSE

COD 0121

Vinho Rosé.

Alentejo - Portugal.

60% Aragonez e 40% Syrah.
12% Vol.

Rosa pélido.

ABV

v

Notas de cereja, framboesa e
nuance cftrico de laranja.

0

Acidez fresca, notas frutadas
com final longo harmonioso.

®

Frutos do mar, saladas e pratos
leves.

60% Antao Vaz e 40% Arinto.

= B

QUINTA DO
SOBRAL SANTAR
BRANCO

COD 0115

Vinho Branco.

Vinho do Dio - Santar - | )
Portugal. /

Encruzado, Malvasia Fina e f |
Bical.

13% Vol.
Claro com aspecto limpido.

Aromas de fruto tropical SOBRAL
como banana e abacaxi, com 5
apontamentos de citrinos.

Tu

Na boca, é mineral, com uma g

acidez viva que lhe d4 muita \-:?_' i "‘wl
frescura e um final persistente.

Saladas, carnes brancas, sushi e

peixe grelhado.

(= ©

&

Yo
ABV

S

QUINTA DO
SOBRAL SANTAR
TINTO

COD 0116
Vinho Tinto.

Vinho do Dio - Santar -
Portugal.

Touriga Nacional, Tinta Roriz

e Alfrocheiro.
13% Vol.
Rubi intenso.

Vinho aromdtico, com notas

de morango, framboesa e leve

floral.

<> Naboca, ¢ equilibrado, com

b

taninos presentes ¢ um final
longo e macio.

Carne assada, pratos com
frutos secos, cogumelos e
queijos suaves.

ESCADAS DA BEIRA
DOC DAO
BRANCO

COD 0117
Vinho Branco.
Dio - Santar - Portugal.

Malvasia-Fina, Encruzado e
Bical.

12,5% Vol.
Citrina clara.

Com aroma de péssego e
mamcujé € apontameﬂ“)s de
tangerina.

Na boca, fresco e jovem,
com uma acidez vibrante que
termina num final mineral e
suave.

Saladas, carnes brancas e
peixes.

ESCADAS DA BEIRA
DOC DAO
TINTO

COD 0118
Vinho Tinto.
Dio - Santar - Portugal.

Touriga Nacional, Alfrocheiro,
Tinta-Roriz.

13,5% Vol.
Vermelho-violeta.

Com perfume de amora preta
e mirtilos, ligeiras nuances de
pinhal e caruma seca.

E um vinho fresco, jovem ¢
clegante.

Carnes grelhadas, risotto de
cogumelos e queijos suaves.

CT O FETUGAL

MAGNUM ‘8'/3 VINHOS
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PORTUGAL

Alentejo
Boa Vista

TERRA

D’ALTER

Com a ambicio de serem conhecidos no mundo todo, os vinhos portugueses Terra D’Alter
tém como objetivo lancar, no mercado internacional, um vinho Alentejano de excelente

qualidade.

A sua missao é ser uma empresa de carisma familiar com vinhos de qualidade e presenca
internacional, reconhecida pela sua exceléncia e focada no desenvolvimento de marcas
premium portuguesas, com um posicionamento tnico para o mercado vitivinicola e uma
visdo de longo prazo, convictos da qualidade e apresentagao dos seus vinhos e da importincia
da novidade das marcas dos vinhos a comercializar.

COD 0340

Vinho Tinto.

Alentejo - Portugal.

95% Syrah - 5% Viognier.
14,9% Vol.

Vermelho-intenso, centro
purpura.

Violetas, pimenta moida,
carne assada e alcatrao.
Madeiras, especiarias orientais,
frutos vermelhos maduros,
notas de cedro e baunilha.

24 meses em barricas novas de
carvalho americano.

Queijos amanteigados,

bacalhau, bife de novilho.

TINTO CAO 2012

TERRA

D ALTER

VINHO REGIONAL ALENTEJAND
FORTUGAL

Wine Enthusiast
Wine Advocate
COD 0342 COD 0341
Vinho Tinto. Vinho Branco.
Alentejo - Portugal. Alentejo - Portugal.
100% Tinto Cao. 100% Viognier.
aey 15% Vol. 14,5% Vol.
<@ Centro vermelho escuro e Dourado leve, laivos

opaco. esverdeados.

(V4

Alperche, ameixa rainha
Claudia e sugestoes de
baunilha tostada.

Frutas vermelhas e
especiarias, aromas de
violetas.

Rico e maduro das mesmas
frutas, refrescante e
estruturante acidez.

0

Taninos fortes e elegantes.
Rico em fruta e especiarias.
Final prolongado.

8

11 meses com battonnage
em barricas novas de carvalho
americano.

30 meses em barricas novas
e carvalho americano.

Bife Wellington, bife tartaro,

carpaccio de vitela.

®

Lagosta, bacalhau, mariscos,
legumes assados e saladas.
Wine Advocate

‘Wine Enthusiast Medalha de Ouro

Mundus Vini

COD 0336

Vinho Tinto.

Alentejo - Portugal.

97% Aragonez e 3% Viognier.
14,5% Vol.

Vermelho escuro.

Fruta vermelha madura, toque
de baunilha.

Alcatrio, morango, especiarias
e carvalho.

10 meses em barril de carvalho
francés.

Bife Chow Mein, leitio
barbecue, bacalhau grelhado,
guisado de galinha e salmao
gl'elhadl).

Wine Enthusiast
Medalha de Prata
Mundus Vini 2011

D
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COD 0333

Vinho Tinto.

Alto Alentejo - Portugal.
100% Touriga Nacional.
14% Vol.

Vermelho-ptrpuro, centro
enso.

Notas florais, frutos vermelhos
maduros, groselha, ameixas e
especiarias.

Baunilha e cerejas vermelhas.
9 meses em barril de carvalho
francés.

Frango grelhado, fettuccine
alfredo, peixe de carne branca,
frutos do mar e queijo de
cabra.

Wine Enthusiast

Ve

%
ABV
<
>
Py

=
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COD 0330
Vinho Tinto.
Alentejo - Portugal.

45% Aragonez, 45%
Trincadeira e 10% Syrah.

14% Vol.

Vermelho-ptrpura, centro
escuro.

Frutas silvestres, ameixa.

Taninos maduros e suaves,
especiarias e madeira tostada

no final.
Gastronomia portuguesa e
ibérica.

Medalha de Prata

Concours Mondial de
Bruxelles 2011

Yo
ABV

=
=3

COD 0339
Vinho Tinto.
Boa Vista - Portugal.

50% Syrah e 50% Petit
Verdot.

14,7% Vol.

Vermelho-rubi denso com
menisco parpuro.

Frutas vermelhas e pretas, com
notas de especiarias.

Frutas vermelhas e pretas,
taninos abundantes, paladar
cremoso por conta da
fermentagio em barrica.

22 meses em barricas novas de
carvalho americano.
Costeletas de borrego, costeleta
porterhouse, chocolate preto.
‘Wine Advocate
‘Wine Enthusiast

Medalha de Ouro
Mundus Vini 2011

COD 0334
Vinho Tinto.

Alentejo - Portugal.
100% Alicante Bouschet.
14,4% Vol.

Vermelho-puirpuro intenso.

TERRA

BaLTIE

Fruta negra.

OO BRE(=0

Taninos presentes com
suavidade, notas de chocolate.

8

14 meses em barril de carvalho
francés.

Costeletas de cordeiro, vitela,
ensopado de carne.

®

Wine Advocate
Wine Enthusiast

COD 0331
Vinho Rosé.
Alentejo - Portugal.

50% Touriga Nacional e
50% Aragonés.

& 12,5% Vol.
TERRA

Rosa-claro. er

Notas florais violetas.

Fresco e macio.

Saladas, bolinhos de bacalhau,
mariscos ou peixes, massas e
carnes leves.

®O 0

COD 0337
Vinho Tinto.
Alentejo - Portugal.

359% Trincadeira, 35% Tinta
Caiada, 10%Aragonez,

10% Alicante Bouschet e
10% Petit Verdot.

& 15% Vol. TERRA

BALTER

<® Vermelho escuro, centro
denso.

> Frutas vermelhas maduras,
violetas e notas de especiarias.

Frutado, volumoso e com boa
acidez.

22 meses em barril de
carvalho.

¢

8

Vitela, filet mignon, presunce
e enchidos de porco ibérico.

®

‘Wine Advocate
Wine Enthusiast

Medalha de Bronze
International Wine
Challenge (TWC) 2011

=
=

COD 0335

Vinho Tinto.
Alentejo - Portugal.
100% Alfrocheiro.
13,5% Vol.
Vermelho brilhante.

Framboesa, cereja e
mor: ang().

‘Taninos suaves e sedosos,
notas de frutas.

5 meses em barril de
carvalho francés.

Bacon, costeletas de porco,
rolo de carne, carne assada,
queijo envelhecido.

Medalha de Prata
Concurso onal de
Vinhos Engarrafados
(CNV) 2011

Yo
BV

o,
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COD 0332
Vinho Branco.
Alentejo - Portugal.

45% Siria, 45% Arinto e
10% Viognier.

12,5% Vol.

TERRA
pr s

Amarelo-esverdeado
brilhante.

VINHOS

Aromas florais.

[¢]
0/

Frutas tropicais citricas e final
mineral.
Frutos do mar, mariscos,
peixes e gastronomia
japonesa.

Medalha de Prata

Concours Mondial de
Bruxelles 2011

Yo
ABV

[
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COD 0338
Vinho Branco.
Alentejo - Portugal.

80% Arinto, 10% Viognier e
10% Verdelho.

13,5% Vol.

Palha claro com nuances

esverdeadas.

Damasco maduro (alperche),
frutas tropicais e coco.

Boa acidez, estrutura, final
fresco e prolongado.

8 meses em barricas de

carvalho.

Vieiras, robalo, camardo a

Scampi e galinha Cornish
Wine Enthusiast

Medalha de Bronze
International Wine

Challenge (TWC) 2011




PORTUGAL

Porto
Regiao Demarcada
do Douro

PORTO & DOURO

Tradicional e familiar vinicola portuguesa, fundada em 1918
por Manoel Pogas. Hoje ¢ administrada pela 32 e pela 42
geragdo e estabelecida na cidade do Porto. Com capacidade de
armazenamento de 11.000 barricas de carvalho em uma drea de
4.000m?. Pogas possui 286 hectares de vinhedos préprios com
vérias varietais em diversas regides. E uma das mais premiadas
vinicolas de Portugal.

O Verdadeiro Sabor do Porto.

VINHOS DO PORTO

20,22% Vol.

0\
(=)

baunilha.

5a7 anos.

Medalha de Ouro

Bélgica

POCAS PORTO & DOURO

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz,
Tinta Barroca e Tinto Cao.

Vermelho tinto aloirado.

Em seu aroma hd nuances
de frutos secos, fumo e

E um vinho macio, com
final longo e persistente.

Acompanha bem queijos
curados, frutos secos,
améndoas, nozes e doces.

Concours Mondial de
Bruxelles 1998 Bruxelas,

Malvasia fina, Cédega,
Rabigato e Viosinho.

" 19,23% Vol.
<& Branco-palha.

> Aroma fresco, citrino, com
nuances tropicais de abacaxi
e banana.

No paladar, é elegante,
equﬂibrado, suave e
persistente.

¢

¢

I\

3 anos.

Acompanha queijos suaves,
frutos secos, améndoas e
azeitonas.

Medalha de Quro

5¢ Concurso Internacional
de Vinos Bacchus 2002
Madrid, Espanha

Medalha de Prata Vinalies
Internationales 2001 Paris,
Franga.

®6

@
@

PORTO DECANTER
OLD TIMES
10 ANOS

# COoD 0312
@ Vinho Aloirado Doce.

Regido Demarcada do Douro
- Portugal.

‘\? Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta
Barroca e Tinto Cao.

X 20,07% Vol.
<& Castanho-aloirado.

> Aroma havano, com nuances
de frutos secos e uva passa.
Fruta bem casada com a
madeira.

¢

No paladar, é sedutor e
complexo, muito vivo com
um final longo a ameixas secas.

10 anos.

® B

Acompanha muito bem doces,
chocolate e améndoas.

COROA DE REI COROA DE REI COROA DE REI
PORTO PORTO PORTO
TAWNY WHITE RUBY

COD 0301 COD 0302 E COD 0300

Vinho Tinto Doce. Vinho Branco Doce. @ Vinho Tinto Doce.

Regido Demarcada do Regido Demarcada do Regido Demarcada do Douro
Douro - Portugal. Douro - Portugal. - Portugal.

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz,
Tinta Barroca e Tinto Cao.

19,17% Vol.
Vermelho-rubi.

Aroma de frutos jovens e
maduros.

No paladar, ¢ um vinho
vigoroso e encorpado, com
final longo e persistente.

3 anos.

Acompanha frutos silvestres,
frutos secos, doces ou queijos
suaves.

Medalha de Ouro

5° Concurso Internacional
de Vinos Bacchus 2002
Madrid, Espanha
Medalha de Prata Vinalies
Internationales 2001 Paris,
Franga.

(= B
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COROA DE REI
PORTO - TAWNY
10 YEARS OLD

COD 0305
Vinho Aloirado Doce.

Regido Demarcada do Douro
- Portugal.

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta
Barroca eTinto Cao.

20,07% Vol.
Castanho aloirado.

Apresenta aroma amadeirado
com nuances de frutos secos e
uvas passas. Fruta bem casada
com a madeira.

No paladar, ¢ sedutor e
complexo, muito vivo e com
um final longo a ameixas
secas.

10 anos.

Acompanha bem queijos,
doces, nozes e améndoas
torradas.

Medalha de Prata
Betliner Wein Trophy 2008

COROA DE REI
PORTO - LVB 2005
LATE BOTTLED
VINTAGE

COD 0303

Vinho Tinto Doce.

Regido Demarcada do Douro
- Portugal.

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta
Barroca e Tinto Cao.

20,04% Vol.
Tinto.

APreSEnta aroma mncen[rﬁdo
a fruto preto com notas de
CDmPO[a.

Na boca, mostra-se denso
e encorpado, com taninos
maduros e uma longa
persisténcia.

4 a 6 anos.

Ideal como vinho de
sobremesa, acompanha queijos
de boa qualidade, doces
Chow]ﬂtes.

Medalha de Prata
Intl Wine&Spirit
Competition 2009

‘Wine Spectator Magazine
E.U.A. James Suckling

(= B
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COROA DE REI
PORTO - TAWNY
20 YEARS OLD

COD 0306
Vinho Aloirado Doce.

Regido Demarcada do
Douro - Portugal.

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta
Barroca e Tinto Cao.

20,13% Vol.
Castanho aloirado 4mbar.

A Fresenm aroma intenso e
delicado, lembra frutos secos
e baunilha.

No paladar, ¢ requintado,
harmonioso, longo e
persistente.

20 anos.

Acompanha bem doces,
chocolates e nozes.

Revista de Vinhos Edigio
Out/2010 - Eleito Categoria
“Excelente”

COROA DE REI
PORTO
COLHEITA 1994

COD 0314
Vinho Aloirado Doce.

& Regiio Demarcada do Douro

- Portugal.

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz,
Tinta Barroca e Tinto Cao.

20,44% Vol.

Tinto aloirado.

Aroma de frutos secos e fumo
ligeiro.

Volumoso, com taninos de
qualidade, possui uma longa
persisténcia aromatica.

Minimo 7 anos.
Mousse de caramelo, tarte
tatin e tarte de améndoa.

Revista Wine Enthusist
Mar/2010

(= ©
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¥ 13,21% Vol.

COROA DE REI

PORTO - TAWNY

30 YEARS OLD

COD 0307 ®
Vinho Aloirado Doce. @

Regido Demarcada do Douro
- Portugal.

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta

Barroca e Tinto Cao.

20,14% Vol. K
Aloirado. >
Apresenta aroma intenso e >

concentrado de mel e frutos
Secos.

Concentrado e macio,
denotando um bom equilibrio
entre dogura e a acidez
tipica dos vinhos com idade.
Envolvente e com um final
longo.

b

® B

30 anos.

Acompanha bem doces,
chocolates e nozes.

Revista Wine Enthusiast
Mar/2010

COROA DE REIL
DOURO
TINTO

COD 0315
Vinho Tinto Seco.

Regido Demarcada do Douro
- Portugal.

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz e
Tinta Barroca.

Yo
ABV

Tinto.

<>
Aroma de frutos silvestres
maduros. VB

Encorpado, aveludado e
aromdtico. Longa persisténcia
aromatica.

Combina com queijos de
diversas texturas e pratos de
carne de confecgio variada. A
escolha ideal para refeicoes do
diaa dia.

Medalha de Ouro
Concurso Berliner
‘Wein Trophy

Alemanha 2009
‘Wine Spectator Nov/2008

COROA DE REI
PORTO
LAGRIMA

COROA DE REI

COD 0304

Vinho Branco muito
Doce.

Regido Demarcada do
Douro - Portugal.

Malvasia fina, Cédega,

Rabigato e Viosinho.

19,22% Vol.

Branco-palha.

Apresenta aroma floral L H.il:“ A

e citrino, com nuances
tropicais.

No paladar, ¢ fresco, suave
e persistente.

3 anos.

Acompanha canapés,
améndoas, doces e frutos
secos.

COD 0316
Vinho Branco Seco.

Regido Demarcada do Douro
- Portugal.

Malvasia fina, Cédega,
Rabiga[o, Viosinho e
Moscatel. CogoaneRE

13,2% Vol.
Branco pilido.

De aroma frutado e elegante,
com notas de frutos tropicais.

No paladar, ¢ leve e fresco com
final agradével e persistente.

Ideal para acompanhar
entradas, saladas e pratos
variados de peixe e marisco.
Excelente complemento para
as refeigoes do dia a dia.

Wine Spectator 8 8
Nov/2008 g3

“Best Values”

VINHOS DO PORTO

0
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POCAS PORTO & DOURO
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CAVES CAMPELO

PORTUGAL
Vinhos Verdes

Vinho Verc -
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PORTUGAL

CAVES

CAMPELO

ESTD 1951

A Caves Campelo ¢ uma das empresas de Vinho Verde mais antigas da regio. Foi fundada oficialmente em 1951,
mas tem na realidade quase um século de existéncia, com registros que datam de 1923. A Campelo de hoje é maior e
mais abrangente, dedicando-se & produgio, engarrafamento e distribuicio de vinhos e aguardentes de vérias regioes.
Apesar da sua dimensio, a Campelo continua sendo uma empresa familiar sempre ligada  histéria e tradicao nos
Vinhos Verdes.

O Grupo Campelo estd atualmente presente em trés sub-regides da Regiio Demarcada, sendo na sub-regido do
Cévado, em Barcelos, a adega principal e o centro operacional. Possui ainda as adegas do Marco de Canaveses e Castelo
de Paiva nas sub-regiées de Amarante e Paiva e conta com a ajuda do seu centro de distribuicio em Matosinhos.
Dagqui, os seus vinhos seguem para todo o pais e ainda para mercados como Franca, EUA, Russia, China, Suica e
Dinamarca, além do Brasil.

A marca atravessa geragoes ¢ traz memoérias além das fronteiras e de outros tempos. O vinho Campelo é exemplo de
tempos dureos de tradicdo portuguesa e, entre outros, resume em si a exceléncia dos produtos Campelo.
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MIRANDA
VINHO VERDE MIRANDA
ROSE VINHO VERDE
COD 0106 COD 0100
Vinho Verde Rosé. Vinho Verde Branco.

Vinhos Verdes - Portugal.
50% Vinhao, 30% Amaral e

Vinhos Verdes - Portugal.
40% Loureiro, 30% Trajadura

& (= @

20% Borragal. e 30% Arinto.
A& 10% Vol. 10% Vol.
<& Rosado com tonalidades Amarelo com reflexos
salmao. esverdeados.
~> Intenso com notas florais e de Maga, lima e alperce.
frutos silvestres.
Macio, fresco e persistente
= Elegante e refrescante com boa com boa acidez.
acigcz. Pratos leves como peixe e
@ Massas, saladas, pratos de marisco, carnes brancas,
peixe e comida oriental. saladas e pastas.
Prémios Mezquita CWSA Gold
Silver 2016 Best Value 2016
Silver Selection Magazine

2017
LANCAMENTO

CAMPELO
VINHO VERDE
ROSE

# COD 0104
@ Vinho Verde Rosado.
% Vinhos Verdes - Portugal.

50% Vinhio, 30% Amaral e
20% Borragal.

X 10% Vol.

<@ Rosado com tonalidade
salmio.

> Frutas vermelhas, morangos e
mirtilos.

= Intenso, frutado refrescante.

Aperitivo, pastas, saladas,
pratos de peixe, marisco e
comida oriental.

CAMPELO
VINHO VERDE
ARINTO

® COD 0107

@ Vinho Verde Branco.
% Vinhos Verdes - Portugal.
& 100% Arinto.

A& 12% Vol.

<® Amarelo brilhante.

,> Intenso com notas citrinas e de
abacaxi.

< Elegante ¢ equilibrado com
boa acidez que lhe confere
uma frescura limonada
persistente.

Comida asidtica, marisco e
peixe grelhado.

LANCAMENTO

CAMPELO
VINHO VERDE
ADAMADO

CAMPELO

E C0oD 0101
@ Vinho Verde Branco.
% Vinhos Verdes - Portugal.

50% Loureiro, 20% Trajadura,
20% Avesso e 10% Arinto.

sy 10,5% Vol.

<® Amarelo com reflexos
esverdeados.

,> Erumdo com notas de ma¢i e
lima.

Macio e fresco com uma
acidez bastante equilibrada,

b

sabor persistente a fruta jovem. f

Pratos de peixe, carnes brancas,

saladas e marisco.

ISWC Bronze 2018

CAMPELO
VINHO VERDE
LOUREIRO

& (= @

ABV

G v @

®

COD 0103

Vinho Verde Branco.
Vinhos Verdes - Portugal.
100% Loureiro.

11,5% Vol.

Limpido, amarelo citrino.
Notas florais tipicas da casta.

Volumoso com boa acidez.
Sabor frutado com notas de
lima e limao.

Pratos de peixe
condimentados, carnes de caca
e brancas.

ISWC Bronze 2018

CAMPELO
VINHO VERDE
ALVARINHO

= Vinhos Verdes - Portugal.

COD 0102
Vinho Verde Branco.

100% Alvarinho.
12,5% Vol.

Citrino com nuances
esverdeadas.

Frutos tropicais (abacaxi,
maracujd ¢ péssego).

Complexo e exdtico com
frescor prolongado. Final
longo e persistente.

Legumes gratinados, marisco,
peixe e carnes brancas.

ISWC Bronze 2018

VINHOS

[*)
o

CAVES CAMPELO
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VINA VARELA ZARRANZ

VINA

VARELA ZARRANZ

VINOS FINOS

URUGUAI

Cuatro Piedras
Joaquin Sudrez

A familia Varela Zarranz iniciou as suas atividades no setor da vitivinicola em 1933.
Pouco mais de uma década depois, adquiriu as instalagées da adega construida pelo ilustre
pioneiro Diego Pons em 1888. Isso fez com que a familia Varela Zarranz fosse a herdeira e
continuadora de uma pujante histéria. Desde entao, os novos empreendedores reuniram os
cldssicos conceitos do compromisso com a tradi¢io e com a qualidade, aos quais somaram

os da inovagio.

Hoje, os vinhedos albergam o trabalho de quatro geragoes da familia, que tém desenvolvido
seus vinhos segundo a experiéncia transmitida, a permanente aposta a capacitagio e a

I enova(;éo constante.

VARELA ZARRANZ
TANNAT RESERVA

COD 0365
Vinho Tinto.
Joaquin Sudrez - Uruguai.

100% Tannat.

VARELA ZARRANZ
FUSION ROBLE

COD 0366
Vinho Tinto.
Joaquin Sudrez - Uruguai.

50% Cabernet Sauvignon,

VARELA ZARRANZ
TANNAT-MERLOT
ROBLE

30% Tannat e 20% Merlot.
13% Vol.

13,2% Vol.

Vermelho granada intenso.
Vermelho-intenso, reflexos

Fruta madura e cristalizada. violdceos. =

Torrado, baunilha, notas de
frutas e menta com taninos
maduros.

Pimenta, notas mentoladas,
fundo de caramelo e baunilha.

Y

Suave, expressivo, robusto. @

12 meses em barril de carvalho Final agradavel e persistente.

francés.
12 meses em barril de carvalho
francés e americano.

®

Carnes recheadas, cordeiro e
queijos de cabra ou ovelha.

Todos os tipos de carnes e
Medalha de Prata pratos com especiarias.

Tannat Al Mundo
Uruguai 2013 Descorchados
Uruguai

VIR A
VARELA ZARRAMN
e —
25 - VARELA ZARRANZ
TANNAT GRAN
URUCOAY RESERVA
= COD 0367
Vinho Tinto.

Joaquin Sudrez - Uruguai.
100% Tannat.
13,5% Vol.

ABV

Vermelho, matizes violdceos.

Baunilha, chocolate, nozes.

¢« @

Notas frutais e mentoladas,
taninos maduros.

8

6 meses em barril de carvalho
francés e americano, mais 10
meses em garrafa.

Carnes condimentadas ou
refogadas e queijos fortes ou de
fondue.

Medalha de Ouro
Sélections Mundiales des
Vins Canada

Medalha de Prata
Concours de 'Union des
Enologues de France
Franga

Medalha de Prata
Tannat Al Mundo Uruguai
Medalha de Prata
Vinandino Argentina

®

COD 0364

Vinho Tinto.

Joaquin Sudrez - Uruguai.
60% Tannat e 40% Merlot.
13,2% Vol.

Vermelho-rubi intenso.

Frutas vermelhas maduras,
ameixa e notas de especiarias.

Boa estrutura, taninos
arredondados.

6 meses em barril de carvalho

francés e americano.

Arroz com especiarias,
legumes, carnes brancas
tipo peru ou queijos pouco
maturados.

VARELA ZARRANZ
TANNAT ROBLE

VARELA ZARRANZ
TANNAT-CABERNET
FRANC ROBLE

COD 0362

Vinho Tinto.

Joaquin Sudrez - Uruguai.
100% Tannat.

13% Vol.

Vermelho violdceo.

Frutas vermelhas, ameixas.

Boa estrutura, notas de
especiarias e taninos doces.

6 meses em barril de carvalho

francés e americano.

Carnes escuras, pato, coclho,
assado ou cacarola e queijos

maduros.

Yo
ABV

COD 0363
Vinho Tinto.
Suarez-Canelones - Uruguai.

50% Cabernet Franc e
50% Tannat.

13,2% Vol.
Cereja profundo.

Frutas vermelhas, frutos tipicos|
da variedade Cabernet Franc,
toque de especiaria que lembral
pimenta.

Prevalece a fruta e os taninos
suaves, boa estrutura e final
persistente.

6 meses em barril de carvalho
francés e americano.

Peixe encorpado, como salmdo

ou robalo. Também para
massas recheadas.

ROBLES DEL SUR
CABERNET
SAUVIGNON

COD 0361

Vinho Tinto.

Joaquin Sudrez - Uruguai.
100% Cabernet Sauvignon.
12,4% Vol.
Vermelho-granada escuro.

Frutas vermelhas e pimentées
verdes.

Elegante e complexo, com
taninos doces e aveludados.

Massas e carnes macias, além
de uma variedade de queijos.

VINHOS
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[
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VINA VARELA ZARRANZ
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OBRAPRIMA

IMPORTADORA

. Rua Santo Antdnio, 73 | Rebougas
[ /ObraPrimalmportadora CEP 80230-120 | Curitiba | Parand | Brasil
@Obraprimaimportadora Tel. 41 3085 0030
g ObraPrimalmpor info@obraprimaimportadora.com.br

www.obraprimaimportadora.com.br

@ /ObraPrimalmpor
Sao Paulo Rio de Janeiro
[} /Obra-Prima-Importadora-E-Exportadora Tel. 112063 1005 Tel. 21 98326-0008



